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1. Zakladni udaje o Skole

1.1 Zakladni charakteristika Skoly

Nazev Skoly:
Adresa skoly:
Pravni forma:

Z¥izovatel:

Adresa zrizovatele:

Reditel $koly:

Rada Skoly:

1Z.0 skoly:

1CO:

Bankovni spojeni:
Cislo nétu:

Cislo telefonu:
Cislo faxu:

e-mail;

Internetova adresa:

Stedni odborné ucilisté obchodni Prostéjov, nam.Edmunda Husserla 1

nam.Edmunda Husserla 1, 796 55 Prostéjov
ptispévkova organizace
Olomoucky kraj

Jeremenkova 40a, 772 00 Olomouc
Mgr. Milada Dosedélova

SloZeni

- za zfizovatele :

Ing. Petr Vyslouzil - predseda
JUDr. Jiti Cernosek

- za zak. zast. nezlet. zaku a za zletilé zaky:
Blanka Kirchnerova

Jana Vitaskova

- za pedagogické pracovniky Skoly:
Mgr. EliSka Sahankova

Ing. Iva Mazouchova

110 015 037

544 612

Komer¢ni banka Prostéjov

109 33 701/ 0100

582 351 977

582 346 244

souobch@pvskoly.cz
sou@souobchodnipv.cz

www.souobch.pvskoly.cz
www.souobchodni.pv.cz



mailto:souobch@pvskoly.cz
mailto:sou@souobchodnipv.cz
http://www.souobch.pvskoly.cz/
http://www.souobchodni.pv.cz/

Datum zatazeni do sité:
Celkova kapacita skoly :

Pocet uceben

Z toho odbornych:
Pocet laboratofi:
Pocet té€locvicen:

20. 6. 1996
600 zakt
23
8
0
1



1.2 Kontaktni udaje

Zaméstnanci Skoly -

kontaktni informace

ll\)/l(i)lsaeg;hl)\;llgr feditelka Skoly Ch, Bi reditel@souobchodnipv.cz
Halasova Jitka, , L, . . :
RNDY. zastupce statutarniho organu Ek, Ze, Bi zastupce@souobchodnipv.cz
Pyroltova Dana, | , o 1 .

Mgr. zastupce feditele M, F zastupce@souobchodnipv.cz
Zamostna Maria, | , T . i .

Ing. zastupce feditele pro praktickou vyuku praxe@souobchodnipv.cz
Pekatova Olga  [vedouci ekonomicko - spravniho tseku ekonom@souobchodnipv.cz

UCITELE TEORETICKEHO VYUCOVANI

Bezouskova Martina, Bc.

Odborné predméty - obor kosmetické sluzby

kosmetika@souobchodnipv.cz

Bradacova Pavlina, Ing.

Odborné predméty - obor vyrobce kozedélného zbozi

kabinetmf@souobchodnipv.cz

Buckova Markéta, Be.

Odborné predméty - obor ¢isnik

kabineteko@souobchodnipv.cz

Dédochova Sona, Ing.

Ekonomické pfedméty

kabineteko@souobchodnipv.cz

Hasova Katefina Al jazyky@souobchodnipv.cz
Horakova Michaela, Ing. |AJ, ekonomické piedméty kabineteko@souobchodnipv.cz
Hubackova Eliska, Mgr. |AJ, TV jazyky@souobchodnipv.cz
Kalab Zdenek, Mgr. ICT, Fy ict@souobchodnipv.cz
Konviéna Zita, Mgr. Skolni psycholog, kariérovy poradce

Kienkova Jitka, Mgr. CJ, ON knihovna@souobchodnipv.cz

Lostakova Lenka, Ing.

Ekonomické predméty

kabineteko@souobchodnipv.cz

Mazouchova Iva, Ing.

Odborné predméty - obor prodavac

knihovna@souobchodnipv.cz

Mikulkova Blanka, Mgr.

vychovny poradce, M, Ch

poradce@souobchodnipv.cz

Pazdera Petr, Mgr. M, ICT kabinetmf@souobchodnipv.cz
Pesek Jan, Mgr. TV, BV telocvik@souobchodnipv.cz
Popelkova Jarmila, Mgr. |CJ, ON nemcina@souobchodnipv.cz
Rebilasova Olga, Ing. Ekonomické predméty kabineteko@souobchodnipv.cz
Sahankova Eliska, Mgr. [RJ, NJ, D nemcina@souobchodnipv.cz

Smidovéa Marie, Ing.

Ekonomické predméty

kabineteko@souobchodnipv.cz

Stindlova Marie

Odborné predméty - obor cukrar

kabineteko@souobchodnipv.cz

Svecova Zlata, Be.

Odborné predméty - obor kuchat

kabinetmf@souobchodnipv.cz

Varekova Margita

NJ

jazyky@souobchodnipv.cz

Vichtova Jana, Ing.

Odborné pfedméty - obor feznik

telocvik@souobchodnipv.cz

1.3 Profil absolventa




Vyuka probihala ve Skolnim roce 2012/13 v dennim studiu V Sesti tfiletych ucebnich
oborech, ve dvou ¢tyfletych studijnich a jednom dvouletém nastavbovém oboru.

Brasnar, brasnarka
32-52-H /001
Ttilety u¢ebni obor — vyucni list
Absolvent ucebniho oboru :
- pracuje se zékladni technickou dokumentaci
- zna vSechny bézn¢ pouzivané materidly a jejich fyzikalni vlastnosti
- ovlada vsechny zakladni pracovni operace pii vyrobé aktovek, kabelek, braSen,
kabel, kozenych pouzder, drobné kozené galanterie a kufri
- ovlada, sefizuje a provadi udrzbu vsech jednoucelovych vyrobnich zafizeni

Vyrobce koZedélného zbozi

32-52-H/01 Vyrobce kozedélného zbozi

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni jako kvalifikovany pracovnik pii vykonu pracovnich ¢innosti v oblasti

zhotovovani kozed€Inych vyrobkll v sériové vyrobé nebo v soukromych vyrobnich dilnach.

Absolvent je schopen provadét komplexné zakladni technologické operace zpracovani

kozed€lného zbozi. Absolvent mize také provadét opravy a obnovovani vyrobkl na zakazku.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i na soukromé podnikani .

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- navrhuje, konstruuje a modeluje kozed¢Iné vyrobky

- zpracuje zékladni vytvarnou a technickou dokumentaci pro individudlni vyrobu

- Cte technickou dokumentaci v priimyslové vyrobé

- pti navrhovani vyrobki aplikuje znalosti principli designu a modnich trendt

- zhotovuje kozed€lné vyrobky dle technologického postupu

- provadi opravy a renovaci vyrobki

- pouZziva odbornou terminologii

- vhodné komunikuje se zdkaznikem

- obsluhuje stroje a zatizeni v kozedéIné vyrobé

- vede evidenci o pribéhu vyroby

- provadi kalkulaci ceny zakazky

- provadi kontrolu vyrobniho procesu (vstupni mezioperacni, vystupni) a posuzuje kvalitu
hotovych vyrobkl

- posuzuje kvalitu zdkladnich materialii

- dodrzuje zakladni pravni ptedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pti praci a
poZarni prevence

- rozpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo Urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlednuje pozadavky zdkaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a

energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

- znd své odborné a osobni kvality, redlné zvazuje své moznosti v oblasti profesniho riistu a




dalsiho vzdélavani

- samostatné a zodpoveédné fesi bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfimétené v pisemné a Ustni form¢, komunikuje na zakladni Grovni
V jednom cizim jazyce, rozumi zékladni odborné terminologii a pracovnim pokynliim

- pe€uje o své zdravi a usiluje o zdravy Zivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvaii
vstiicné mezilidské vztahy

- jedna slusné€ a odpoveédné; uznava hodnoty a postoje podstatné pro zivot multikulturni
demokratické spolec¢nosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem

- orientuje se v nabidce profesnich ptilezitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuziva matematické dovednosti v riznych zivotnich situacich

- pouziva prosttedky informac¢ni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro
ziskavani a zpracovani informaci

Cukrari

29-54-H/01 Cukraft

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani cukrai v pozici zaméstnance ve velkych, stiedné

velkych a malych vyrobnach cukrarskych vyrobki, v hotelovych cukrarnach a v obchodnich

zafizenich zabyvajicich se prodejem cukratrskych vyrobkd.

Pracuje jako samostatny cukraf od pfijeti surovin do skladu, jejich technologickou upravu az

po expedici hotovych cukraiskych vyrobkl. Absolvent je schopen vyrabét kompletni

sortiment cukraiskych vyrobk, obsluhovat stroje a zatizeni provozoven a vykonavat ¢innosti

spojené s prodejem cukraiskych vyrobki a hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovart i

hotovych vyrobki podle norem.

Uspésné slozeni zavéreéné zkousky a ziskani vyuéniho listu umoziiuje absolventovi uchazet

se o studium navazujicich studijnich programi a dosahnout stiedniho vzdélani s maturitni

zkouskou.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven 1 pro podnikatelskou ¢innost.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- vybira vhodné suroviny a pomocné latky pro dany vyrobek

- dodrzuje technologické postupy a hygienické pozadavky

- ovlada pripravu cukrarskych vyrobki podle zésad racionalni vyzivy

- vyrabi, uchovava a skladuje cukrarské vyrobky

- vykonava odbytovou ¢innost v souladu s principy zajisténi bezpecnosti potravin

- pii vyrob& prokazuje manualni zru¢nost a uplatiuje esteticka hlediska pti dohotovovani
vyrobkl

- obsluhuje a udrzuje potravinaiské stroje a zafizeni ve vyrobné

- bali, etiketuje a prezentuje cukrarské vyrobky

- vede evidenci pii skladovani, vyrobég, pfijmu a expedici surovin a hotovych vyrobka

- dodrzuje zasady osobni hygieny a provadi sanitaci provozu cukrarny

- zatazuje do vyroby pfi piiprave receptur nové poznatky z oboru

- provadi senzorické hodnoceni kvality surovin, meziproduktl a hotovych vyrobki

- provadi kontrolu dodrZzovani technologickych postup, sleduje a zaznamenava hodnoty ve
stanovenych kritickych bodech (HACCP) s cilem zajistit bezpecnost cukratskych vyrobki

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pti praci a
pozZarni prevence

- rozpozna moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii ndhlém
onemocnéni nebo Urazu



- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpadi

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

Cisnik

65-51-H/01Kuchai-¢i$nik, zaméreni ¢iSnik

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyuénim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani ¢iSnik v pozici zaméstnance ve velkych, stiedné

velkych a malych provozovnach vetejného stravovani.

Pracuje jako ¢iSnik od ptipravy pracovisté na provoz, piijimani objednavek hosti a

vyuctovani, podavani pokrmi a ndpoji formou jednoduché a slozité obsluhy az po tklid po

ukonceni provozu.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- dodrzuje hygienické ptedpisy pii praci v gastronomickém provozu

- ma piehled o vyziveé, o zasadach racionalni vyzivy, dietniho a alternativniho stravovani

- charakterizuje vlastnosti potravin a népojii a vhodné je vyuziva

-ovlada zpiisoby skladovani a oSetfovani potravin a napoji

- ovlada zaklady technologie piipravy pokrmt a napoja

- ovlada druhy a techniku odbytu

- pfipravuje a udrZzuje pracovisté

- pouziva inventaf podle zplsobu servisu, poddvané¢ho pokrmu a népoje

- ovlada organizaci prace v rtiznych formach obsluhy

- voli vhodné formy obsluhy podle prostiedi

- ovlada techniku podavani pokrmil a napojii pii jednoduché a slozité obsluze

- pfijima a vyfizuje objednavky hostl,pracuje se zictovaci technikou

- sestavuje menu pro riizné piileZitosti podle gastronomickych pravidel

- pfipravuje a serviruje miSen€ napoje

- ptipravuje slavnostni tabule

- obsluhuje zafizeni ve stravovacich provozech

- organizuje piipravu, pritbéh a ukonceni gastronomické akce

- jedna profesionalné v souladu se spole¢enskym chovanim a vystupovanim

- snazi se o ziskani stalych zakaznikl

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spolecného stravovani

- vykonava obchodné provozni aktivity; snazi se o ziskani stalych zdkazniki

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku vefejného stravovani

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pti praci a
pozarni prevence

- rozpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo Urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb; zohlediuje pozadavky zakaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpada

10



- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

Kuchai

65-51-H/01 Kuchai-¢isnik, zaméieni Kuchaf

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani ¢iSnik v pozici zaméstnance ve velkych, stiedné

velkych a malych provozovnach vetejného stravovani.

Pracuje jako ¢isnik od ptipravy pracovisté na provoz, piijiméani objednavek hosti a

vyuctovani, podadvani pokrmt a napoji formou jednoduché a slozité obsluhy az po uklid po

ukonceni provozu.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- dodrzuje hygienické ptedpisy pii praci v gastronomickém provozu

- ma piehled o vyziveé, o zasadach racionalni vyzivy, dietniho a alternativniho stravovani

- charakterizuje vlastnosti potravin a népojii a vhodné je vyuziva

- ovlada zptisoby skladovani a osetfovani potravin a napojli

- ovlada zaklady technologie piipravy pokrmu a napoja

- ovlada druhy a techniku odbytu

- pfipravuje a udrzuje pracovisteé

- pouziva inventaf podle zpiisobu servisu, poddvaného pokrmu a napoje

- ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

- voli vhodné formy obsluhy podle prosttedi

- ovlada techniku podavani pokrmi a napoji pii jednoduché a sloZité obsluze

- pfijima a vyfizuje objednavky hostll, pracuje se zactovaci technikou

- sestavuje menu pro riizné piileZitosti podle gastronomickych pravidel

- pfipravuje a serviruje miSen€ napoje

- ptipravuje slavnostni tabule

- obsluhuje zafizeni ve stravovacich provozech

- organizuje piipravu, priibéh a ukonceni gastronomické akce

- jedna profesionalné v souladu se spolecenskym chovanim a vystupovanim

- snazi se o ziskani stalych zékaznikt

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spole¢ného stravovani

- vykonava obchodné provozni aktivity; snazi se o ziskani stalych zakaznika

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku vefejného stravovani

- dodrzuje zakladni pravni ptedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

- rozpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo Urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlednuje pozadavky zdkaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpada

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

Prodavad
66-51-H/01 Prodavag
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Tiileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem
Uplatnéni absolventa v praxi
Absolvent se uplatni pti vykonu povolani prodavac¢ nebo pokladnik ve velkych, stiedné
velkych a malych provozovnach zabyvajicich se obchodem.
Absolvent poskytuje sluzby souvisejici s prodejem zbozi — zbozi vystavi, ptipravi k prodeji,
ptedvede zbozi zdkaznikovi s odbornym vykladem, vystavi potiebné doklady, vytidi
reklamaci zakaznika. Absolvent je schopen obsluhovat rizné pokladni systémy a provadét
hotovostni i bezhotovostni platby v ¢eské i1 jiné méné.
Po ziskani nezbytné praxe je absolvent pfipraven na samostatné podnikani v oboru.
Usp&sné slozeni zavérené zkousky a ziskani vyuéniho listu umoZiiuje absolventovi uchazet
se o studium navazujicich studijnich programu a dosahnout stiedniho vzd€lani s maturitni
zkouskou.
Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:
- pripravi a upravi zbozi k prodeji
- ovlada prodej zbozi rizného sortimentu véetné vyhotoveni a zpracovani prodejni
dokumentace
- predvede zbozi zakaznikovi a poskytne odborné informace o daném zbozi
- zabali vyrobek béznym zptisobem i v darkové forme
- spolecensky vystupuje a jedné profesionalné ve styku se zdkazniky a obchodnimi
partnery
- komunikuje se zdkazniky v rodném a jednom cizim jazyce
- pracuje s pokladnami i pokladnimi systémy, piijima hotovostni i bezhotovostni platby
- obsluhuje stroje a zatizeni prodejny
- provadi odbér a piejimku zbozi (véetné kontrol zaru¢ni doby nebo minimalni
trvanlivosti)
- ovlada skladovani a oSetfovani zbozi
- vede doklady spojené s prodejem zbozi a fesi dodavatelské a zakaznické reklamace
- provadi fyzickou a ucetni inventuru zbozi a obali
- ovlada propagacni a aranzérské ¢innosti spojené s vystavovanim a prodejem zbozi
- vyuziva marketingovych nastroji k prezentaci provozovny
- dodrzuje hygienické normy a pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi
pii praci
- orientuje se v platnych hygienickych normach, pfedpisech a nafizenich tykajicich se
obchodni problematiky
- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence
- rozpozna moznost nebezpeci trazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii
nahlém onemocnéni nebo trazu
- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb; zohledituje pozadavky zédkaznika
- jedna ekonomicky (zvazuje néklady, vynosy a zisk), Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi
- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pii likvidaci odpadt
- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti
posuzuje kromé& ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

Kosmetické sluzby

69-41-L/01 Kosmetické sluzby

Ctyfleté denni studium, stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
Uplatnéni absolventa v praxi
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Absolvent SVP Kosmetické sluzby se uplatni v povolanich kosmeti¢ka, pedikér a manikér pii
poskytovani profesiondlni kosmetické péce ve stfedné velkych i malych provozovnach,
studiich a salonech. Pfi poskytovani kosmetickych sluzeb bude kvalifikované volit a
dodrzovat vhodné technologické postupy v souladu s individualnimi pozadavky zakaznika,
modnimi trendy, zdravotné — hygienickymi a estetickymi hledisky. Po ziskéani stfedniho
vzdélani s maturitni zkouskou mtize absolvent pokracovat ve vzdélavani na vysoké skole
nebo vyssi odborné skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

voli vhodny zptisob kosmetického oSetieni v souladu s typem a aktualnim stavem
pleti pfi dodrzeni technologickych postupti, hygienickych a estetickych zasad a podle
prani zdkaznika

kvalifikované provadi oSetfeni pleti, samostatné kosmetické tkony, manikaru a
pedikaru

provadi denni, vecerni a slavnostni liceni v souladu s médnimi trendy a pranim
zakaznika

obsluhuje pfistrojové vybaveni a zafizeni provozovny a provadi béznou tdrzbu
poskytuje poradenskou sluzbu, propaguje nové ptipravky, zdravy Zivotni styl a
spravnou vyzivu

voli a pouzivé kosmetické ptipravky podle aktualniho stavu pleti; s pfipravky
bezpecné manipuluje, spravné davkuje a ekologicky likviduje

doporucuje a nabizi zdkaznikiim nové ptipravky

pii poskytovani kosmetickych sluzeb dodrzuje zasady osobni a provozni hygieny
rozezna bézné onemocnéni kiize, nehtl a rozhodne, kdy je mozné kosmetickou péci
provést a kdy doporuci navstivit dermatologa

uplatiiuje estetické citéni pii navrzich li¢eni a pii poskytovani kosmetickych sluzeb
sleduje nové trendy v oboru, nové pifipravky a postupy

vystupuje profesiondlné a kultivované ve vztahu k zdkazniklim, spolupracovnikiim a
obchodnim partnerim; fesi neobvyklé situace

pecuje o svij vzhled a duSevni zdravi

vykonava obchodné-podnikatelské aktivity v kosmetickych sluzbach — prezentuje
firmu a nabizi kosmetické sluzby

orientuje se v ekonomicko — pravnim zabezpeéeni provozu a provadi administrativni
¢innosti souvisejici s provozem firmy

zajiStuje nakup a prodej kosmetickych piipravkl

vytvaii ceniky ukoni a kalkuluje spotfebu a prodejni cenu nabizenych kosmetickych
ptipravki

dodrzuje hygienické normy a pravni ptedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi
pfi praci a poZarni prevence

rozpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii

nahlém onemocnéni nebo Urazu

usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlediuje pozadavky zakaznika
jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

dodrzuje zasady ochrany zZivotniho prostfedi pfi likvidaci odpada

jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti
posuzuje kromé& ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

Obchodnik
66-41-L/01 Obchodnik
Ctytleté denni studium, stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
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Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent SVP Obchodnik se uplatni v organizacich a podnicich provozujicich obchod,

v odd¢leni ndkupu a prodeje zbozi jako obchodnik, obchodni referent, obchodni zastupce,

odbytaf, zasobovac zboziznalec, vedouci useku prodeje. Je schopen zajistovat obchodni

¢innost podniku, komunikovat dvéma cizimi jazyky a vést uCetnictvi a zajistovat personalni

agendu podniku.

Absolvent ma predpoklady pro to, aby po zapracovani a ziskani potiebnych zkuSenosti mohl

vykonévat samostatné fizeni obchodnich ¢innosti a uplatnit se jako vedouci provoznich a

organizacnich jednotek, vedouci oddé¢leni ndkupu a prodeje zbozi, obchodniho odd¢€leni, dale

jako manazer nebo obchodni zastupce firmy.

Po ziskéni stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou miize absolvent pokracovat ve vzdélavani

na vysoké Skole nebo vyssi odborné skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi :

- pfipravuje a vede obchodni jednani

- provadi a zajiSt'uje nakup a prodej zbozi a piepravu zbozi

- vede evidenci a obchodni dokumentaci

- zajist'uje profesni marketingové ¢innosti

- poskytuje informace o zbozi a sluzbach a kvalifikované prodava zbozi rtizného
sortimentu

- manipuluje se zbozim v obchodné provozni jednotce

- pracuje s pokladnami i pokladnimi systémy, pfijima hotovostni a bezhotovostni platby

- fesi dodavatelské a zakaznické reklamace

- ovlada legislativu tykajici se obchodni problematiky

- komunikuje se zdkazniky a se zahrani¢nimi partnery ve dvou cizich jazycich,
v komunikaci uplatiiuje poznatky z psychologie prodeje

- organizuje a eviduje zadsobovaci ¢innost

- zajiStuje dopravu, skladovani a oSetfovani zbozi

- zpracovava doklady souvisejici s evidenci zasob, dlouhodobého majetku, zaméstnanc,
prodeje a hlavni ¢innosti

- vyhotovuje pisemnosti spojené s realizaci obchodnich operaci, platebniho styku a
dokumenty pracovné pravniho styku

- zajiSt'uje zakladni personalni innosti

- orientuje se v subjektech finanéniho trhu, v ¢innosti bank a v obchodovani s cennymi papiry

- provadi platebni styk a zactovaci operace

- sestavuje kalkulace vyrobki a sluZeb, zna princip tvorby cen

- orientuje se v danovém systému, vypocita danovou povinnost, zakonné odvody, sestavi
platebni kalendar

- vede ucetnictvi

- dodrzuje hygienické normy a pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci a pozarni prevence

- rozpozna moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pfi
nahlém onemocnéni nebo Urazu

- usiluje 0 nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti planovani urcité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

- zna své odborné a osobni kvality, realné zvazuje své moznosti Vv oblasti profesniho rustu a
dalsiho vzdélavani
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- samostatn¢ a zodpoveédné fesi bézné pracovni 1 mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméefené v pisemné a ustni formé, komunikuje na zakladni trovni nejméné
V jednom cizim jazyce, rozumi zakladni odborné terminologii a pracovnim pokyntim

- pecuje o své zdravi a usiluje o zdravy zZivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvari
vstficné mezilidské vztahy

- jedna slusné€ a odpovédné; uznava hodnoty a postoje podstatné pro zivot multikulturni
demokratické spole¢nosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem

- orientuje se v nabidce profesnich ptilezitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuziva matematické dovednosti v riznych zivotnich situacich

- pouziva prostiedky informaéni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro
ziskavani a zpracovani informaci

Podnikani

Dvouleté nastavbové studium ukoncené maturitni zkouskou

64- 41- L/51 Podnikani

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent SVP Podnikéni je ptipraven vykonavat ekonomické, provozné-ekonomické,

obchodni a administrativni ¢innosti.Ziskané znalosti a dovednosti uplatni pii fizeni vlastni

firmy v profesni oblasti, v niz ziskal stiedni vzdélani s vyucnim listem.

Po ziskani stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou miize absolvent pokracovat ve vzdélavani

na vysoké skole nebo vyssi odborné skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- provadi administrativni ¢innosti

- stylizuje a vyhotovuje pisemnosti s vyuzitim vypocetni a kancelaiské techniky a
programového vybaveni

- ovlada klavesnici desetiprstovou hmatovou metodou piiméfené rychle a presné

- manipuluje s dokumenty (v¢etné elektronickych)

- provadi marketingovy prizkum

- orientuje se v problematice managementu a manazerskych dovednosti

- zpracovava doklady

- eviduje a uctuje hotovostni a bezhotovostni operace podniku

- Uctuje o majetku a zavazcich, ndkladech a vynosech

- provadi zakladni vypocty (nakup a skladové zasoby, odpisy, vyuziti kapacity dlouhodobého
majetku)

- provadi mzdové vypoclty a vypocty odvodl socialniho zdravotniho pojisténi

- orientuje se v soustavé dani, vede daftovou evidenci a stanovuje dafiovou povinnost k danim
z piijmu a k dani silni¢ni

- provadi a sestavuje ucetni zadvérku

- orientuje se v pravni Upraveé podnikani, v obanskych a pracovné pravnich vztazich

- vede jednani s obchodnimi partnery

- dodrzuje hygienické normy a pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

- r0Zpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii ndhlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkl a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika
jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpada

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
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kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

- zna své odborné a osobni kvality, redln¢€ zvazuje své moznosti v oblasti profesniho rlstu a
dalsiho vzdélavani

- samostatné a zodpoveédné fesi bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméfené v pisemné a Gstni form¢, komunikuje na zadkladni urovni nejméné
V jednom cizim jazyce, rozumi zékladni odborné terminologii a pracovnim pokyniim

- peCuje o své zdravi a usiluje o zdravy Zivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvaii
vstiicné mezilidské vztahy

- jedna slusné€ a zodpoveédné; uznava hodnoty a postoje podstatné pro Zivot multikulturni
demokratické spole¢nosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem

- orientuje se v nabidce profesnich prileZitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuziva matematické dovednosti v riiznych zivotnich situacich

- pouziva prosttedky informac¢ni a komunikaé¢ni technologie ke komunikaci, pro
ziskavani a zpracovani informaci

1.4 Koncepce rozvoje Skoly

Sttedni odborné ucilisté Prostéjov se zaméfuje na vzdélavani v oborech v oblasti
gastronomie, obchodu a sluzeb. V soucasné dob¢ probiha vyuka formou denniho studia v Sesti
ttiletych uc¢ebnich oborech vzdélani zakoncenych zavérecnou zkouskou s vyucnim listem, a to
Vv oborech Vyrobce kozed&lného zbozi, Kuchaf, Cukraf, Cidnik, Prodava¢, Reznik. Dale ve
dvou ctyfletych studijnich oborech Obchodnik a Kosmetické sluzby, zakonenych maturitni
zkouskou a také dvouletém nastavbovém studiu obor Podnikani, téz zakonéeném maturitni
zkouskou. V souCasné dobé se Zaci témét ve vSech oborech a ro¢nicich vzdélavaji podle
Skolnich vzdélavacich programd.

Vyhodou skoly je jeji poloha v centru Statutdrniho mésta Prostéjova, které je spravnim
sttediskem Sirokého okoli. Také nabidka oboril je ve srovnéni s ostatnimi Skolami jesté stale
vyhledavana zaky, potazmo jejich rodici.

Prioritou je Skolu sméfovat tak, aby byla konkurenceschopnd, nabizela atraktivni
vzdélavaci obory a aby Zaci byli vzdélavani modernimi formami a metodami vyuky
s vyuzitim informacnich a komunikacnich technologii. Z vychovné vzdélavaciho hlediska je
dilezité vést Zaky tak, aby se z nich staly osobnosti s odbornymi schopnostmi
a dovednostmi, jazykovymi znalostmi, demokraticky smyslejici a orientujici se v dne$ni
moderni spoleénosti, tak aby méli dobré uplatnéni na trhu prace. Vedeni Skoly spolu
S ostatnimi pedagogickymi pracovniky se snazi vést zdky v duchu zachovani dobrého jména
Skoly.

Personalni zabezpeceni

Je tieba zabezpecit a udrzet plnou odbornou zpusobilost pedagogickych pracovniki.
Ziskat pln¢ kvalifikované ucitele na vyuku odbornych predmétl, ucitele odborného vycviku
a pln¢ aprobované ucitele cizich jazyk.

V ramci dal§iho vzdélavani pedagogickych pracovniki a po vzdjemné diskuzi
s pedagogickym sborem vybrat vhodné kurzy a semindie zaméfené na prohloubeni
uzivatelskych dovednosti v oblasti informa¢nich a komunikacnich technologii a jejich vyuziti
ve vzdélavacim procesu. Dale kurzy vedouci k prohloubeni znalosti cizich jazyktl, vzdélavaci
aktivity zamétené na nové metody prace, motivaci zaki, nové trendy v jednotlivych oborech.
Umoznit zahrani¢ni stdze odbornym ucitelim a ucitelim cizich jazykd.

Spolupracovat s talentovanymi odborniky z praxe pro pfipravu zdkd na soutéze
(reprezentace Skoly) a seminare.
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V ramci prevence vzdélavacich a vychovnych problémi ziidit funkci Skolniho
psychologa, dle finan¢nich moznosti i ve spolupraci s jinou sttedni Skolou.
UdrZet na skole schopny tym provozné spravnich zaméstnanct.

Rozvoj v oblasti vychovy a vzdélavani

Ridit se potfebami trhu prace a doporuéenimi ziizovatele v oblasti oborovych zmén —
vychézet z Dlouhodobého zaméru rozvoje Skolstvi Olomouckého kraje, pokraCovat ve
spolupraci s Uradem prace, zaméstnavateli, §kolskou radou.

Revidovat SVP a uéebni plany v navaznosti na pozadavky reformy maturit a reformy
zavérecnych zkousek.

Vytvofit profilovou ¢ast maturitnich zkouSek a zavére¢nych zkousek,tak aby byla
zajiSténa vyss$i odborna uroven absolventl v konkurenénim prostiedi jinych Skol a jejich
uplatnéni na trhu prace.

Zvysit atraktivitu obort pro zdky za ucelem konkurenceschopnosti $koly v ramci
nabidky stfednich Skol a pomoci inovativniho naboru ziskat co nejvic uchazect o studium.
Zkvalitnénim prace s zaky povzbudit zdjem o studium a snizit tak absence zakd.

Dbat se na vyuziti ICT ve vyuce a na zavadéni modernich metod vyuky, zpracovat
a vyuzivat digitalni u¢ebni materialy.

Zaméfit se na celkové kulturni prostiedi Skoly, kvalitu fizeni (zapojeni vSech slozek
vedeni) a na systém mezilidskych vztahl, ktery je dan vztahy mezi uditeli a zaky, uciteli
a ostatnimi pracovniky Skoly, uciteli a rodici, vztahy mezi vedenim Skoly a pedagogickym
sborem. Posilovat dobré vztahy mezi zaky a pfedchazet tak Sikané, vychovnym problémiim,
socialné patologickym jeviim jako je uzivani navykovych latek a dalsi, rozvijet loajalitu ke
Skole.

Monitorovat Zaky se specifickymi poruchami a pracovat s nimi podle doporu¢eni PPP.

Rozsifit nabidku zahrani¢nich stazi o dalSi oblasti — mimo dosavadni projekt
Leonardo, aby se Zaci mohli zdokonalovat v cizim jazyce a svych odbornych znalostech
a dovednostech.

Hledat nové kvalitni partnery pii zajiStovani praktického vyucovani.

Poradat soutéze a vice do nich zaky zapojovat, konfrontovat jejich znalosti
a dovednosti a posilovat zdjem o zvoleny obor.

Podporovat tvorbu vyukovych programi, u¢ebnich pomiicek a prezentaci.

Zlepsit spolupraci s rodici, zapojit je do aktivit Skoly, zlepSit oboustrannou
komunikaci.

Ovéfovat a zjiStovat nazory a postoje zakli a zaméstnancti Skoly k vnitfnim 1 vné&j$im
zélezitostem Skoly, napt. formou dotazniku, ankety a ziskat tak podnéty ke zkvalitnéni prace.

Pokracovat ve spolupraci s pedagogicko-psychologickou poradnou, Klubem ptatel
Skoly.

Prohlubovat environmentalni vychovu a pokraCovat V programu Recyklohrani
a Sapere soutéz—zdravy zivotni styl.

Nabidnout zakiim smysluplny prostor k vyuziti volného ¢asu (v dobé volnych hodin
b&hem vyulovani, pfed i po vyutovani). Zaci nemaji zajem o riazné krouzky, které jim
nabizeji vyucujici. Jako alternativa by mohl vzniknout Klub v nékteré zuceben nebo
upravenych pudnich prostorach. Na vybudovani Klubu by se podileli Zaci, véetné jeho
zafizeni, vyzdoby, sestaveni programu. Kazdy mésic by se vedeni klubu ujala jina tfida, tim
by mohlo dochazet ke stmelovani tfidnich kolektivli. V nabidce ¢innosti mohou byt rlizné
volnocasové aktivity — deskové hry, pocitacové hry, netradiCni sporty, zajmové soutéze,
besedy se zajimavymi lidmi, odborniky z riznych oblasti. Casem by bylo moZno navazat
spolupraci s UP Olomouc (pedagogicka fakulta a fakulta rekreologie) a nabidnout praxi
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studentiim zabyvajicim se mimoskolni pedagogikou. Navazat na tradici divadelnich soubora
by mohli pomoci pedagogové — divadelni ochotnici a recitatofi, kteti se tomuto zdjmu vénuji.

Pokracovat Vv dal§im vzdélavani pro odbornou i Sirokou veiejnost. Piipadné jesté
rozsifit nabidku vzdélavacich oblasti dle pozadavkl na trhu price a zajmu zaméstnavatelil
1 samotnych uchazeci.

Zvetejnovat aktivity Skoly, dobré vysledky ve vychovné vzdélavacim procesu, a to ve
Skolnim Casopise, Skolnim rozhlase, na webovych strankach Skoly, v mistnim a regionalnim
tisku, rozhlasovém a televiznim vysilani, v odbornych ¢asopisech.

Zapojovat se do projektiit Olomouckého kraje, ziskavat prispévky, dotace granty.

Materialni a technické zabezpeceni

Obnovovat vybaveni ve stavajicich pocitacovych ucebnach a jazykovych ucebnach,
investovat v ramci moznosti do novych technologii. Dokonéit vybaveni uceben tak, aby
v kazdé z nich byl pocitac s pfipojenim na internet a dataprojektor.

Dokoncit rekonstrukci budovy — provést rekonstrukci — vyménu rozvodi vody
a elektroinstalace.

Realizovat dlouhodoby zamér - vybudovani Skolni télocviény. Vybudovat centralni
Satny misto dnes$ni télocvicny. Soucasné podminky pro ulozeni odévu, TV tboru a preziivek
nevyhovuji zcela hygienickym ptedpisim a zasaddm BOZP.

Pro zkvalitnéni odborného vycviku i odbornych pfedmétd maturitnich obort by bylo
vhodné pronajmout objekt pro odborny vycvik nejen u gastroobori, ale i u oboru Obchodnik
a Podnikani.

Vyuzivat pro zkvalitnéni materidlniho vybaveni finan¢ni prostiedky EU, prostfedky
dalsich dostupnych fondu a grantii, napt. pro ztizeni kolektord pro ohtev teplé vody.

Vybudovat vinotéku (ve sklepnich prostorach) a vyuzivat ji pti vyuce, somelierském
kurzu, ptipadné nabidnout sluzby vinotéky vetejnosti.

Vyuzivat Skolni budovu 1 v odpolednich hodinach pro realizaci jinych forem
vzdélavani — napt. kurzy studené kuchyné, zahrani¢ni kuchyné, vegetarianskd kuchyné pro
odbornou 1 laickou vetejnost (napt. Skolni kuchyn€) nebo kurzy zacilené na urcité vékoveé
skupiny — déti, rodice, seniofi, muzi - singl apod. Také vyuziti vybavenych u¢eben ICT pro
kurzy zamétené na témata jako napi. Excel, Uprava fotografii, PP prezentace nebo 1 dalsi
oblasti jako napt. finan¢ni gramotnost.

Vztah k veiejnosti

Pro skolu jako centrum vzdé€lavani je nutna uzka spoluprace s méstem, regionem, se
statnimi institucemi i neziskovymi organizacemi, $ir$i i odbornou vefejnosti, se socialnimi
partnery. Je povinnosti vedeni Skoly informovat pomoci sdélovacich prosttedkli i osobnim
kontaktem o Zivoté Skoly, o zménach v zivoté Skoly. Pfed diillezitymi rozhodnutimi jednat se
zaky, s jejich zdkonnymi zastupci, se zastupci zaméstnanci, se Skolskou radou a se
ziizovatelem, s partnery Skoly. Zpétna vazba je dilezitd pro kazdého ucitele v kazdodenni
préci a stejné tak i pro feditele organizace jako manazera.

Rodice 1 déti maji zajem jen o veérohodné instituce, které jim nabidnou jasnou
perspektivu s pfedem definovanymi cili 1 prostfedky k jejich naplnéni.

Je tfeba pokracovat v jiz zavedenych aktivitach, kde se prezentuji se svymi
dovednostmi zaci Skoly, jako je napf.:
Handcky pohdr — barmanska soutéZ ve spolupraci s Garnette &StaroreZna Distilleries, a.s
a Statutarnim méstem Prostéjov, tato soutéz byla nahrazena obdobnou soutézi Amundsen Cup
pod zastitou STOCK Plzen — Bozkov s. 1. 0.
Gastroden — veifejné praktické zkousky oboru vzdélavani Cisnik a Kuchai v Narodnim domé
V Prostéjove.
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Den Zemé a Ekojarmark - na namésti TGM v Prost&jové ve spolupraci s CSOP RC Iris
Prostéjov.

Den Evropy — prezentace zemi Evropské unie na Hornim namésti v Olomouci.

Burza skol — ptehlidka stfednich Skol spojend s ndborem zakli 1. ro¢nikd v Prostéjove,
Den otevienych dveri, na kterém maji moznost zaci a rodic¢e si prohlédnout Skolu, ziskat
informace od vychovného poradce, uéitelti i zaki. Zaci se prezentuji svymi dovednostmi.
Pokracovat a pripadné rozsifit nabidku profesnich kvalifikaci, rekvalifikacnich kurzii,
doplikovych kurzii a také pokracovat v projektu UNIV2 a navazné¢ UNIV3.

Jesté vice se otevfit pro vefejnost a prezentovat se 1 novymi aktivitami. Pro socialni
partnery i SirSi vefejnost usporddat kazdorocné prezentacni jarmark vsech obori napr.
Vv secesnich prostorach Narodniho domu ve spolupraci S Narodnim domem Prostéjov o.p.s.

Uspotadat regiondlni soutéz spolecnou pro gastro obory Cisnik, Kuchat, Cukraf ve
spolupraci se socidlnimi partnery.

Potadat seminare napt. pro kuchate ze Skolnich jidelen a seznamovat je s novymi trendy ve
vyzive, nebo kurzy zakladl vatreni pro déti, matky, atd., kurzy etikety stolovani.

Kurzy informacni technologie, kosmetické kurzy.

Kariérové poradenstvi — pomoc jednotlivem pii rozhodovani o profesni a vzdélavaci
orientaci v jejich zivoté. Rozvijet aktivity, které maji pomoci zakiim a studentiim ujasnit si
vlastni kariérni cile a porozumét svétu prace. Poradenstvi zaméfené na volbu vzdélavaci
a profesni drédhy, volbu prvniho zaméstndni, zménu zaméstndni a navrat do pracovniho
procesu. Tento komplex predstavuje sluzby jak pro jedince, kteti jesté nevstoupili na trh
prace, tak pro uchazece o zaméstnani, ktefi si zaméstndni pravé hledaji, stejné jako pro ty,
ktefi jsou pravé zaméstnani. Vypracovat projekt a pfipadné vyuzit opera¢ni program
Vzdélavani pro konkurenceschopnost.

Pro vSechny aktivity vyuzit odbornosti uciteli a materidln¢ technické vybaveni skoly.

Navéazat vztahy s ostatnimi Skolami, jak se zdkladnimi, tak 1 se stfednimi
a spolupracovat s nimi pii tvorbé projektd souvisejicich nejen s odbornym zaméfenim obord
Skoly.

Rizeni

Cile skoly tvoii vedeni Skoly s moznosti vyjadieni pedagogického sboru. Cile skoly
musi vychézet z koncepce Skoly a zarovenl musi operativné reagovat na pozadavky zaka,
rodict 1 zaméstnancil.

ZvySovat odpovédnost predsedl predmétovych komisi za metodiku a formy vyuky.

Spolupracovat se socidlnimi partnery v oblasti zaméstnanosti absolventli, v oblasti
ziskavani grantl, zpracovani projektu.

Zvysit zdjem vefejnosti o Skolu — marketingovéa opatfeni (www stranky, spoluprace
S médii).

Vypracovat kritéria hodnoceni zamé&stnanct, zavést jako prioritu dalsi sebevzdélavani
a pristup k pracovnim povinnostem

Zpracovat pravidla pro kontrolni ¢innost ve Skole.

Provadét pribéznou kontrolu, k piipadné zjiSténym nedostatkiim ihned pfijimat
napravna opatfeni, a ta hned realizovat.

Zvétsit podil vSech vedoucich zaméstnanct a vSech pedagogii na kontrolni ¢innosti.
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Silné stranky

- Historie a tradice skoly

- Velmi dobré materidlni zabezpeceni

- Kvalitni a stabilizovany pedagogicky sbor

ZkuSenosti s tvorbou vzdélavacich

programut

- Umisténi Skoly v regionu a dobré dopravni
spojeni

- Dlouhodobé zapojeni skoly v projektech

Slabé stranky
- Klesajici zdjem o studium oborti vzdélavani
svyucnim listem, pfedevSim oboru

Vyrobce kozed&lného zbozi a Reznik
- ZlepsSeni finan¢ni zainteresovanosti lidi na
vysledcich prace — pohyblivé slozky mzdy

Prilezitosti
- Spoluprace s vn¢jSimi subjekty, socidlnimi
partnery

- Publikacni ¢innost ucitelt
- Zavadéni novych témat do vyuky

OhrozZeni

- Demograficky vyvoj - maly pocet uchazect
0 studium.

- Soucasna legislativa

- Nestabilni statni rozpocet

- Nizka kvalita studijnich predpokladt zak
a studentt
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2. Vvucéované obory vzdélani, kurzy, profesni kvalifikace

2.1 Seznam oboru vzdélani

Nézev oboru, SVP | Kod oboru | Forma studia | Druh studia | Ukonéeni studia
Nastavbové studium pro absolventy obori vzdélani s vyuénim listem
Podnikani [64-41-L/51 | denni | nastavbové | maturitni zkougka
Stiredni vzdélani s maturitni zkouskou
Obchodnik 66-41-L/01 |denni maturitni zkouska
Kosmetické sluzby | 69-41-L/01 |denni maturitni zkouska
Stiredni vzdélani s vyuénim listem
Brasnar 32-52-H/001 | denni vyuéni list
Vyrobce koZedélného | 32-52-H/01 | denni vyuéni list
zbozi
Cisnik 65-51-H/01 |denni vyucni list
Kuchar 65-51-H/01 | denni vyuéni list
Prodavac 66-51-H/01 |denni vyuéni list
Cukrar 29-54-H/01 | denni vyuéni list

2. 2 Kurzy a prednasky prohlubujici odborné znalosti

Masaz lavovymi kameny

Kosmeticky kurz MasaZz lavovymi kameny byl zaméfen na masaz obliceje a téla a probihal
26.11. 2012 — 27. 11. 2012. ve skolnim kosmetickém salonu. Prvni den byl zaméfena masaz
obli¢eje a zad lavovymi kameny, ve druhém dni se G€astnice naucily masaz nohou a rukou.

Kurzu se z¢astnilo 11 Zakyn.
Lektorkou byla pani Renata Supitarova z Beauty Art Academy Praha.
Po absolvovani viechny zakyné obdrzely certifikat akreditovany MSMT.

Barmansky kurz

Specializa¢ni kurz techniky a vyroby michanych napoji byl ur¢en pro Zaky a studenty
hotelovych, gastronomickych a podobnych $kol. Mohli se jej ucastnit i dospéli z ptibuznych
obort ¢is$nik, barman, vycepni a kuchat. Kurz probihal v terminu jarnich prazdnin,

od 11.2—15.2.2013 a byl zaméfen na klasickou techniku vyroby michanych napoju,
zboziznalstvi, historii barmanstvi, vznik pojmu bar, souc¢asnost v oboru a celkovy pichled
Vv gastronomii.

Kurz probihal od pondéli do ¢tvrtku, kdy po slozeni zavérecné zkousky, jak praktické, tak
ustni, bylo pfedano osvédceni. Nékteii zajemci soucasn¢ obdrzeli Certifikat Ceské barmanské
asociace o absolvovani kurzu.

2. 3 Profesni kvalifikace, rekvalifika¢ni kurzy

Stiedni odborné uéilisté obchodni v Prost&jové je jednim z mnoha uéilist’ v Ceské
republice, které ziskalo autorizaci pro vykonavani zkousek z profesnich kvalifikaci.
Konkrétné€ se jedna o projekt Narodni soustavy kvalifikaci, kterého jednim z feSitela je
Nérodni Gstav odborného vzdélavani a je financovan z Evropského socialniho fondu
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a z rozpoétu Ceské republiky.

Projekt narodnich kvalifikaci reaguje na situaci na trhu prace, kdy maloktery z lidi pracuje po
cely zivot v oboru, ve kterém se vyucil ¢i jej vystudoval.

Podle zakona ¢. 179/2006 Sb. o profesnich kvalifikacich se stalo SOU obchodni v Prostéjové
autorizovanou osobou pro ovérovani vysledki celozivotniho vzd€lavani pro jednotlivé
profesni kvalifikace v oborech Kuchat, Cisnik, Cukraf, Bragnaf, Reznik a Prodavag.

Diléi kvalifikace nabizené nasi Skolou:

Kdd dil¢i kvalifikace Nazev dil¢i kvalifikace

65-001-H Ptiprava teplych pokrmut

65-002-H Ptiprava pokrmt studené kuchyné

65-003-E Ptiprava pokrmu pro rychlé obcerstveni

65-004-H Ptiprava minutek

65-005-E Vypomoc pfi ptipraveé pokrmi

65-011-E Kuchat expedient

65-013-E Vyroba knedlikii

65-007-H Jednoducha obsluha hostil

65-012-E Vypomoc pii obsluze hostli

29-002-H Vyroba jemného peciva

29-007-H Vyroba zakusk a dortt

29-012-H Vyroba restaura¢nich moucnikt

29-013-H Remeslna vyroba pernikii

29-017-H Pteprava a ustajeni jate¢nych zvirat

29-019-H Poréazka a konecna uprava tél
jateénych zvitat

29-020-H Osetieni jateCné opracovanych tél
jate¢nych zvirat a vedlejSich jate¢nych
produktti

29-023-H Vyroba masnych vyrobku a dribezich
masnych vyrobki

29-026-H Baleni a expedice masa, dribeziho

masa, kralikii, zvétiny a vyrobku z nich

Profesni kvalifikace 2012/13

Stredni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove jako autorizovana osoba ve Skolnim
roce 2012/13 provedlo tyto zkousky profesnich kvalifikaci: Baleni a expedice masa,
driibeziho masa, kralikd, zvétiny a vyrobku z nich (29- 026- E), Osetfeni jate¢né
opracovanych t¢l jateCnych zvirat a vedlejsSich jatecnych produkti ( 29-020-E). Zkousky
probéhly podle Zakona ¢. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledka dalsiho
vzdelavani, ve znéni Zakona €. 53/2012 Sb. Zkousky se konaly u socidlniho partnera
projektu Makovec a.s. Kostelec na Hané.

Nabidka rekvalifika¢nich a dopliikovych kurzi
1. Rekvalifika¢ni kurzy podle Zakona ¢. 176/2009 Sb. v oborech vzdé¢lani:
Kuchar
Cisnik
Cukrar
Reznik
Prodavac
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e Brasnar

2. Doplikové kurzy pro jednotlivce a firmy:

e Darkové baleni

e Moderni dezerty

e Dorty k riznym piilezitostem

Kurz studené kuchyné

Modeléaz nehtti gelovou technikou

Manikura — péce o ruce

Zaklady li¢eni — denni liceni

Zaklady li¢eni — vecerni liceni

Péce o nohy — pedikura

Slozita obsluha — kurz pokrocily

Jednoducha obsluha — zdkladni kurz

Barmansky kurz

Barista

Zaklady pocitacové gramotnosti — zakladni verze
Zaklady pocitatové gramotnosti — rozsifend verze

V ramci projektu UNIV 3 probéhl kurz slozita obsluha hosta.
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3. Uéebni plany, nové metody vyuky, zavadéni SVP

3.1 Ucebni pliany

Obory vzdélani s vvucénim listem

U&ebni plan SVP Vyrobce koZedélného zboZi, platnost od 1. 9. 2011

RVP pro obor vzdélani vyrobce kozed&lného zbozi 32-52-H/01, vydalo MSMTS6. 5. 2009,

¢.J.9325/2009-23

A. Povinné vyulovaci pfredméty 1.roénik 2.ro¢nik 3.roénik | celkem
a) zakladni
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk * 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Matematika 15 1 1 3,5
Fyzika 0,5 - - 0,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
b) pfedméty dle zaméteni
Materialy 15 2 2 55
Modelafstvi 1 1 1 3
Technologie 2 2 2 6
Konstrukce a modelovani - 1 - 1
Stroje a zafizeni 1 1 - 2
Technologické operace - - 1 1
Prakticka cviceni - - 1 1
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 325 33,5 33,5 99,5

U&ebni plan SVP Cukraft, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Cukraf 29-54-H/01 vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢.j.12698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty l.ro¢nik 2.ro¢nik 3.roénik celkem
a) v§eobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk (AJ,NJ)" 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 1 3
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 3,5
Té&lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
b) odborné
Ekonomika 1 2 1 4
Technologie 2 2 3 7
Odborné kresleni 1 - - 1
Suroviny 2 2 2 6
Stroje a zatizeni 0 1 1 2
Odborny vyevik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 32,5 33,5 98

Poznamky k u€ebnimu planu:

* \/ u¢ebnim plénu je zafazena vyuka jednoho ciziho jazyka (anglicky,némecky). Zak zpravidla pokraduje ve

studiu ciziho jazyka, kterému se ucil na zakladni Skole
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U&ebni plan SVP Ci¥nik, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Kuchai-&isnik 65 -51- H/01,vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j.12

698/2007-23

Povinné vyucovaci pfedméty 1.roénik 2.ro¢nik 3.roénik | celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
1. cizi jazyk ( pokro€ily AJ, NJ ) 2 2 3 7
2. cizi jazyk ( zacatecnici AJ, NJ ) 1 1 1 3
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 35
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
b)odborné
Ekonomika 1 2 1 4
Potraviny a vyziva 1 1 1 3
Zatizeni provozoven - 1 - 1
Administrativa - 15 - 15
Technologie 1 1 1 3
Stolnic¢eni 2 2 3 7
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 35 335 100,5

U&ebni plan SVP Kucha¥, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Kuchai-¢ignik 65 -51- H/01,vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j.12

698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty l.ro¢nik 2.ro¢nik 3.ro¢nik celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
1. cizi jazyk ( AJ, NJ) 2 2 2 6
2. cizi jazyk ( AJ, NJ) 1 1 2 4
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 3,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunika¢ni technologie 1 1 1 3
b) odborné
Ekonomika 1 2 1 4
Potraviny a vyZiva 1 1 1 3
Zatizeni provozoven - 1 - 1
Administrativa - 15 - 15
Technologie 2 2 3 7
Stolniceni 1 1 1 3
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 35 33,5 100,5

U&ebni plan SVP Prodavaé, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Prodavaé 66 -51- H/01,vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢&.j.12

698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty

1.ro¢nik

2.ro¢nik

3.ro¢nik

celkem

a) v8eobecné vzdélavaci




Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 1,5 1 1 3,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikac¢ni technologie 1 1 1 3
b) predméty dle zaméteni
Ekonomika 1 1 1 3
Administrativa 1 15 1 3,5
Psychologie prodeje - 1 - 1
Obchodni poéty 1 1 - 2
Danova evidence - - 2 2
Obchodni provoz 1 1 1 3
Zboziznalstvi 2 2 2 6
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 33 32,5 97,5

Poznamky k u¢ebnimu planu:

* \/ uéebnim planu je zatazena vyuka jednoho ciziho jazyka (anglicky,némecky). Zak zpravidla pokraduje ve

studiu ciziho jazyka, kterému se ucil na zakladni skole

Obory vzdélani s maturitni zkouskou

U&ebni plan SVP kosmetické sluzby, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani kosmetické sluzby 69- 41- L/01,vydalo MSMT 28. 6. 2007, &. j.

12 698/2007-23

Povinné vyudovaci predméty 1.ro¢nik | 2.roénik | 3.ro¢nik | 4.ro¢nik | celkem
Cesky jazyk a literatura 3 2 2 3 10
1. cizi jazyk 3 3 4 4 14
2. cizi jazyk 2 2 - - 4
Obcanska nauka - 1 1 1 3
D¢jepis 2 - - - 2
Chemie 2 2 - - 4
Fyzika 1 - - - 1
Ekologie 1 - - - 1
Matematika 2 2 2 3 9
T¢lesna vychova 2 2 2 2 8
Informacni a komunika¢ni technologie 1 1 2 2 6

b) odborné predméty
Ekonomika - 1 1 1 3
Psychologie - - 1 1 2
Vytvarna vychova 2 - - - 2
Kosmetika 2 2 2 3 9
Materialy - - 1 2 3
Zdravovéda 2 2 2 2 8
Odborny vycvik 6 14 14 10 44

Celkova tydenni hodinova dotace 31 34 34 34 133

Ucebni plan oboru vzdélani Obchodnik 66-41-1./01

RVP pro obor vzd&lani Obchodnik 66-41-L/ 01,vydalo MSMT 28.6.2007, &.j. 12 698/2007-23

Povinné vyucovaci pfedméty 1.ro¢nik | 2.ro¢nik | 3.ro¢nik | 4.ro¢nik | celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 3 2 2 3 10
1. cizi jazyk 3 3 4 4 14
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2. cizi jazyk

Obcanska nauka

D¢jepis

Chemie

Fyzika

Ekologie

Matematika

Télesna vychova

Informacni a komunikacni technologie
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b) odborné predméty

Ekonomika
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w

Aplikovana ekonomie
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Obchodni provoz

NN 1

N

Management
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Nastavbové studium

Ucebni plan oboru vzdélani Podnikani 64-41-L/51

RVP pro obor vzdélani Podnikéni, vydalo MSMT 6. 5. 2009, &.j. 9325/2009-23

A. Povinné vyucovaci piredméty

1.ro¢nik

2.ro¢nik

celkem

a) vSeobecné vzdélavaci predméty

Cesky jazyk a literatura

Cizi jazyk

Obcanska nauka

D¢jepis

Matematika

T¢lesna vychova

Informacni a komunikacni technologie
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b) odborné predméty
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3. 2 Prehled uéebnich dokumentua véetné schvalovacich doloZek

Stiedni vzdélani s vyucnim listem

Brasndi, brasnditka 32-52-H/001

Schvalilo MSMT 12. 4. 2005, &.j. 17 190/05-23, s platnosti od 1. zaii 2005 podinaje
1.ro¢nikem

RVP Vyrobce koZedélného zbozi 32-52-H/01

Vydalo MSMTS6. 5. 2009, ¢.j.9325/2009-23

RVP Kuchav — ¢&isnik, 65-51- H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

RVP Cukrar, 29-54-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

RVP Prodavaé, 66-51-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

Stiredni vzdélani s maturitni zkouSkou

RVP Kosmetické sluzby 69-41-1/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

RVP Obchodnik, 66-41-L/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

Denni nastavbové studium

RVP Podnikani 64- 41- L/51

Vydalo MSMT dne 6. 5. 2009, &.j. 9325/2009-23

VSeobecné vzdélavaci predméty, u¢ebni obory ( pro obor Brasnar)
Cesky jazyk a literatura ¢.j. 25 625/99-22, s platnosti od 1.9.1999
Cizi jazyk € .27 668/99-22, s platnosti od 1.9.2000

Obcanska nauka ¢.j. 183 96/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002
Matematika €.j. 230 93/99-22, s platnosti od 1.9.1999

Zaklady piirodnich véd ¢.j. 238 55/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002
Chemie ¢.j. 23 852/2002-23, s platnosti od 1.9.2002

Vypocetni technika ¢ .j. 135 67/2001-23, s platnosti od 1.9.2001
Télesna vychova €.j. 198 91/96-50

3. 3 Tvorba Skolnich vzdélavacich programi

Ve $kolnim roce 2012/13 nasi vyudujici pracovali na SVP oboru Calounik, ktery
budeme nove otevirat ve Skolnim roce 2014/15.

3.4 Ovérovani informaéniho systému nové zavérecné zkousky
e Realizace zavérecné zkouSky na skole

Také v letoSnim Skolnim roce skladali zaci vSech naSich tfiletych obort vzdélani
zavéretnou zkousku podle jednotného zadani uloZeného v informaénim systému NUV.
Prostfednictvim internetu byla zadani k dispozici viem $kolam. Zaci skladali v§echny
¢asti ZZ- pisemnou, praktickou i ustni podle jednotného zadani. Kazdy zak, ktery tispésné
vykonal ZZ, ziskal ,, Potvrzeni pro zéky o slozeni zavére¢né zkousky podle jednotného
zadani* a europass — V Ceském a anglickém jazyce. Také Zaci, ktefi splnili dana kritéria,
ziskali osvédceni Hospodarské komory oborovych svazi. V letosnim Skolnim roce ziskali
ocenéni HKOS CR &tyii Zaci.



4. Statistickeé udaje o Skole

4.1 Udaje o Zacich

Pocet Zaku V jednotlivych ro¢nicich a oborech

Rocnik | Pocet Zaku | Trida Obor Celkovy |Ztoho| Integrovani
V ro¢niku pocet Zaku | divek zdr. postiz.
1. 154 1PC Prodavac 13 8 0
Cukrar 20 16 0
1C Cignik 30 23 0
1K Kuchar 33 11 0
1KO | Kosmetické sluzby 17 17 0
Obchodnik 9 8 0
1POD Podnikani 32 19 0
2. 115 2C Cignik 19 11 0
2PK Kuchar 22 7 0
Prodavac 9 9 0
2BC Cukrar 10 9 0
Vyrobce koz.zbozi 11 8 0
20 Obchodnik 24 17 0
2POD Podnikani 20 16 1
3. 111 3C Cukrar 15 13 0
3C Cignik 23 20 0
3K Kuchat 23 11 0
3PB Prodavac 15 10 0
Brasnar 7 4 0
30 Obchodnik 28 17
4. 21 4KOS | Kosmetické sluzby 21 21 0
Celkem 401 18 401 275 1
DalSi udaje o Zacich, ve Skolnim roce 2012/13
Pocet zaku, kteti prerusili studium 16
Pocet zakd, ktefi ukondili studium 50
Pocet ptijeti do vysSiho rocniku 23
Pocet zak, kteti prestoupili (odjinud) 30
Pocet 74k, kteti prestoupili (jinam) 20
4. 2 Primérny pocet Zaku ve tridé, pocet Zaki na uditele
Pocet tiid | Celkovy Pocet Zaku |Pocet Zaki | Pocet Pocet ped.
pocet Zaka |na jednu na ucitele | pracovnikii | pracovniki
1011 11/12 tiidu celkem
Skrok| a b a b a b b a b a b
18 16 438 |401 [24,33|25,06 16,84 |16,04 |50 47 43 40
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4.3 Zména v poctech Zaku k 30. 9. 2012 ve srovnani s 30. 9. 2007- 2011

Ucé¢ebni 2007/08 2008/09 2009/10 2010/11 2011/12 2012/13
obory
1. roénik 134 110 137 113 86 96
2. roénik 105 121 99 109 98 71
3. roénik 107 92 122 91 108 83
Studijni
obory
1. roénik 31 24 23 28 20 26
2. roénik 29 28 24 19 27 24
3. roénik 21 25 19 22 20 28
4. roénik 24 21 26 20 21 21
Nastavbové
studium
1. roénik 57 45 31 34 31 32
2. roénik 25 50 36 27 27 20
Pocet zaka | 533 516 517 463 438 401
Organizace $§koly k 30.9.2012
Rocnik Pocet trid Pocet Zaku
1. 3 96
Obory vzdélani 2. 3 71
S vyuénim listem 3 4 83
Celkem 10 250
Rocnik Pocet trid Pocet Zaku
1. 1 26
Obory vzdélani 2. 1 24
S matvuritni 3. 1 28
zkouskou 4 1 21
Celkem 4 99
Rocnik Pocet trid Pocéet Zaku
Nastavbové 1. 1 32
studium 2. 1 20
Celkem 2 52
Pocet trid Pocet zaka
Celkovy pocet 16 401

Vyvoj poctu Zaki v poslednich letech

Skolni rok

Pocet trid

Pocet zaki

Pocet oboru

2000/01

22

557

8
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2001/02 23 604 8
2002/03 22 564 10
2003/04 23 572 11
2004/05 23 576 10
2005/06 23 595 10
2006/07 22 549 10
2007/08 21 533 10
2008/09 21 516 9
2009/10 21 517 10
2010/11 19 463 9
2011/12 18 438 9
2012/13 16 401 8

4. 4 Zakladni idaje o prijimacim Fizeni na sti‘edni $koly pro $kolni rok 2012/13

Obor Pocet ptihlagenych |Pocet piijatych Kone¢ny
v 1.kole v 1.kole dalsi kola, pfestupy pocet

Kuchar -¢isnik 74 60 8 47
Prodavac 19 19 5 20
Reznik,uzenat 6 6 3 7
Vyr.koz.zbozi 4 4 0 0
Podnikani 31 30 3 25
Cukraf 46 24 4 24
Obchodnik 21 17 3 12
Kosmetické 32 17 2 15
sluzby

4. 5 Vykon statni spravy §k.rok 2012/13

Rozhodnuti Feditele pocet Pocet odvolani
O prijeti ke studiu 188 16

O ukonceni studia 50 -

O pteruseni studia 16 -

O podminéném vylouceni 20 -

O vylouceni ze studia 0 -

O prestupu 30 -

O opakovani ro¢niku 15 -

4.6 Udaje o pracovnicich $koly ke 30. 6. 2013
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4.6.1 Pedagogicti pracovnici Skoly

Teoreticka vyuka

Pi#ijmeni, jméno, Pracovni | Délka Ped.a odb. V tomto Uvazek | vzdélani
titul zafazeni | prava zpusobilost pro Skolnim roce
v letech predméty vyuluje
Dosedélova Milada, R 31 Bi -CH Ch 4 VS
Magr.
Halagova Jitka, RNDr. | ZR 26 Z-Bi-ZE E,F,HZ,Ch |10 VS
Pyroltova Dana, Mgr. | ZR 23 M—F M 14 VS
Brada¢ova Pavlina, U 17 Odborné Te,Mat,Mod, |85 |[VS
Bc. predméty- KM,SZ,PCV,
brasnar TOP
Buckova Markéta, Bc. | U 21 Odborné ST,PV,TE, 18 VS
predméty- ZaP
gastroobory
Dédochova Sona, Ing. | U 20 Odborné A, Ek, AE 21,5 | VS
ek.predméty
Kalab Zdenék, Mgr. U, ICT | 12 F-ZT ICT 19 VS
metodi
k
Dopitova Jana, Ing. U 12 Al 6 VS
Kienkova Jitka, Mgr. | U 23 CJ-ON CJL, ON 21 VS
Lostdkova Lenka, Ing. | U 28 Odborné Man, Pek, Ek, | 21,5 | VS
ek.predméty OP,A,P
Machatova Katefina, U 17 Odborné KOS, MAT, 15 VS
Mgr. predméty VV, ZDR, PS,
APs
Mazouchové Iva, Ing. | U 10 Odborné ZB, A, EK, 21 VS
ek.predméty
Mikulkova U, VP | 24 M -CH M, F, Ch, ICT |18 VS
Blanka,Mgr.
Novotna Jana, Mgr. U 3 Al-SJ Al 22 VS
Pazdera Petr, Mgr. U 24 M -F M, ICT 22 VS
Pesek Jan, Mgr. U 23 TV -BV TV 21 VS
Popelkové Jarmila, U 18 CJ-ON CJL, ON 21 VS
Magr.
Sahankova Eliska, U 33 NJ-D NJ, D 22 VS
Magr.
Horakova Michaela, U 10 Odborné AJ, Pra, A, 22 VS
Ing. ek.predméty AE, Ek
Hubackova Eliska, U 3 TV A, TV 21 VS
Magr.
Smidova Marie, Ing. | U 19 Odborné UC, DE, A, 215 | VS
ek.predméty Ek
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Stindlova Marie U 13 Odborné TE, SUR, SZ, | 10 USO
predméty OK

Svecova Zlata, Bc U 29 Odborné TE, PV, SUR |21 VS
predméty

Vatekova Margita U 12 NJ, AJ, ON 21 Us

Soukup Milan, Mgr. | U nad 32 | Bi-TV Y 6 VS

Prakticka vyuka

Prijmeni, jméno, titul | Funkc¢ni zarazeni | Délka praxe Vzdélani

Zamostna Maria, Ing | ZR 18 VS

Korhotiova Libuse VUoVv nad 32 USO

Barto$ova Ludmila uov 33 USO

Kone¢na Véra uov 27 USO

Koutn4 Nikol uov 10 USO

Malikova Alena uov 22 USO

Makarovi¢ova Ivana uov 16 USsoO

Mudra Hana uov 30 USO

Pechovéa RiiZena uov 30 USO

Prochazkova Romana | UOV 1 USO

Pullerova Libuse uov nad 32 USO

Shuparkova Eliska uov 33 USO

Zupkova Markéta uov 3 USO

Rusyn Ivanna uov 4 USO

Jezkova Petra uov 13 USO

Vysvétlivky: funkéni a pracovni zafazeni :R - feditel, ZR - zast. feditele, U - ugitel, VP -
vych. poradce , VUOV — vedouci ucitel odborného vycviku, UOV- ucitel odborného vycviku,
ICT — metodik

4.6.2 Spravni zaméstnanci

Piijmeni, jméno, titul | Funkéni zarazeni Vzdélani
Chocholacova Zdenka | odborna referentka USO
Jasek Ivan Skolnik, udrzbar SO
Medrikova Véra sam.odborna referentka USO
Pekarova Olga vedouci ekon.useku USO
Jaskova Eva uklizecka SO
Sustrova Bozena uklizecka SO
Zednickova Iveta uklizecka SO

4.7 Primérné platy pracovniki
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Primérné mésicni platy

pracovniki SOU obchodniho za rok 2012 a za 1. pol. 2013

Priumérna hruba mzda Priumérné nenarokové slozky

2012 1.pol. 2013 2012 1.pol.2013
Pedagog. pracovnici 28.232,- 27.008,- 4.072,- 3.156,-
Nepedagog. pracovnici | 18.374,- 17.506,- 3.470,- 3.158,-
Celkem 26.649,- 25.338,- 3.975,- 3.157,-
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4. 8 Organizacéni a funkéni schéma SOU obchodniho Prostéjov

REDITEL SOU
3.stupern Fizeni

ZASTUPCE ZASTUPCE ZASTUPCE VEDOUCI
REDITELE PRO REDITELE PRO REDITELE PRO TECHNICKO-
TEORETICKE TEORETICKE PRAKTICKE EKONOMICKEHO
VYUCOVANI VYUCOVANI VYUCOVANI USEKU
L.stupeii Fizeni 2.stupen Fizeni 1.stupeii Fizeni Lstupeii Fizeni
UCITELE VEDOUCI UCITEL PRACOVNICI
VSEOBECNE UCITELE ODB. VYCVIKU TECHNICKO- SKOLNIK
VZDELAVACICH ODBORNYCH UCITELE EKONOMICKEHO | | (jpRZBAR-TOPIC UKLIZECKY
PREDMETU PREDMETU OD. VYCVIKU USEKU
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5. Vysledky vzdélavani zaku

5.1 Priumérny prospéch dle oborii a ro¢niki, absence Zaki

obor ro | Pocet na Pocet na Prospélos | Prospélo Neprospélo | Praimérny Ukonéeni Primérna
¢ni | zac konci sk.r. | vyznam. prospéch studia absence
k | skr za $k.rok za $k.rok

Brasnar, 1.10 0 - - - - - -

Vyr. kozed. | 2. |11 9 0 7 2 2,85 2 407,0

zbozi 3.7 6 0 5 1 2,75 1 345,6

Priumérny prospéch oboru brasnai: 2,80

Cukrar 1.120 16 0 15 1 2,55 4 176,0
2.117 13 1 11 1 2,73 4 192,4
3.115 15 2 13 0 2,83 0 195,2

Priumérny prospéch oboru cukrar: 2,70

Ci¥nik 1.130 25 2 20 3 2,49 5 173,2
2.119 18 1 16 1 2,56 1 179,6
3.123 19 1 17 1 2,44 4 178,4

Priumérny prospéch oboru ¢isnik: 2,50

Kuchar 1.133 28 0 25 3 2,82 5 157,5
2.130 26 0 23 3 2,85 4 210,6
3.123 22 1 19 2 2,80 1 184,1

Priumérny prospéch oboru kuchar: 2,82

Prodava¢ |1.[13 11 0 7 4 3,07 2 179,8
2.116 14 0 13 1 2,59 2 225,5
3.115 10 0 10 0 2,63 4 172,4

Priumérny prospéch oboru prodavaé: 2,76

Obchodnik |1.|9 10 0 6 4 2,92 0 153
2.124 21 1 17 3 2,37 3 196,1
3.128 26 1 20 5 2,48 2 200,8

Priumérny prospéch oboru obchodnik : 2,59

Kos.sluzby |1.[20 13 1 9 3 2,56 0 183
4,121 21 3 14 4 1,92 0 156

Primérny prospéch oboru kos.sluzby: 2,24

Podnikani |1.[32 26 0 23 3 2,51 6 146
2.120 18 0 13 5 2,76 3 150

Priumérny prospéch oboru podnikani: 2,64

Pramérna absence na zaka

omluvena neomluvena
1.pololeti 93,4 49
2.pololeti 95,5 45
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5. 2 Vysledky maturitnich zkousSek

V jarnim terminu

Obor Trida |Celkem Prospéli Prospéli Neprospéli
konali MZ  |svyz.
Kos.sluzby | 4KOS 17 5 7 5
Podnikani | 2POD 8 0 3 5
celkem 25 5 10 10
Opravné maturitni zkousky ( podzim 2013)
Obor Trida | Celkem Prospéli Prospéli Neprospéli
opravnéno | S VYZ.
konat MZ
Kos.sluzby | 4KOS |9 0 3 6
Podnikani | 2POD | 10 0 2 8
celkem 19 0 5 14

U maturitni zkousky v oboru vzdélani Kosmeti¢ka uspélo celkem 71% studenti ( z 21
studentii 15 prospélo). V oboru vzdélani Podnikani — nastavbové studium uspélo 38%
Zaka (5 ze 13 studenti prospélo).

5. 3 Vysledky zavérecnych zkouSek

Obor Ttida |Konali ZZ | Prospéli Prospéli Neprospeli | Nekonali
celkem S vyznam.

Brasnai | 3PB 5 0 5 0 0
Cukrat | 3C 15 3 11 1 0
Cignik | 3C 18 3 14 1 0
Kuchat 3K 20 1 17 2 0
Prodavac¢ | 3PB 9 0 6 3 1
celkem 67 7 53 7 1

Z celkového poctu absolventi ziskali 4 Zaci osvédceni hospodarské komory oborovych
svazii CR (jedna Zakyné oboru CiSnik, jedna Zakyné oboru Kuchar a dva Zaci oboru
vzdélani Cukrar)
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5.4.

Umisténi absolventi
Kod Obor Podet | Vys§i | Pracev | Mimo | Utad Studuje | nezjist
stupeit | oboru | obor prace | dalsi &no
skoly obor
32-52-H/001 | Brasnar 5 0 1 1 1 2 0
65-51-H/01 Cisnik 18 13 1 1 1 0 2
29-54-H/01 Cukraft 15 2 1 7 3 2 0
65-51-H/01 Kuchar 20 6 3 3 0 3 5)
66-51-H/01 Prodavac 9 2 2 2 3 0 0
66-41-L/01 Kos.sluzby | 21 3 10 1 5 0 2
66-44-L/51 Podnikéni | 13 0 5 3 0 0 5
Celkem 101 26 23 18 13 7 14

(podle Setieni tfidnich uciteli)

6. Hodnoceni chovani zaku

6.1 Pocet Zaki hodnocenych sniZenym stupném z chovani

2.stupent 3.stupeit
1.pololeti 12 0
2.pololeti 13 7

6. 2 Hodnoceni vychovného poradenstvi

L.pololeti

Informace o moZnostech dal§iho studia

zaji$téni a ucast zakd na veletrhu pomaturitniho vzdélavani — GAUDEAMUS — Brno -

30.10.2012 ( ucast 10 zaki- 4 KOS)

zprostiedkovani informaci formou nasténky vychovného poradce

zajisténi informacnich pfiruc¢ek a materialti

informace na Dni otevienych dvefi — konzultace se zaky a rodi¢i, informace 0 moznostech
studia na nasi Skole

nakup a distribuce piihlasek na nastavbové studium, VOS a VS

informace o nastavbovém studiu — forma seminate — termin: 14.1. 2013, 21.1. 2013
osobni konzultace - vybér skoly ( 2 POD )

Spoluprdce s Pedagogicko psychologickou poradnou v Prostéjové, péée o Ziky s SPU, Specidlné
pedagogickym centrem Olomouc, spoluprdce s osobni asistentkou integrovaného Zdka

zpracovani individualniho vzdélavaciho programu pro zaka 2 POD — integrace, pfiprava
podkladl k maturitni zkouSce

zhodnoceni individualniho vzdélavaciho planu

zadost o zpracovani posudkil v rdmei SPU — pro Zzéky 1. ro¢nikt

evidence zakt s SPU

Jednani s problémovymi Zaky, pripadné jejich rodici, jedndni vychovné komise

opakované porusovani sk. fadu, neomluvena absence ( 1)
stiznost zakt na chovani spoluzakii, nevhodné chovani v tfidnim kolektivu ( 4)
problematicka rodinna situace (1)
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Metodicka cinnost a poradenska Cinnost poskytovand pedagogiim a UOV
- spoluprace se skolnim metodikem prevence socialné patologickych jevii —vzajemné
poskytovani informaci a konzultaci
- poskytovani poradenské ¢innosti pedagogiim v ramci Gprav vztahi v tfidnim kolektivu,
jednani s rodici, postup pii nevhodném chovani zaki

Program Podpora romskych Zdkit se zdravotnim postiZenim nebo socidlnim znevyhodnénim —
MSMT
- Zpracovani a piiprava podkladil, zpracovani zadosti, ptiprava podkladl k vyuctovani dotaci
( zafi- prosinec 2012)

Vypracovini posudkii pro Policii CR, soudy a oddéleni socidlni prevence
9 posudkil — Socialni urady, oddéleni pro socialni prevenci
2 posudky — Okresni soudy

Konzultace se Zaky — pomoc p¥i Fe§eni osobnich problémii - zakyné 3 K, 1 PC
Evidence zapisii, pribéiné vedeni deniku vychovného poradce.

Pribéiné dopliiovani dokumentace vychovného poradce o nové prdavni pitedpisy v oblasti
vychovného poradenstvi

2.pololeti
Informace o moZnostech dalSiho studia
- zprostfedkovani informaci formou nasténky vychovného poradce
- zajisténi informacnich pfirucek a materiald — doporuceni a informace o NSZ
- nakup a distribuce pfihlasek na nastavbové studium, VOS a VS
- informace zakiim o moznostech nastavbového studia — forma 2 seminatt

Spoluprdce s Pedagogicko psychologickou poradnou v Prostéjové, péce o Zdky s SPU
- ptiprava podkladl pro konani zaveérecné zkousky pro absolventy UO s SPU
- zpracovani a vedeni evidence zaka s SPU

Program integrace menSin ze socidlné znevyhodnéného prostiedi
- informace o programu podpory romskych zaku a zaka se socidlné znevyhodnéného prostiedi —
vypsany MSMT
- Vyuctovani dotaci Cerpanych z programi na podporu zaki se socialné znevyhodnéného
prostiedi a romskych zakt (1)

Jednani s problémovymi Zaky, pFipadné se zakonnymi zdstupci
- nevhodné chovani (1)
- zaSkolactvi, pfipadné problémy s vysokou absenci (1)
- neprospéch (1)
- projednani a doporuceni postupti pro zaky s nedokon¢enou klasifikaci nebo neprospéchem
na konci 2. pololeti $k. roku

Metodickd cinnost a poradenska innost poskytovand pedagogiim a UOV
- projednani prace téidniho uéitele , evidence absence, hodnoceni chovani a prestupki (2),
doporucené postupy pii feseni vychovnych problému a problémi s dochazkou
Vypracovini posudkii pro Policii CR, soudy a oddéleni socidlni prevence:
6 posudkt — oddé€leni pro socialni prevenci
3 posudky — Okresni soudy

Konzultace se Ziky
— pomoc pfi feSeni osobnich problémi (1)
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— pomoc spoluzacce pfi feseni studijnich problémi (1)
— studijni zalezitosti, pomoc pii vybéru dalsiho studia, informace o ptihlaskach (4)

Metodicka Cinnost pro Zaky
- uskute¢néni cyklu besed pro zaky poslednich roénikd formou prezentace a diskuse —
informace o podminkach zaméstnanosti, podminkach prace v zahranici, legislativé platné pro
nezaméstnané a zaméstnance v CR

Evidence zapisi, pribézné vedeni deniku vychovného poradce, prubézné sledovani portald pro
vychovné poradce, pritbézné obménovani nasténky vychovného poradce.
Mgr. Blanka Mikulkova
vychovny poradce

6.3 Hodnoceni prevence socialné patologickych jevi a protidrogové prevence

Besedy, akce a vyukové programy pro zaky
Dvoudenni seznamovaci program — cilova skupina: I. ro¢niky a tfidni ucitelé (zari)
Studenti ¢tou a pisi noviny — akce CJL (fijen)
Jednorazové akce
e vanocni jarmark

e sportovni soutéze

e navstéva divadelnich a filmovych ptedstaveni (1x film, 1x divadlo)

e predndsky a besedy

e jazykové soutéze

e soutéze v nejriznéjsich dovednostech (stolovani, vareni, michani napoja...),
AMUNDSEN CUP

e vernisaZe v nasi Galerii S

Tyto akce se stale t&i oblibg, ale ucast kolisa podle individualnich zajma zakd. Uspéch
maji hlavné tradi¢ni jarmarky, kde sami Zaci predstavuji své vyrobky nebo predvadéji
nejriznéjsi dovednosti. Také vernisaze v Galerii jsou oblibené. Snazime se nejen zaktim, ale i
ostatnim zdjemctim predstavit dila zajimavych umélct z naseho regionu (v pfipad€ vernisaze
maji studenti a Zaci moZnost besedovat s umé€lcem...).

Ptilohy :

1) hodnocenti a pfinos n¢kterych aktivit
2) tesSeni ptipada

3) ucast na dals$im vzdélavani

1. Hodnoceni a prinos nékterych aktivit

Dvoudenni program ,.Lep§i start*

Cilova skupina: I. roéniky (1C, 1K, 1PC, 1KO)

Cilem tohoto projektu bylo vytvofit piiznivé socialni klima nejen ve tfidach, ale 1 mezi
ucitelem a zakem. Pod tento zamér se fadila i celd fada mensSich cila:

- seznameni se s Zaky a uciteli

- poznat konicky a zajmy zaku, ucitelt

- zamyslet se nad tim, co o¢ekava zak od nové Skoly a co ucitel od zaka

- stanovit si pravidla (dodrzovani Skolniho fadu a pfipadné sankce pfi nedodrzeni)
- vychova ke zdravému zivotnimu stylu

- vzajemna Ucta a respekt mezi sebou, cilovou hodnotou se stava tolerance
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- vytipovat jedince, ktefi by se mohli stat obéti Sikany
- vytipovat jedince se sklonem k socialn¢ patologickému chovani

S témito cili a programem projektu byli seznameni vSichni tfidni ucitelé, kteti se do akce
zapojili.

Projekt byl letos poprvé uskutecnén ve tridach, kde Zaci se svymi tfidnimi uciteli provadéli
aktivity podle pfedem stanoveného programu.

Akce byla ze strany ti¢astnikii hodnocena pozitivné — zaci se vétsinou aktivné zapojovali
do soutézi a aktivit. Na zavér celé akce ucastnici vyplnili dotazniky zamétené na hodnoceni
programul.

Forma projektu piimo v budové Skoly se osvédcila, jelikoz zdjem o mimoskolni kurz ze
strany zakl (vétsinou z financ¢nich davodi) klesal.

Studenti ¢tou a pisi noviny

Podatilo se udrzet zvySeny zdjem 74k o praci s tiskem (MF Dnes). I Zaci tfiletych
obort byli pravidelnymi ¢tenafi. Do literarni ¢asti se zapojila zakyné ttidy 20, Groven
odpovidala skolni urovni. Tisk vyuZzivali ve vyuce i ucitelé odbornych pfedméta.
Interaktivni vyukovy program

V leto$nim roce byla na nasi Skolu zakoupena licence na interaktivni vyukovy
program, ktery je zaméfeny na odhaleni rizikového Zivotniho stylu. Zaci méli moznost
zejména v hodinach obcanské vychovy vyplnit interaktivni dotaznik, ktery vyhodnotil
rizikové oblasti jejich zivotniho stylu a zaroven jim tento program dal navod, co ve svém
Zivoté zmenit.

Zajmové aktivity pro zaky

Konzultace k maturité¢ — matematika (Mgr. P. Pazdera. Mgr. B. Mikulkova, Mgr. Pyroltova),
Cesky jazyk (Mgr. J. Kienkova, Mgr. J. Popelkova), anglicky jazyk (Mgr. J. Novotna)

2. Reseni piipadi

V tomto $kolnim roce se na SMP obraceli Zaci a pedagogové s nasledujicimi problémy:

- vztahy v tfidnim kolektivu (tfida 1PC, feSeno dotaznikem a diskuzi, pohovorem

S vybranymi Zaky)

- vztahy v tfidnim kolektivu (tfida 20, feSeno dotaznikem a diskuzi, pohovorem s vybranymi
zaky)

- vztahy v tfidnim kolektivu (tfida 3BC, feSeno pohovorem s vybranymi zéky, nasledné
vychovné opatteni s dal$i doporucent)

- osobni a studijni problémy (vybrani zaci tfid 3K, 2POD, 3C — problémy v roding, problémy
bydleni, doporuc¢ena navstéva specidlniho zatizeni v Prostéjove, probehlo)

Pedagogicti pracovnici konzultovali postup pfi jednani s Zaky nebo rodici, dotazovali se
na ¢innost pomahajicich instituci.

Spoluprace s vychovnym poradcem. Schranka divéry byla letos odstranéna, protoze ji Zaci
smysluplné nevyuzivali.

Priibézna spoluprace pfi feseni nejriaznéjSich problémt s vychovnou poradkyni Mgr. B.
Mikulkovou.

3. Dalsi vzdélavani

Kybersikana a jeji nebezpeci - zcastnila jsem se pfednédsky s besedou na téma
kybersikana. Skoleni probihalo v NZDM Prost&jov Na Pfihoné a zigastnili se ho metodikové
prevence z Prostéjova. Akce byla pfinosem a poznatky najdou vyuziti v praxi.

Nové metody prace v protidrogové prevenci — akce, které jsem se zucastnila,
probihala na SPgS a VOS v Kroméiizi. Namétem byly nové metody prace v protidrogové
prevenci. Pfinosné byly piedevsim poznatky z praxe, informace o legislativé. Absolventi
obdrzeli certifikat.

Mgr. Jarmila Popelkova
metodik prevence
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7. Udaje o mimosSkolnich vzdélavacich a volnocasovvch aktivitach, soutézich

7.1 Zapojeni do mezinarodnich projekti

Mezinarodni projekty ve Skolnim roce 2012/2013
Zavérecna zprava — hodnocent
Rychle, zdrave, perspektivné — to je ndzev projektu, pti kterém spolupracuji dve stejné
zameétené instituce, a to Stfedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove a vzdélavaci institut
IAL Emilia Romagna — Scuola Regionale di Ristorazione della Romagna v italském
Cesenaticu. Jelikoz se kooperace osvédcila a partnerska skola v Italii ma jiz bohaté zkuSenosti
s organizovanim takovych pobytl, spoluprace pokracuje uz nekolik let. I letos byla
organizovana pro zaky v poc¢ateCnim stadiu odborného vzdelavani a byla zamétfena piredevsim
na ziskavani odbornych znalosti, osvojeni dovednosti, zkusenosti a navykt v oblasti
gastronomie. Projekt byl rozdélen do tii stazi a v obdobi jaro 2012 — jaro 2013 se jej
zh&astnilo 20 74k a 3 vyudujici jako pedagogicky doprovod. Zaci méli moznost ziastnit se
pfimo ¢innosti na provoze, vyzkouseli si nové technologické postupy a praci s originalnimi
italskymi surovinami. Hlavni cil tedy byl splnén. Kromé¢ toho si také prohloubili jazykové
dovednosti a pobyt v neznamém exotickém prostiedi a prace v mezinarodnim kolektivu
ptispéla K jejich osobnostnimu rozvoji. Seznamili se s jinou kulturou, jinymi zvyky
a tradicemi. V8ichni absolventi po ukonceni tfitydenni staze obdrzeli Europass — mobilita
a certifikat od italské partnerské skoly. Jsme si védomi duilezitosti prezentovat tento
mezinarodni projekt pfi riznych piilezitostech a akcich pro skoly jako je Burza skol,
Scholaris Olomouc, nebo Hanacky pohar (od leto$niho roku Amundsen Cup) — akce nasi
Skoly. O vysledcich projektu informujeme také laickou 1 odbornou vetejnost na nasich
webovych strankéch a v regionalnim ¢i celostatnim tisku.

Seznam ucastnika staze ve dnech 15. 9. 2012 — 6. 10. 2012
Italie - Cesenatico

1. Odehnalova Lucie 3C
2. Gogova Michaela 3C
3. Vymazalova Monika 2C
4. Tteckova Petra 3C
5. Makowska Lucie 2C
6. PecuSiak Matgj 3C

Pedagogicky doprovod: 15.9. 2012 — 5.10.2012
UOV Rusyn Ivanna

Zahranicni staz Leonardo da Vinci v Italii
15.9. 2012 - 6. 10. 2012

Na zahrani¢ni staZ nas Skola vyslala do severni Italie, mésta Cesenatico na pobiezi
Jaderského mote. Bylo nds Sest. Lucie Odehnalova, Michaela Gogové a Matej Pecusiak ze 3.
roéniku oboru Cukraf, Petra Tfe¢kova ze 3. roéniku oboru Cisnik a také Lucie Makowska
a Monika Vymazalova ze 2. ro¢niku oboru Cignik. Pedagogickym doprovodem nam byla
UOV Ivanna Rusyn. Ucili jsme se v soukromé Skole Scuola Regionale di Ristorazione della
Emilia Romagna. Z Ceské republiky jsme jeli autobusem jesté s dalsimi studenty, co jeli na
stejné misto, také na stdz. Cesta byla dlouhd, ale piijemna a bez komplikaci a prestupii. Na
misto jsme dorazili asi kolem 13:00 hod nésledujiciho dne. Byli jsme ubytovani v krasném
hotelu Raffaello v Gatteo Mare. Hotel vlastnil velmi pifijemny pan jménem Salvator, ktery
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mél neméné piijemné zaméstnance. VSichni nam vychazeli vstiic a vzdy se ptali, jestli jsme
spokojeni a jestli je vSe V poradku. Hotel byl umistén nedaleko plaze, takze v ptipadé pékného
odpoledniho pocasi, které tam nebylo vyjimkou jsme se mohli koupat a opalovat.

Druhy den jsme se po snidani prevlékli do svého pracovniho uboru a uz jsme spéchali za
kuchatem do hotelové kuchyné. Leo byl velmi piijemny star§i pan, ktery se s nami rad
seznamil. Rekl nam, co budeme béhem dne délat a uz nam vysvétloval, jak se délaji lasagne,
které¢ jsme méli mit k obédu. VSichni jsme si mohli vyzkousSet pfipravu a také nam nabidl
malou ochutndvku naseho vytvoru. Musime uznat, ze jsme to pod jeho odbornym vedenim
udélali na jednicku. Pak jsme se pustili do vyroby tradi¢niho italského Tiramisu, které nam
rovnéz vSem velmi chutnalo. Odpoledne jsme §li na prochazku po okoli a také na plaz.

Nasledujici dny jsme byli dopoledne v kuchyni sLeem a odpoledne patiilo
poznavacim vyletim. Prvni tyden jsme toho vidé€li opravdu, ale opravdu spoustu. Budeme
moci svym spoluzakiim a kamaraddim povypravét o krasném centru Cesenatica, kde je
umisténo pfimo na ndmésti muzeum starych lodi, které jsou velmi zajimavé a piimo na vas
dychaji historii. Také jsme se v Cesenaticu méli moznost podivat na rybi trhy, kde toho byla
spousta k vidéni. Nejen ryby, ale i kalamary, chobotnice, krevety a spousta dalSich plodi
mote, se kterymi se my v Ceské republice nesetkame. Byli jsme také v Cervii v muzeu soli,
pravodce nam vypravél o vzniku, historii a t€zb¢é soli az do soucasnych dob. Dostali jsme se
také na degustaci vin do vinnych sklipkli, naucili jsme se néco o vinech, jak je spravné
ochutnévat a také jaka jsou kritéria kvalitnich a dobrych vin. M¢li jsme zde i moznost si levné
a dobfe nakoupit darky pro rodice. Vycestovali jsme i do tfetiho nejmensiho statu v Evropé a
tim je republika San Marino. Rozlohou je opravdu mala asi 60 km2, nepopsatelné krasna,
romantickd, s bohatou historii. Mame odsud opravdu krésné fotky, které ndm muze leckdo
zavidét. Neni zde draho, proto jsme si domti odvezli spoustu krasnych suvenyra.

Druhy a tfeti tyden byl na vylety chudsi, ale jsme radi, Ze jsme méli moZnost
vycestovat, protoze jsme se mohli dostat tam, kam se tfeba jiz nikdy v Zivoté nepodivame.
Jsme za to velmi vdécni a na staz v Italii budeme radi vzpominat.

Ve skole nas ucili itals$ti ucitelé, mistfi gastronomie. Diktovali ndm vyzkouSené
tradi¢ni italské recepty, ukazovali nam spravny postup a prozrazovali ndm informace o
surovinach, které jsou u nas mén¢ zname nebo se spiSe moc nepouzivaji, protoze na né
nejsme v kuchyni zvykli. Krok za krokem nas vedli, radili nam a prozrazovali svoje triky.
Nesettili chvalou, coz pro néas bylo také jistou inspiraci a povzbuzenim. Lasagne, rizoto,
ravioly, tartuffo, tiramisu, panacotta a spoustu dalSich dobrot jsme si zkusili vyrobit i
ochutnat.

Po tfech tydnech jsme si na zivot v Italii zvykli a uZ se ndm nechtélo ani domd.
Louceni nejen s personalem a zaky Skoly, ale také s ¢eskymi studenty, se kterymi jsme se této
staze ucastnili a bojovali spolecné, bylo citlivé. Vymeénili jsme si kontakty a véfime v to, ze se
tieba za par let znovu setkame. Na stazi se nam velice libilo. A kdo bude mit stejnou moznost
zahrani¢ni staze jako my,chyt'te ji za paCesy a nepoustéjte. Nebudete litovat!

Ucastnici staze

Seznam ucdastnika staze ve dnech 28. 4. 2013 — 19. 5. 2013
Italie - Cesenatico

1. Hladka Véra 1C
2. Rabicova Silvie 3C
3. Necas Dominik 3K
4. Rais Michal 1¢
5. Mészaros Adam 1C
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6. Matousek Filip 1C

Pedagogicky doprovod: 28. 4. 2013 — 6. 5. 2013
UOV Rusyn lvanna

Staz Leonardo da Vinci
28.4.2013 - 19. 5. 2013

Po peclivém vybéru ucastnikli staze a odborné piipravé jsme se vydali na tfitydenni
zahrani¢ni stdz do mésta Cesenatico na severu Italie. Adam Meszaros, Filip Matousek, Michal
Rais z 1. ro¢niku oboru &i$nik, Silvie Babicova 3. ro¢nik oboru Cisnik, Dominik Neéas 3.
ro¢nik oboru Kuchat a Véra Hladka z 1. ro¢niku oboru Cukréaf. Doprovodem nam byla UOV
Ivanna Rusyn. Pfijeli jsme do soukromé $koly Scuola di Ristorante della Emilia Romagna,
kde nas pani feditelka Maria Luisa Bellavista pfivitala a ukazala nam pokoje, kde budeme
ubytovani. Bylo to super, protoze je §kola spojena s internatem, takze se na praxi jen proslo
chodbou a uz jsme byli tam, kde jsme chtéli. Prvni den jsme se po $kole rozhlédli a jelikoz
tam naSe pani mistrova uz parkrat byla, tak ndm vse ukdzala a vysvétlila, co se kde dé¢la a co
kde najdeme. Ubytovali jsme se, vybalili si a ulozili se po dlouhé a naro¢né cesté ke spanku.
Vzbudili jsme se az na obéd a po ob&éd¢ jsme vyrazili na prochazku v novém prostiedi.

Prvni tyden jsme se na praxi setkdvali s riznymi ve€kovymi kategoriemi. Pracujicimi
lidmi, ktefi si ve skole dopliiovali vzdélani na zékladé riznych rekvalifikacnich kurz. Hned
jsme si mohli vyzkouset lasagne a téstoviny s ragu, salsu na rizné zpuisoby a samoziejmé také
pizzu a fimsky chleba. Tyden nam utekl jak voda, bylo krasné pocasi, takze jsme méli
moznost okusit teplotu Stfedozemniho mofte a trochu se i opalit. Pfed nami byl vikend, tak
jsme si naplanovali vylet na trhy do blizkého mésta Gatteo a Mare, kam jsme se mohli dostat
prochézkou po plazi. Nakoupili jsme si krdsné suvenyry a rizné malickosti. Ve€er jsme méli
moznost pfipojeni na internet, takZze jsme se hned délili 0 zazitky se svymi blizkymi. Na
vikend se Skola zavirala, takze jsme byli sami bez ucitelt, se kterymi bychom si vafili. M¢li
jsme moznost vyzkouset své kuchaiské dovednosti sami bez odborného dohledu, ale vSe jsme
s ptehledem zvladli.

Druhy tyden nastoupili do Skoly italsti studenti, takze uz bylo ve Skole rusnéji, ale na
druhou stranu 1 zabavnéji. VSichni se s ndmi chtéli hned seznamovat a povidat si, ale pfece jen
jazykova bariéra byla ponékud velka, takze kromé par italskych frazi jsme se s nimi
domlouvali anglicky, nékdy rukama a nohama. Tento tyden jsme travili na stfidacku
v kuchyni a v cukrarné. Vecery byly ve stylu hry stolniho fotbalu a také pink pongu, ktery je
ve Skole. Prohlédli jsme si poradné mésto, udélali par fotografii na pamatku a nakoupili jeste
par drobnosti domil. V sobotu néas cekal velky raut pro ucastniky matematické olympiady.
Raut se konal ve skole, takze uz od rana bylo v kuchyni rusno. Odpoledne, az bylo vSechno
jidlo nachystané, jsme Sli pfipravit restauraci, ubrusy, sklenice, pfibory, aby vSe bylo
dokonalé. Vecer ve 20:00 hod zacala velka akce. My cisnici jsme obsluhovali s italskymi
studenty a musime podotknout, ze to byla opravdu zkuSenost. Kuchaiské a cukrarské
zastoupeni jsme méli u rautovych stold. Pani feditelka nas predstavila, ze jsme studenti na
stazi z Ceské republiky a podilime se na dne$ni akci. V8ichni se na nas hezky usmivali a sem
tam prohodili par frazi. Po skonceni rautu jsme se odebrali do pokojt, byli jsme unaveni, ale
usinali jsme s pfijemnym pocitem.

Posledni tyden naseho pobytu se blizil a domt se ndm uz vibec nechtélo. Pond¢li
a utery jsme stravili v kuchyni, kde jsme ptipravovali moiské plody. Setkali jsme se tady také
S ptipravou chobotnice, sépie a riznymi moiskymi potvorami. Ve stfedu jsme jeli na vylet do
San Marina a na degustaci vin. Pofidili jsme si krasné fotografie. San Marino je velmi krasné
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jsme se museli opét loucit se svymi novymi ptateli ze studentskych fad. Oni odjizdéli domu

a vpondéli je uz Cekala praxe v riznych restauracich. Vyménili jsme si s nimi kontaktni
udaje a slibili jsme si, ze si budeme psat na internetu. V patek jsme se museli rozloucit také
s uciteli. Zlaté ruce, piijemné vystupovani a lidsky pfistup ke vSem to jsou oni a moc nas
mrzi, ze uz se s nimi nesetkdme. Naucili nds toho opravdu moc a hlavn¢ se dokdazali i pfi
praci bavit a d€lat legraci. Staz pro nas byla velkym pfinosem a nejradéji bychom tam pfiste
jeli zase, 1 kdyZ to uz bohuzel nejde.

Utastnici staze: Véra Hladka, Silvie Rabicova, Adam Mészaros, Filip Matousek, Michal Rais,
Dominik Necas

7.2 Utast na soutéZich
7.2.1 SoutéZze poradané Skolou

Teoreticka vyuka
Sportovni soutéze:
Stolni tenis
Piskvorky

Florbal

Odbijena dvojic

6. 12. 2012 — Soutéz o nejchutnéjsi slany kolaé¢ —tfida 2PK

6. 12. 2012 — Soutéz o nejkrasnéjsi pernikovou chaloupku — tfidy 2C, 3C

6. 12. 2012 — Literarni kavarna v ramci DOD — nejlepsi pfednes Jana Jancikova, Katefina
Waskova —ttida 20

SoutéZ o nejlepsi ro¢nikovou praci — pro obor Brasnat a Vyrobce kozedélného zbozi —
nejlepsi prace - Zuzana Ptidalova 3PB

Nail art — skolni soutéz -1.ro¢nik obor Kosmetické sluzby

Rychlost a piesnost psani na stroji — zi¢astnily se tfidy 1POD, 2C —vitézové Lakomy
Daniel, Hornova Jana, Spackova Klara

PiSeme obchodni dopisy — 2P,3P — Sustr Martin

Pismo v propagaci — 20 — Jani¢kova Leona

NejlepSi propagacni letak — 20- TylSarova Jitka

Praktické vyuka
SKOLNI KOSMETICKA SOUTEZ

»Francouzska elegance ve stylu Coco Chanel* — bylo hlavni téma Skolni kosmetické soutéze,
ktera probéhla 31. fijna 2012 ve Skolnim kosmetickém saloné. Cilem soutéZe bylo vystihnout
liceni francouzské lezérni mody ve spojeni s ucesovou tvorbou. Do soutéze se piihlasilo 18
zakyn ¢tvrtého roc¢niku. Vitézkou soutéze se stala Veronika Nesvadbikova pfed Martinou
Abeskovou a Simonou Milarovou.

SOUTEZ O PERNIKOVOU VARECKU

Pti ptilezitosti Dne otevienych dveti jsme potadali tradi¢ni soutéz ,,O pernikovou varecku®,
ktera je ur¢end zaktim zakladnich Skol. Jejich tkolem bylo nazdobit pernicky, nalévat tekutinu
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na presnost, napéct palacinky a poznat koteni. Do soutéze se piihlasili zaci ze tii
prost&jovskych $kol — ZS Majakovského, ZS Melantrichova a ZS Kolarova. Prvni misto
ziskala Pavlina Gerstbergerové ze ZS Majakonského, na druhém misté skon¢ila Karolina
Vystavélova a tieti misto patii Lence Zabloudilové, obé ze ZS Kolarova.

KUCHARSKA SOUTEZ
DOMACI TESTOVINY

Dne 7. 3. 2013 ve skolni kuchyni probéhla soutéz zaki 1. roéniku — vyroba domécich
tdstovin. Ukolem zaka bylo piipravit téstoviny ze 2 vaji¢ek a komise hodnotila zpracovani
tésta, valeni tésta a krajeni. Soutéze se zucastnilo 13 zakl a vitézem soutéze se stal Jan
Toméas. Druhé misto obsadil Stefan Josef a tfeti Zuzana Soldanova.

PLNENA MASA

Pro vSechny zéky 2. ro¢niku oboru Kuchat se v rdmci konzultaci od 4. 3. 2013 do 8. 3. 2013
na provozovn¢ SV catering Prostéjov konala soutéz v ptiprave 4 porci plnéného pokrmu
Z masa s vhodnou ptilohou. Nejlepsi pokrmy:

Koperova Saskie — PInéné kuteci zizalky v bylinkovém tésticku, zeleninovy salat
Danielova Kristyna — Rezy z kufeciho masa v Sunkovém kabatku, pikantni dusend zelenina

Smutna Eva - Veprova panenka plnéna Spenatem se suSenymi rajcaty, bramborova kase.

AMUNDSEN CUP 2013 — poprvé v Prostéjové

Ctyficet est soutézicich z 20 §kol z celé Ceské republiky a ze Slovenska a s nimi i 19
profesionalil se utkalo na 1. ro¢niku mezinarodni barmanské a baristické soutéze, kterou
ve stfedu 20. bfezna 2013 uspotadalo Stfedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove ve
spolupraci s hlavnim sponzorem Stock Plzen Bozkov a.s., spole¢nosti Karlovarské mineralni
vody zastupujici firmy Mattoni a Granini, sirupti Monin, Piazza d Oro a Ceskou barmanskou
asociaci. Hlavnim partnerem celé soutéze byla Rada mésta Prostéjova, ktera ptrevzala jiz
tradi¢né nad soutézi zastitu.

Ukolem soutéZicich bylo za pouhych $est minut namichat 5 porci napoje podle
vlastniho receptu. Podle pravidel do néj museli pouZit 2 cl z vyrobkil Stock Plzen Bozkov a
jakékoliv mnozstvi produktii firmy Monin a Granini. Porota z fad Ceské barmanské asociace
hodnotila nejen vzhled a chut’ ndpoje, ale také technickou zdatnost pfi jeho ptiprave a celkovy
vzhled, vCetn¢ aranzma ozdob.

Soutéz urcend predevs§im studentlim ziskala na atraktivité vlozenou soutezi
profesionalti a soutézi o Mistra kavy Ceské republiky.

Soutézici michali své drinky na jevisti Spolecenského domu v Prostéjovée pied zraky stovek
divaki. Na plose pod jevistém probihala baristicka soutéz juniora a profesionalt v pfiprave
espressa a cappuccina a doprovodny kulturni program. Jehoz soucasti byla mimo jiné
vystoupeni mistrll svéta v discoformacich a hip hopu Tane¢ni Skoly Hubeny.

Vitézem 1. roéniku Amundsen cup Prost&jov v kategorii ,,junior se stal Marek Baciak z SOS
Litovel pfed Zuzanou Rezadovou z Hotelové skoly Cesky Té&$in a Tomasem Muchou

z Hotelové¢ skoly Praha.

V kategorii ,,profi“ se vitézem stal Marek Reichman z Hotelové Skoly Brno pied Markétou
Hourovou z Ostravy a Milanem Mriglodem z Ceskych Budgjovic.

Juniorskym mistrem kavy se stal Oldfich Holik, profesionalnim Adam Troubil.
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7. 2. 2 Soutéze poradané jinymi subjekty

Ucast naSich zakt na sportovnich soutézich

Stiredoskolska sportovni liga

20. 9. 2012 — Atletika

27.9. 2012 — Orienta¢ni béh

18. 10. 2012 — Stolni tenis

23.10. 2012 — Kopana

6. 11. 2012 — Piskvorky

2.11. 2012 — Futsal

15. 11.2012 — Volejbal

29. 11. 2012 - Florbal

13. 3. 2013 - Futsal - 2.misto- postup do finale
16. 4. 2013 - Futsal - finale — 4.misto

SoutéZ Studenti pisi noviny

Béhem mésice prosince a ledna se i nasi zaci zapojili do celorepublikového

Projektu s MF DNES Studenti pisi noviny. Ukolem bylo napsat ivahu na dané téma. Nejlepsi
prace ze vSech zapojenych Skol byly prubézné otiskovany na strankach MF DNES a Zaci se

s nimi mohli seznamit. Za nasi $kolu se letos nezucastnil zadny soutézici. Soucasti tohoto
projektu bylo zasilani novin na nasi $kolu v pribéhu jednoho mésice. Zaci se seznamili

s koncepci téchto novin a podafilo se ziskat jejich zajem o riizna aktualni témata.

Literarni soutéz LukasSe Venclika

Regionélniho kola se ztcastnila zakyné 20, kterd byla se svou praci vybrana do celostatniho
kola.

Utast Skoly v soutéZich - odborny vycvik

LAZENSKY POHAR 2012 BACARDI HOT CUP JESENIK

Hotelové §kola V. Priessnitze Jesenik ve spolupraci s Ceskou barmankou asociaci a.s.,
potadaly 19. rocnik mezinarodni koktejlové soutéze juniorit Lazensky pohar 2012 Jesenik.
Soutéz se konala 18. 10. 2012 v hotelu Zlaty Chlum v ¢eské Vsi.

Ukolem soutéziciho bylo namichat 5 porci fancy koktejlu — hot drink, dle platnych pravidel
CCC 2012, s pouzitim minimalné 2 cl jakéhokoliv rumu z portfolia Bacardi, vlastni druhou
alkoholickou slozkou a s pouzitim dzusu z portfolia Coca — Cola.

Stfedni odborné ucilisté obchodni Prostéjov reprezentoval Tomas Janoska, zak 2. ro¢niku
oboru vzdélani Cignik, ktery se z celkového poétu 30 soutéZicich umistil na krasném 5. misté.

GASTRO JUNIOR BIDVEST CUP 2012/2013

Asociace kuchait a cukraitt Ceské republiky, pobo¢ka Severni Morava a Slezsko a Stfedni
Skola spole¢ného stravovani Ostrava — Hrabivka ve dnech 18. — 19. 10. 2012 poradaly

1. regionélni kolo gastronomické soutéze Gastrojunior Bidvest cup. Soutéz probihala na
vystavisti Cerna Louka v Ostrave.

Ukoly soutézicich:
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Kategorie Kuchat — Pfipravit 4 porce teplého pokrmu s piilohami v ¢asovém limitu 45. minut,
zakladni surovinou byla veptova pecené s kosti bez panenky v kuchyiiské upraveé. Soucasti
soutézniho ukolu bylo zpracovani 2 tajnych surovin ze spotifebniho kose, ktery si soutézici
vylosuje.

Kategorie Cukraf — ptiprava 4 porci teplého nebo studeného mouc¢niku za pouziti
bramborového tésta v asovém limitu 45 minut. Zédkladem moucéniku muselo byt tésto
piipravené z vaienych nebo syrovych brambor a surovinu z tajného kose.

Kategorie Cisnik — pfiprava teplého mouc¢niku S povinnym oloupanim jablka a jeho dalsi
upravou pro 2 osoby vcetné servisu pred zraky hostii a podavani Sumivého vina k teplému
moucniku pro 2 osoby vcetné servisu.

Nasi skolu reprezentovali Blanka Kotkova — kuchat, Marie Srostlikova — cukrat, Tomas Musil
— CiSnik.
Vsichni soutéZzici postoupili do celostatniho kola, které se uskute¢ni v lednu 2013 v Brné.

HARMONIE 2012

V ramci vystavy Vzdélani a femeslo 2012 se konal 10. ro¢nik soutéze kadeinikl a kosmeticek
HARMONIE 2012.

Mistrovstvi Ceské republiky mladych kadefnik® a kosmetiek je soutdZ uréena zakam
stfednich Skol do 21 let.

Pro soutézici v oboru Kosmetic¢ka byly vypsany kategorie li¢eni a Nail Art.

Stfedni odborné ucilisté¢ obchodni v Prostéjove v kategorii li¢eni reprezentovala Tereza
Fofonkova, zakyné 4. rocniku oboru Kosmetic¢ka. Soutéznim tématem v této kategorii byla
francouzska elegance ve stylu Coco Chanel. V kategorii Nail Art soutézila Veronika
Nesvadbikova, také zakyné 4. ro¢niku oboru Kosmeti¢ka. Téma v Nail Artu byl Halloween.

Obe¢ soutézici se umistily ve stiibrném padsmu, Tereza Fofonikové obsadila 7. misto ze 17
soutézicich a Veronika Nesvadbikova 6. misto z 9 soutézicich.

BRNENSKY VANOCNI POHAR

Stfedni Skola potravinarskd, obchodu a sluzeb Brno potadala 3. 12. 2012 12. ro¢nik
mezinarodni soutéze v napojové gastronomii. Soutéz se konala v hotelu International B.W.P

a byla rozdélena do dvou kategorii — sommeliér a barman.

Ukolem sommeliért byl odborny servis ¢erveného vina dle vylosovéani v ¢asovém limitu 5
minut, sestaveni menu dle vylosovaného napoje.

Ukolem barmant bylo namichat 5 porci Sparkling Cocktailu s pouzitim povinnych
ingredienci z portfolia Monin, Pepsi CO a Bacardi.

SOU obchodni v Prostéjove reprezentoval Tomas Musil.

METELKA AUSTERLITZ CUP 2012

Dvanacty ro¢nik barmanské soutéZe juniort v kategorii classic a flair pofadala Stfedni
integrovana Skola Slavkov u Brna. Dal§imi spolupotadateli byli Milan Metelka — vyroba
lihovin, Teekanne Czech s.r.o. a Sahm Gastro Brno.
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Ukolem sout&Zicich bylo piipravit 4 porce horkého napoje s povinnym pouZitim lihoviny
z portfolia Metelka, Teekanne ¢aj, Fabri sirup a Pago DZus.

Nase SOU obchodni reprezentoval Tomas Janoska, zak 2. ro¢niku oboru vzdélani Cisnik,
ktery skoncil na 18. mist¢.

O PRIESSNITZUV DORTIK JESENIK

Stiedni odborna skola gastronomie a potravinaistvi Jesenik 16. ledna 2013 potadala 9. ro¢nik
soutéze odbornych dovednosti cukraii — juniorti s mezinarodni ti¢asti.

Soutézni discipliny :

a) Slavnostni dort na téma Moft'sky svét — hmotnost dortu maximalné 3000 g + maly
degustacni vzorek pfipraveny ze stejnych surovin, pficemz vSechny ¢asti dortu musi byt
z jedlych surovin. Soutézici dort pfiveze s sebou.

b) Zdobeni perniku glazurou — pddiova soutéz pied vetejnosti v casovém limitu 60 minut
¢) Zhotoveni cokoladové masle — pddiova soutéz pred vetrejnosti

Za nasi Skolu soutézila Aneta Porizkova, ktera obsadila celkem 14. misto.

GASTROJUNIOR BRNO 2013 BIDVEST CUP

Finale 19. ro¢niku soutéze mladych odborniki v oblasti gastronomie — Mezinarodni
mistrovstvi Ceské republiky se konalo na BVV ve dnech 17. — 19. ledna 2013.

Sout&Z se konala pod zéstitou ministra §kolstvi, mladeZe a t&lovychovy CR Petra Fialy,
primatora statutarniho mésta Brna Romana Onderky a kontinentélniho teditele WACS pro
stteni Evropu, prezidenta AKC CR Miroslava Kubece.

Mladi gastronomové soutézili v oborech Kuchat, Cukrat a Cisnik.

Stredni odborné ucilisté¢ obchodni v Prostéjove ve finale reprezentovali Marie Srostlikova,
zakyné 1. ro¢niku oboru vzdélani Cukrai a Tomas Musil, Zék 1. ro€niku nastavbového studia .

Ukolem cukréit bylo p¥ipravit 4 porce teplého nebo studeného mouéniku za pouziti
bramborového tésta v asovém limitu 45 minut.

Ukolem ¢&i$nika byl servis sumivého vina k teplému mouéniku a piiprava teplého mouéniku
S povinnym oloupanim jablka a jeho dalsi Gpravou. Soutézici v oboru Cukraf obsadila
bronzové pasmo a soutéZzici v oboru Cisnik stéibrné pasmo.

RADEGAST BIRELL CUP 2013

Stfedni Skola potravinarska, obchodu a sluZzeb v Brné dne 9. 5. 2013 potédala 12. ro¢nik
soutéze ve znalostech o pivu, Cepovani, servisu piva a michdni napoju s pivem pod zastitou
Plzeniského Prazdroje a.s. Plzen.

Vlastni soutéz méla 3 discipliny:
— ¢epovani a servis piva — naepovani 1 sklenice 0,33 1 a 1 pallitru v limitu 3 mnut,

- michany napoj s pivem — michani 2 porci napoj s pivem s pouzitim povinné ingredience
Radegast Birell a minimalné 2 cl Capitan Bucanero Elixir 7 anos,
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- soutéz v béhu s pivem — soutézici nacepuje pivo, které po piekonani vSech piekazek pieda
poroté. Za nasi Skolu soutézily zakyné 1.ro¢niku oboru vzdélani CisSnik Markéta Rausova a
Renata Wallova.

v 7w

MORAVSKY CiSNIiK 2013

U piilezitosti Prerovského gastronomického dne se v sobotu 11. 5. 2013 v salonku hotelu FIT
Vv Pierové konal 1. ro¢nik soutéze Moravsky ¢isSnik uréeny zakiim gastronomickych skol.

Vlastni sout¢z méla dvé kategorie:

1. Préce Cisnika u stolu hosta - piiprava tatarského bifteku pro 2 osoby u stolu hosta-
namichat 200 g tatarského bifteku a naservirovat.
2. Prtiprava 4 porci kratkého koktejlu s povinnym pouzitim sirupt Bartida.
Stfedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove reprezentovala Markéta Rausova, zakyné 1.
ro¢niku oboru vzdélani ¢iSnik. Markéta soutéz vyhrala jako nejmladsi ti€astnice soutéze a
nechala za sebou ostatnich 9 soutézicich.

7.3 Nabidka zajmovych krouzki

- posilovani
- aerobik
- ptipravné seminafe k maturitni zkouSce
Jednorazové akce: Peceni tradi¢niho peciva, Keramika, Jedlé darky, Peceni valasskych frgala

7. 4. Hodnoceni plinu environmentalniho vzdélavani, vychovy a osvéty

Environmentalniho vychova byla zatazena do jednotlivych predméti dle planu EVVO
adle SVP.

Hlavni téma ,,Problémy tfetiho svéta® se fesilo predevsim v obcanské nauce, kde zaci
probirali humanitarni pomoc a humanitarni organizace, v ekologii a zemépisu se seznamovali
s takovymi problémy jako jsou nedostatek pitné vody, kaceni lesti a znecisténi. Otazky
spojené s problémy tietiho svéta se probiraly 1 ve vyuce ¢eského jazyka, cizich jazyk
a d¢jepisu. V matematice Zaci fesili statistické a procentualni vypocty, v chemii sloZeni ropy a
zemniho plynu.

Probéhly dvé prednasky s promitanim filmua neziskové organizace Green life, zamétené na
zachranu destnych pralest, ohroZené fauny a flory.
Na chodbach $koly probéhla vyukova putovni vystava na téma ,,Udrzitelny rozvoj*. Zaci se
tak samovzdélavali v ramci vyuky ekologie a obanské nauky.
V kvétnu se konala burza obleceni, na které méli vSichni zaci a zameéstnanci $koly moznost
nakoupit za symbolickou cenu. Neprodané obleceni se shromazdilo pro charitu, kterd bohuzel
nepfistavila slibeny kontejner.
V Cervnu probihaly skolni vylety a exkurze s ekologickou tématikou, napt. do ptirodniho
parku Velky Kosif, biokoridoru Hloucela, botanické zahrady v Prostéjové, atd..
Béhem celého Skolniho roku se pokracovalo v tfidéni odpadu ve tfidach, v Setfeni
kancelatfskym papirem v ramci celé Skoly a jeho naslednou recyklaci.
Margita Varekova
koordinator EVVO
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8. DalSi vzdélavani pedagogickych pracovniku

I. Institucionalni formy dalSiho vzdélavani pedagogickych pracovniki

1. ZvySovani kvalifikace

1.1. Splnéni kvalifikacnich ptedpokladi
a) doplnéni odborného vzdélani
Magr. Pavlina Bradacova uspésné ukoncila magisterské studium na Katedfe technické a
pracovni vychovy Pedagogické fakulty Ostravské univerzity obor Ucitelstvi odbornych
predméta.
b) studium pedagogiky — doplitkové pedagogické studium
Utitelky odborného vycviku Markéta Zupkova a Nikol Koutna oboru kosmetické sluzby
zahdjily dopliikkové pedagogické studium

1. 2 Studium k vykonu dal$ich specializovanych ¢innosti

- vzdélavani metodika ICT — Mgr. Zdenék Kalab pokracoval ve studiu Koordinace v oblasti
informacnich a komunika¢nich technologii podle vyhlasky ¢.317/2005

2. Prohlubovani kvalifikace

2.1 Prohlubovani a dopliovéani odborné kvalifikace

- vzdélavani v oblasti specializovanych ¢innosti

Krajska konference EVVO 2012

Datum kondni: 6. 11. 2012

Misto konani: Slufniadkov Horka nad Moravou

Utastnici: Margita Vaiekovd

Pro pedagogy stiednich a zakladnich Skol, stfedisek volného ¢asu OK se zaméfenim na
environmentalni vzdélavani

Ptedstaveni programti organizaci zabyvajicich se ekologickou osvétou, realizace projekt
probihajicich v rdmci OK, dotace.

Vyhodnoceni soutéze Zelena Skola 2011/12. Seminate dle vlastniho vybéru.

Metody techniky protidrogové prevence pri prdci s détmi a mladeZi
Datum kondni: 24. 4. 2013
Misto kondni: VOSPS a SPgS Kroméiis
Ucastnici: Mgr. Jarmila Popelkovd
Program: - legislativa v oblasti protidrogové prevence
- nové podnéty a metody préce v protidrogové prevenci

- vzdélavani v oblasti odbornych pfedmétu a odborného vyeviku

Semindr pro vyucujici programu ,, Studentska spolecnost“

Datum kondni: 29. 8. 2012

Misto kondni: Zlin

Uéastnici: Ing. Soiia Dédochovd, Ing. Iva Mazouchovd, Ing. Michaela Hordkovd
Program seminafe: - seznameni s vyukovym programem
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- ukdzky vyrocnich zprav

- ukazky moznych predméti podnikani
- soutéze

- diskuse

Valna hromada CUOK, semindi k projektu: ,, Posilovani spoluprdace Skol s aktéry trhu
prdce

Datum kondni: 29.-30. 10. 2012

Misto kondni: Hustopece u Brna

Uéastnici: Mgr. Milada Dosedélovd

Valna hromada CUOK- zprava o ¢innosti ptedstavenstva, projednani a schvaleni stanov,
piijeti mimotadnych Clend, ¢innost na pfisti obdobi.

Seminaf projektu — tvorba vyukovych pomticek, tvorba DVD, autorizovana osoba.

Uvodni konference projektu UNIV 3

Datum kondni: 25. 2. 2013

Misto kondni: Brno, hotel Voronés

Utastnici: Mgr. Milada Dosedélovd, Ing. Mdria Zimostnd

Program: 25. 2. - volné diskusni forum
- odborna diskuse
26. 2. — vystoupeni zastupcti MSMT, NUV, soc.partnert
- vystoupeni zastupcit UNIV3 o zdméru, obsahu organizaci projektu

30. - 31. 10. 2012 — ,,Cesta za pozndnim*.
Misto konani: Exkurze v ramci projektu TIME — reg. ¢. projektu: CZ.1.07/1.3.00/14.0018
Uéast: Ing. Stiskalovd Iveta, UOV Prochdzkovi Romana
Program:
30. 10. 2012
e Exkurze v brnénském hotelu
e QOdjezd do Valtic — exkurze (vyroba vina, $kolni sad a pé&stitelska palenice)
e Workshop na §kolnim hospodaistvi Venerik SOS vinatské a SOU zahradnického ve
Valticich
31.10. 2012
e Rizena exkurze ve vinaiskych zavodech Vino Valtice
e Prohlidka ,,Salonu vin CR* zameckych sklepii
e Exkurze s vykladem ve Vinafstvi Sonberk

28. 11 2012 — Kapr Vv nasi kuchyni

vvvvv

Lektori: Karel Drapal a Jan Jake§
Uéast: UOV Alena Malikovd, UOV Ivana Makaroviéovi
Program:
e Predmluva — nas kapr- historie a tradice, zdravotni hledisko, dulezita soucast naseho
jidelnicku
Kuchani, filetovani a porcovani kapra, prakticka ukazka
Polévky — ukazka vateni: rybi polévka vanocni, halaszlé, ochutnavka
Teply pfedkrm z kapra — ochutnavka
Hlavni menu — kapr na ¢erno, kapr smazeny, kapr se zelim, kapii bramboraky
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29. —30. 11. 2012 — Projekt UNIV 3 — aktivita A3
Misto kondni: Hotel Flora Olomouc a Stiedni §kola polytechnickda Olomouc
Lektoii: Ing. DuSan Mikmek, Jana Murova, Mgr. Martin Poboril, Ing. Zuzana
Serbouskova
Uéastnici: Ing. Mdria Zamostnd, UOV Petra Jeikovi
Program:
Vzdélavani privodcu a hodnotitelll pro kvalifikace urovné E — gastronomickeé 65,
potravinaiské 29, strojirenské 23.
29. 11. 2012 — spolecné pro hodnotitele a privodce

e Zahjjeni, organizace seminare

e Informace o projektu UNIV 3

e Uvod do problematiky vysledkt uznavéani predchoziho uéeni v kontextu celoZivotniho

ucent

e Proces uznavani vysledkii predchoziho uceni a vazba na ucebni vystupy

e Moznosti uplatnéni uznavani v podnikové praxi

e Provazanost roli privodce a hodnotitele

30.11.2012 — zvlast’ pro priivodce a hodnotitele
skupina privodci:

e Proces vedeni kandidata

e Metody Vv praci privodce

e Praxe a prakticka aplikace — sdileni zkuSenosti
Skupina hodnotiteld

e NSK a autorizace Skoly

e Zkouska, jeji organizace a piiprava zadani

e Metody hodnoceni v pribéhu zkousky

e Praxe a prakticka aplikace — sdileni zkuSenosti

9.-11. 12. 2012 - Vzdélavaci program ,,Cesta za pozndnim“
Misto kondni: Exkurze v ramci projektu TIME — reg. ¢ projektu: CZ.1.07/1.3.00/14.0018,
Praha
Uéastnici: UOV Romana Prochdzkovi
Program:
9.12. 2012
e Exkurze v hotelu S.E.N.
e Exkurze Pivovar U Fleka
e Choco story Museum

10.12.2012
e Prohlidka gastronomického muzea
e Exkurze v Kongres hotelu Clarion
e Budha bar

11.12.2012
e Prohlidka muzea kavy s vykladem
e Park Holiday Praha
e Rekreacni komplex Park Holiday

25. —26. 2. 2013 — Projekt UNIV 3 — aktivita A3
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Misto konani: Hotel LABE, Masarykovo nam. 2633 Pardubice
Lektori: Mgr. Martin Pobovil, Ing. Zuzana Serbouskovd, Ing. Vojkovska, Ing. Némcik
Uéastnici: Ing. Iveta Stiskalovd, Mgr. Dana Pyroltovd, Bc. Markéta Buékovd, pi. Romana
Prochazkova
Program:
Vzdélavani pravodciti a hodnotitelii pro kvalifikace irovné H
25. 2 2013 — spole¢né pro hodnotitele a privodce
e Zahjjeni, organizace seminare
Informace o projektu UNIV 3
Uvod do problematiky vysledk uznavéani predchoziho uéeni v kontextu celoZivotniho
ucent
e Proces uznavani vysledka predchoziho uceni a vazba na uc¢ebni vystupy
e Moznosti uplatnéni uznavani v podnikové praxi
e Provazanost roli privodce a hodnotitele

26.. 2. 2013 — zvlast’ pro pruvodce a hodnotitele
skupina priivodci:

e Proces vedeni kandidata

e Metody Vv praci privodce

e Praxe a prakticka aplikace — sdileni zkuSenosti
Skupina hodnotiteli

e NSK a autorizace skoly

e Zkouska, jeji organizace a ptiprava zadani

e Metody hodnoceni v pribéhu zkousky

e Praxe a prakticka aplikace — sdileni zkuSenosti

1. 3. 2013 — Projekt UNIV 3 — aktivita A3
Misto kondni: Stiedni Skola polytechnickd, Rooseveltova 79, Olomouc
Lektor: Ing. Richard Veleta
Utastnici: Bc. Pavlina Braddcovd
Program:
e Zahjjeni, pfivitani
Organizace seminare
Informace o projektu UNIV 3 a NSK
Terminologie uZivana pii tvorbé programu DV
Zadani ukolu, tvorba programu
Profil absolventa jako vychodisko pro tvorbu programu DV
Konzistence programu DV
Analyza kompetenci a jejich rozdéleni do modul
Formulovani kritérii pro ovéfovani vysledki vyuky
Tvorba konkrétniho zadani pro realizaci zkouSek dle zdkona ¢. 179/2006 Sb.,
Analyza hodnoticiho standardu
Soudrznost vzdélavaciho programu a konkrétniho zadani
Cvicna tvorba vybranych ¢asti vzdélavaciho programu a konk. zadani
Dotazy a diskuze

19. 3. 2013 — Skoleni hodnotitelit Dekorativni kosmetika
Misto kondni: SS potravindiskd, obchodu a sluZeb, Charbulova 106, Brno
Lektor: p. Pavel Bauer
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Uéast: pi. Nikol Koutnd, pi. Markéta Zupkovi
Program:

e Teorie tykajici se hodnoceni

e Praktické hodnoceni

e Konzultace k hodnoceni ucastniktl

e Vydavani prukazi

- vzdélavani v oblasti cizich jazyku

Odborny seminav pro ucitele NJ pordadany Slezskou univerzitou v Opavé

Datum kondni: od 26. zaii do 5. Fijna

Misto konani: Vzdélavaci stiedisko Sambachshof, Bad Konigshofen, Némecko

Utastnici: Margita Vaiekovd

Nékolikadenniho odborného seminare se ti¢astnili pedagogové predevsim sttednich
odbornych $kol a gymnazii z Cech a Moravy. Naplni seminéie bylo sezndmeni s novymi
didaktickymi metodami.

Pod vedenim némeckych lektorii jsme si na vlastni kizi vyzkouseli efektivni ucebni postupy
jako kooperativni uéeni, jak vyuzit ¢teni ve vyuce némdciny, kreativni psani, vyuziti kratkych
filmi a spotl ve vyucovani, fonetika a cviceni vyslovnosti.

Vyuka probihala pfedevs§im aktivng, tak aby si vSichni vyzkouseli a 1épe zapamatovali nové
metody. Vecer vétSinou probihalo kratké shrnuti dne, kde jsme si sdé€lili dojmy, pfipominky
a dalsi napady do vyuky.

Posledni den pobytu jsme navstivili Gymnazium Miinnerstadt, kde jsme byli seznameni

s novym projektem celodenniho vyucovani, ktery testuje nékolik skol v Bavorsku. Poté jsme
méli moznost U€astnit se vyuky ve tfech riznych vyucovacich hodinach ve tfech riznych
tiidach.

Seminai hodnotim jako velmi zdaftily, hlavné co se naplné€ a organizace tyce. Mé¢la jsem
moznost poznat jiné pracovni metody, ziskala jsem spoustu novych podnétl a zkuSenosti.

Konzultacni seminai k MZ — ustni zkouSka 7 AJ

Datum kondni: 7. 11. 2012

Misto konani: Olomouc, NIDV Wellnerova 5

Utastnici: Mgr. Jana Novotnd, Ing. Michaela Hordkovd

Program: - prezentace —Gstni zkouSka —vedeni zkousky
- pracovni listy pro zkouSejici, obrazova ptiloha k nahravkam
- diskuse

Konzultacni seminai k MZ — ustni zkouska z NJ

Datum kondni: 29. 10. 2012

Misto konani: Olomouc, NIDV Wellnerova 5

Uéastnici: Mgr. Eli§ka Sahdnkovd

Program: - prezentace —Gstni zkouska —vedeni zkousky
- pracovni listy pro zkouSejici, obrazova ptiloha k nahravkam
- diskuse

Konzultaéni semindgi k MZ — ustni zkouSka 7 CJL

Datum konani: 23. 1. 2013

Misto konani: Olomouc, NIDV Wellnerova 5

Ucastnici: Mgr. Jarmila Popelkovd, Mgr. Jitka Kienkovd
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2.2 Vzdélavani vedoucich pracovnik

Skoleni BOZP vedoucich pracovnikii

Datum:27. 9. 2012

Misto kondni: Olomouc- Hejcin (gymndzium)

Uéastnici: Mgr. Milada Dosedélovd, RNDr. Jitka HalaSovd, Ing. Mdria Zdmostnd, Mgr.
Dana Pyroltova, LibuSe Korhoriova

Na seminafi byla probrana zdravotnicka reforma a z ni vyplyvajici dopad na Skolstvi, Zakon
o chemickych latkach, urazy, odpadové hospodarstvi, ochrana ovzdusi. Seminat byl zakoncen
testem a vydanim osvédcent.

Energetické uspory

Datum: 3. 10. 2012

Misto jednani: Kongresovy sal Krajského uiadu Ol Kraje

Utastnici: Mgr. Milada Dosedélova

Ptispévkové organizace, u kterych probéhlo nebo probiha zatepleni budovy a vymeéna oken
nebo jsou zafazeny do programu, byly sezndmeny s tim, jak se pfipravit na topnou sezénu,
aby se dosahlo potiebnych tspor.

Valna hromada CUOK, semindi k projektu: ,, Posilovani spoluprdace Skol s aktéry trhu
prdce

Datum kondni: 29.-30. 10. 2012

Misto konani: Hustopece u Brna

Udastnici: Mgr. Milada Dosedélova

Valna hromada CUOK- zprava o ¢innosti pfedstavenstva, projednani a schvaleni stanov,
pfijeti mimotadnych €lend, ¢innost na ptisti obdobi.

Seminat projektu — tvorba vyukovych pomitcek, tvorba DVD, autorizovana osoba.
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9. Inspekce a kontroly

Kontrolu provedl/a

Datum kontroly Pitedmét kontroly

Krajsky urad Olomouckého
kraje

26.11.-18. 12. 2012, 3. | Kontrola pouziti ptid¢lenych
-4.1.,7.-10.1.,,14.1. - dotaci a ucelovosti finan¢nich
15.1. 2013 prostfedktl poskytnutych za
obdobi 1. 1.2011 —31.12. 2011

10. Prezentace Skoly na verejnosti

10. 1 Spoluprace s jinymi subjekty
- priprava rauti a jejich realizace ve $kolnim roce 2012/13

15.9. 2012
27.9.2012
28.9. 2012
4.10 2012
17.10. 2012
20. 10. 2012
2.11. 2012
7.11. 2012
7.11. 2012
29.11. 2012
6. 12. 2012
13.12. 2012
22.12. 2012
15.1. 2013
18. 1. 2013
18. 1. 2013
7.3.2013
7.3.2013
22. 3. 2013
17. 4. 2013
20. 4. 2013
24.4.2013
30. 4. 2013
13.-15. 5. 2013

20. 5. 2013
10. 2. Akce Skoly

rok 2012
ZAri:

3.9. 2012
5.9. 2012
6.9.2012

Mgr. Roman Pazdera

Hana Schenfeldova

Klas Kralice

Anezka Vitkova

Magistrat mesta Prostéjov

Katefina Radi¢ova

SPS a SOU strojirenské, Lidicka Prost&jov,70. vyroéi skoly
Scholaservis, Burza $kol

TRILOBIT 0. p. s

Muzeum Prostéjovska

ZS a MS Prost&jov, Palackého- 100.vyrodi otevieni budovy
Krajsky titad Olomouckého kraje

Redlné gymnazium Prostéjov

Ivanna Rusyn

Scholaservis -

Zdena Urbanovska

Magistrat mésta Prostéjova

Tenisovy turnaj pedagogickych pracovniki

CSOB

UNIV 3

Ivana Mikulaskova

Eva Kucerova

Mgr. Roman Pazdera

Statutarni mésto Prostéjov, Zdravé mésto- ochutnavka pokrmi
zdravé vyzivy

Sport centrum DDM

Zahajeni Skolniho roku v divadle
Schizka PK VKZ s vedenim skoly
Pisemna ¢ast ZZ

Schiizka se stazisty a rodici
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7.9.2012

12.

13.
17.
18.

21.
24,
25.

26.
27.

(o]

9.
9.
9.

9.
9.

Fijen:
fijen 2012 nabor Zaki na ZS okresu Prostéjov

1.1
2. 10.
3.1

0.

0.

. 2012
. 2012

. 2012

. 2012

. 2012
. 2012

2012
2012
2012

2013
2012

2012
2012
2012

4.10. 2012

8. 10. 2012

9.10. 2012

10.10. 2012

11.

15.
16.

17.

18.

22.
23.

24.
29.

10.

10.
10.

10.

10.

10.
10.

10.
10.

2012

2012
2012

2012

2012

2012
2012

2012
2012

Losovani obor — Ci$nik
Zavérecna zkouska z Al

Prakticka cast ZZ

Praktickd ¢ast MZ — podnikani
Prakticka cast ZZ

Schiizka k ,,Sablonovani DUM
Prakticka cast ZZ

Prakticka MZ — kosmetic¢ka

Tiidni schiizky 1. ro¢nikt

Ustni ¢ast MZ — 2POD

Seminai UNIV

Schizka PK - ekonomické pfedméty, s vedenim $koly
Ustni &ast ZZ - obor Cidnik

Ustni ¢ast ZZ - obor Brasnét
Zahrani¢ni staz M. Varekova

Schiizka PK — C, K, C s vedenim Skoly
Schiizka PK CJL s vedenim $koly
Skoleni BOZP — Olomouc

Schiizka se zastupci NUOV

Porada feditelt Jesenik

Porada fediteltl Jesenik

Aktiv vychovnych poradci

Slavnostni predani ,,Osvédéeni HK CR* nejlep$im absolventim
Skoly v kongresovém sale Hospodaiské komory v Praze
Schiizka PK — obor Kosmeticka s vedenim skoly

Vektor — testovani 4KOS

Schtzka PK — TV s vedenim skoly

Porada UOV

Seminaf k vyukovym materialam — Uspory energie s Tomem a
Erikou

Skolni turnaj - stolni tenis

Skoleni OC — pro spravce $kolni sité

Skolni turnaj - piskvorky

Exkurze Makovec Kostelec na Hané

Divadelni ptredstaveni

Skolni turnaj — stolni tenis

Seminai OC — odborné praxe zakti SS na pracovistich
Prestiznich firem

Skolni turnaj — piskvorky

Gastrojunior Ostrava obory C, C, K

Schiizka aukce Tetin

Schiizka garantli oborti

Krajska sekce AHR CR — vychova uéiili v oblasti hotelnictvi
Exkurze kosmeticky salon Olomouc

SSL kopana

Vernisaz — Splnény sen

Konzulta¢ni seminai MZ - CJ — Olomouc
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30. 10. 2012
31.10. 2012
listopad:

1.11. 2012

2.11. 2012
6.11.2012

7.11. 2012

7.11. 2012
12.11. 2012

13. 11. 2012
14.11. 2012

15. 11.
14.-15.11.

19. 11. 2012
21.11. 2012

21.-22.11. 2012

23. 1. 2012
26.11. 2012

28.11. 2012
28.11. 2012

prosinec:
3.12.2012

4.12.2012
5.12.2012
6. 12. 2012
12.12. 202
13.12. 2012
14.12. 2012

Exkurze Valtice
Soutéz — Francouzské elegance C. Chanel

Spec. ped. centrum — pracovni schiizka

Exkurze Penam 3C

SSL — futsal

XIV. Veletrh vzdélavani a pracovnich prilezitosti VySkov
Konference EVVO

Burza sttednich skol Prostéjov

Seminai CJ OC nova maturita

Finan¢ni gramotnost 2POD

Skolni turnaj — odbijena

Trilobit 0.p.s. Celechovice na Hané — schiizka

s neziskovymi organizacemi

Jedlé darky — cviéna kuchyné

Peceni valasskych frgalt

Metodick4 sdruzeni

Pedagogicka rada

Ttidni schiizky

Finan¢ni gramotnost 30, 3C

Burza stfednich Skol Pierov

Exkurze Velké Losiny

Den prava — zajisténi akce pro Pravnickou fakultu Masarykovy
univerzity v Brn¢

Ped. praxe — Men. univerzita Brno

Seminaf k maturit¢ OC

Studentské kolegium

Maturitni trénink 4 KOS, 2POD

Scholaris Olomouc — prezenta¢ni vystava obort vzdélani
sttednich Skol a vysSich odbornych skol

Harmonie — Ceské Budgjovice — kosmetické soutéz
Seminat k maturit¢ OC — CJL

Kurz — 1avové plameny

Workshop — ZS Bedihost”, ZS Melantrichova

Seminaf — finan¢ni gramotnost

UNIV 3

SSL florbal

Valna hromada Asociace stiednich $kol obort kadeinik a
kosmeticka CR Brno

Opravné zkousky — pisemna ¢ast

Piednaska — destné pralesy

Workshop ZS —Kolarova

Cert a Mikulas v Prioru

Den otevienych dveti

Soutéz ,,0 pernikovou varecku™ pro zaky 8. a 9. tiid ZS
Austerlitz Cup — Slavkov

Vanoc¢ni jarmark

Ustni ¢4st ZZ
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leden:

od 5. 1. souborné pololetni prace - zakt vSech oborti z odborného vycviku
10. 1. 2013 Seminai OC maturitni zkouSka
16. 1. 2013 Priessnitziiv dortik Jesenik
17. 1.2013 Gastrojunior Nowaco cup Brno
18. 1. 2013 Maturitni ples 2POD, 4KOS
22. 1. 2013 Exkurze — Klinika plastické chirurgie Brno 4KOS
23. 1.2013 Metodické sdruzeni
Pedagogicka rada
31.1.2013 Vydani vypisu vysvédceni
unor:
6. 2. 2013 Malovani na t&lo ZS Nezamyslice 4KOS
od 10. 2. Krouzek studené kuchyné — pro vSechny zdjemce o proniknuti
do taju studené kuchyné, jako vrcholu gastronomie
11.-14. 2. 2013 Barmansky kurz
18. 2. 2013 KABO - BVV
20. 2. 2013 Filmové predstaveni — Zelezna lady
27.2.2013 Filmové predstaveni — Zelezna lady
brezen:
4. 3.2013 Amundsen Cup - $kolni kolo ND
7.-8. 3.2013 Seminat UNIV 3 — Pardubice
12. 3. 2013 Losovani SOP
14. 3. 2013 Mimortadné tfidni schiizky 3C, 3C, 3K, 3PB
20. 3. 2013 Amundsen Cup
21. 3. 2013 Macon ukazky osetteni — 4KOS
22. 3. 2013 Divadelni piedstaveni
25.3.2013 Setkani CUOK — Sumperk RS
Krajsky Den ugiteli - Sumperk
26. 3. 2013 Velikono¢ni jarmark
26. -27. 3. 2013 Porada feditelti Jesenik
duben:
4.4.2013 Kolaudace $kolni cukrarny
5.4.2013 UNIV 3 — Pardubice
8.4.2013 Divadelni pfedstaveni
9.4.2013 Zdravotnik - Skoleni
16. 4. 2013 Exkure Brno —¢alounik
Soutéz odbornych dovednosti
17. 4. 2013 Metodicka sdruZeni
Pedagogicka rada
Ttidni schiizky
22.4.2013 Green Life - prednaska
Porada tediteld a ekonomil
Ptijimaci fizeni, pfijimaci zkousky
23. 4. 2013 Skoleni UNIV 3 - dvoudenni
Ptijimaci fizeni, pfijimaci zkousky
25.4.2013 UNIV 3 — zahdajeni kurzu — Slozita obsluha hostti
26.4. 2013 Posledni zvonéni 4KOS
29. 4. 2013 Kofeni a bylinky — beseda
30. 4. 2013 Pedagogicka rada maturitnich ro¢nika
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kvéten:

2.5.2013 Testy spolecné ¢asti MZ
3.5.2013 Testy spolecné ¢asti MZ
Reditelské volno — teorie
6.5.2013 Testy spolecné ¢asti MZ
7.5.2013 Zdrava vyziva

Elektronické pisemnosti
Testy spolecné casti MZ

9.5.2013 Vydani vysvédceni 2POD
Den Evropy
Posledni zvonéni 2POD
10. 5. 2013 Vydéni vysvédceni 4KOS
Majales 30, 1POD
13. 5.2013 Prakticka cast MZ ( 13.- 17.5))
20. 5.2013 Ustni ¢ast MZ
Souvisla praxe 10, 1POD, 30 ( 20. —31. 5)
21.5.2013 Ustni ¢ast MZ
27.5.2013 Ustni ¢ast MZ
29.5. 2013 Pedagogicka rada 3. ro¢nikt
30. 5. 2013 Seminar Pardubice - dvoudenni
31.5. 2013 Vydani vysvédéeni
Losovéni a normovéani 3C, 3C
cerven:
3.6.2013 Pisemna ¢ast ZZ
Seminar OC
4.6.2013 Pisemna ¢ast praktické ZZ — prodavac
Praktickd ZZ - 3PB, 3C, 3C
5.6.2013 Prakticka ZZ - 3PB, 3C, 3C
6. 6. 2013 Gastroden
Prakticka ZZ - 3PB, 3C, 3C
7.6.2013 Vydani vysvédéeni 3C
Prakticka ZZ - 3C
Losovani ZZ - 3K
10. 6.2013 Vydani vysvédceni 3PB
11. 6. 2013 Vydéni vysvédceni 3C
Asociace SS - OC
14. 6. 2013 Uzavieni absence, klasifikace — sudy tyden
Ustni ZZ 3B

Cerven souborné pololetni prace ziki 1. a 2. ro¢niki vSech oborii Z odborného vycviku
10. 3. Tridni schiizky

Dtlezitou soucasti spoluprace skoly s rodic¢i a zdkonnymi zastupci jsou tfidni schlizky.
Na zac¢atku Skolniho roku probihaji schiizky pro rodi¢e zaka prvnich ro¢niku, aby se
seznamili s organizaci teoretické a praktické vyuky, pozadavky na BOZP, pracovnimi
pomiickami, syst¢émem dochéazky, zplisobem omlouvani absenci apod. V pritbé¢hu roku jsou
pak organizovany tfidni schizky vzdy ve ¢tvrtleti v den pedagogické rady, rodice jsou
seznameni s vysledky vychovy a vzdélavani svych déti. Rodice také voli své zastupce do
Klubu ptatel skoly, ktery pracuje pii SOU obchodnim.
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11. Zapojeni $koly do projektu

11. 1 Projekty ESF

Partnerstvi v projektech ESF
* Ekonomické procesy v podniku nazorné a zajimavé — OA Olomouc

* Rozvoj dovednosti ucitelit OV a odbornych predméti v gastronomickych oborech —
SOU Sifava Prerov

» Vzdélavani pedagogickych pracovnikiu odbornych predméti obori sluzeb, nové trendy
v gastronomii. Skola mixologie — SOU Litovel

= UNIV2 kraje — MSMT, NUOV Praha

= DalSi vzdélavani pro pracovniky Skol a Skolskych zafizeni v OK v oblasti
Integrovaného zachranného systému — SZS Prost&jov
V ramci tohoto projektu bylo proskoleno 14 nasich pedagogi. V ramci udrzitelnosti tohoto
projektu probéhly ve Skole dva dny ochrany ¢lovéka za mimotéadnych situaci.

Vsechny tfidy se svymi tfidnimi uciteli ziskali teoretické i praktické védomosti a dovednosti
z oblasti 1.pomoci a ochrany ¢lovéka za mimoiadnych situaci. Zaci si mohli vyzkouset umélé
dychani, stabilizovanou polohu, obvazovou techniku, ptepravu ranéného. Ziskali také
védomosti o slozkéch integrovaného zachranného systému a historii ochrany obyvatelstva. Ve
Skolnim roce 2012/13 Den integrovaného zadchranného systému probé¢hl 19. a 24. 6.

EU penize stiednim §kolam

Nase skola se zapojila do projektu EU penize §koldm. Projekt s ndzvem Inovace a zkvalitnéni
vyuky prostfednictvim ICT byl zahajen v bieznu 2012. Do projektu je zapojeno 18
vyucujicich, ktefi v rdmci projektu ptipravi materidly pro vyuku odbornych i vS§eobecné
vzdelavacich predméti. Celkem vznikne 664 vyukovych materialti vytvotenych formou
prezentaci. Ve Skolnim roce 2012/13 bylo pfipraveno 480 vyukovych materiald.

OP vzdélavani pro konkurenceschopnost, ZvySovani kvality ve vzdélavani

SOU obchodni je od 1. 8. 2013 zapojeno do projektu s nazvem Zvyseni kvality vzdélavani na
Stfednim odborném ucilisti obchodnim Prost&jov, prohloubeni spoluprace s regionalnimi
zaméstnavateli a rozvojem kariérového poradenstvi, v rimci ESF v CR. Jednim z hlavnich
cili tohoto projektu je posileni klicovych kompetenci Zakd, jejich zplnomocnéni k prevzeti
prace. Druhym cilem projektu je inovace vyuky vybranych oborti (Cukrat, Reznik a Vyrobce
kozedéIného zbozi) a podpora spoluprace SOU obchodniho Prost&jov s firmami v regionu za
ucelem zatraktivnéni nedostatkovych oborii a motivace zakt k dokonceni a zefektivnéni jejich
studia. Trvani projektu je planovano do 31.12.2014.

11. 2 UNIV 3 kraje

Zavérecna zprava z pilotniho ovéfovani programu dalSiho vzdélavani SloZita obsluha
hostii 65 — 008 —H
Stfedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove, v projektu UNIV 3 Kraje, ovétovalo
program dal$iho vzd¢lavani SloZita obsluha hostt (65-008-H).

62



Rekvalifikaéni program s celkovou dotaci 130 hodin byl vypracovan a nasledné
schvalen NUV v Praze v rezimu Nérodni soustavy kvalifikaci.

Ugastnici programu dal§iho vzdélavani byli uchazeéi z tifadu prace, absolventi vysokych $kol
a lidé pracujici v oboru, ktefi projevili zdjem doplnit si kvalifikaci, naucit se novym
dovednostem, najit si novou praci, ptipadné si udrzet stavajici a zlepsit si své pracovni
postaveni.

Pilotni ovétovani probihalo od dubna 2013 do konce ¢ervna 2013 podle predem
vypracovaného ¢asového harmonogramu. Pfed samotnym zahajenim vyuky prob¢hl IDM, na
kterém lektorka IDM ovéftila teoretické znalosti a praktické dovednosti jednotlivych
ptihlaSenych ucastnikl a vyplnila portfolio kompetenci. Po vyhodnoceni portfolia jsme
zjistili, Ze je potfebné realizovat vyuku v plném rozsahu, jelikoz u 7 piihlasenych nebyly
zadné, nebo jenom velmi nepatrné znalosti a dovednosti.

Vyuku zajistovaly dvé ucitelky odborného vycviku a jedna ucitelka odbornych
predméti. Teoretickd ¢ast vyuky probihala v multimedialni ué¢ebné SOU obchodniho,
prakticka ¢ast v restauracnich prostorach socidlniho partnera, Narodni dim o.p.s. Prostéjov.
Narodni dim o.p.s. Prostéjov je souc¢asné smluvnim pracovistém pro zajisStovani praktického
vyucovani zaku nasi $koly. Na tomto pracovisti probiha prakticka vyuka zaku skoly oboru
vzdélani Cisnik a Kuchat a jeho materialni i technologické vybaveni pIné vyhovovalo
pozadavkim pilotaze.

Teoreticka vyuka byla zaméfena na seznameni se s platnou legislativou v oblasti
dodrzovani osobni a provozni hygieny prace v prib&hu pracovnich ¢innosti, na oSetiovani
a skladovani napojt, potravin a pouzivani riznych technologickych zatizeni a zptsoby
obsluhy. Ugastnici se naudili sestavovat jidelni listek podle gastronomickych pravidel, sestavit
menu pro danou prilezitost v¢etné doporuceni vhodného napoje, charakteristiku a druhy
slozité obsluhy.

V praktické vyuce se UiCastnici naucili oSetfovat a obsluhovat vyCepni zatizeni
a Cepovat pivo, pfipravit nabidkovy stiil v€etné zalozeni inventafe a sortimentu zboZi,
prijmout a vytidit objednavku hosta, pfedat objednavku hosta tseku vyroby, nasledné prevzit
zhotovenou objednavku ze stiediska kuchyné, kavové kuchyné a vycepu a nésledné provést
servis a vyuétovani s hostem. Ugastnici piipravovali teplé napoje — alkoholické
1 nealkoholické podle objednavek hostl. Soucasti praktické vyuky byla ptiprava tabuli pro
danou prilezitost a slozita obsluha hostt.

Teoreticka 1 praktickd vyuka byla rozdélena do jednotlivych modulli s pevné
stanovenym ¢asovym harmonogramem. Po ukonc¢eni jednotlivych moduld bylo provedeno
pisemné hodnoceni znalosti Gi€astnikil formou testi nebo praktickym predvedenim zadaného
ukolu, ktery byl doplnén odbornymi otazkami.

Po ukonéeni vzdélavaciho kurzu ucastnici slozili zavérecnou zkousku, ktera probihala
v nedé€li 23. ¢ervna 2013 v restaurac¢nich prostordch Narodniho domu o.p.s.. Zkouska
probihala podle stanoveného hodnoticiho standartu a ze 6 G€astniki ji 4 absolvovali uspéSné.
Dvé zajemkyné€ opustily kurz jiz na zacatku z divodu Casové vytizenosti V praci a dvé
ucastnice neprokazaly piedepsané znalosti a dovednosti na pozadované tirovni.VSichni
uspésni absolventi kurzu obdrZeli certifikat vydany Narodnim Ustavem vzdelavani v Praze.
Nasledné¢ jim byla nabidnuta moznost piihlasit se ke zkouSce podle zédkona ¢. 179/2006 Sb.

Vv platném znéni. V ptipadé¢ uspésného slozeni zkousky uchazeci obdrzi celostatné platné
osveédcenti, které je opraviiuje k vykonani zavérecné zkousky a ziskani vyucniho listu — uplné
kvalifikace, na kterékoli stiedni $kole v CR vyuéujici obor vzdélani Cisnik. Soucasné je
osveédceni dostacujici k ziskani zivnostenského opravnéni na hostinskou ¢innost.
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12. Vvroc¢ni zprava o hospodareni a poskytovani informaci

12. 1 Vyroc¢ni zprava o hospodaieni §koly za rok 2012

a) Prijmy v tisicich K¢
1. Dotace nestatniho rozpoctu na pifimé vydaje 20 096
Dotace Podpora znevyhodnénych romskych zakl 3
Dotace KU na provoz 3203
Dotace KU odpisy 179
Dotace Stipendia pro zaky ucebnich obort 25
Dotace OP VK — EU penize stiednim Skolam 847
Dotace od M&U ti¢elové vazané na soutéze zaki 100
Dotace na projekty ze zahranici 358
2. Sponzorské dary 37
3. Produktivni prace zakd, uroky, najem aj. 1812
Celkové neinvesti¢ni prijmy 26 660
4. Dotace na zatepleni budovy 8 093
Prijmy celkem 34 753
b) Vydaje
1. Investi¢ni vydaje celkem — zatepleni budovy skoly 8 093
(hrazeno z investi¢niho fondu)
2. Neinvesti¢ni vydaje celkem, z toho: 26 578
-naklady na platy 14 709
-prostiedky na OPPP 323
-zakonné odvody na zdrav.a soc.pojisténi 5 060
-vydaje na jednotné obleceni pro Zaky, UP 520
- ostatni provozni naklady (néklady na odborny vycvik, 5 966
naklady na energie, os. ochranné pomticky, kancelarské
potieby, nabytek, najemné, tklid. mat., pohonné hmoty,
odpisy, bank.poplatky, progr.vybaveni, poStovné, revize,
opravy aj
Vydaje celkem 34 671
Jednotkoveé ndklady na zaka (celkové neinvesticni): 66 tis. K¢
Za 1. pol. 2012 byly poskytnuty dotace na zatepleni budovy: KU 1137 271,70 K¢
FS 6 569 579,45 K¢
SFZP 386 445,85 K¢&

Cerpéno na stanoveny ucel.

12.2 Vyro¢ni zprava o poskytovani informaci podle zakona ¢. 106/1999 Sb.

za rok 2012
1. Pocet podanych Zzadosti o informace — 0
2. Pocet podanych odvolani proti rozhodnuti — 0 (rozhodnuti feditele o nepfijeti v ramci

pfijimaciho fizeni )

3. Opis podstatnych ¢asti kazdého rozsudku soudu — 0
4, Vysledky tizeni o sankcich za nedodrzovani tohoto zékona — 0
S. Dalsi informace vztahujici se K uplatiiovani tohoto zékona — 0
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13. Rizné
13. 1 Rekonstrukce budovy a vybaveni

Z rozpoctu skoly byly realizovany tyto akce:
- pochozi lavky na padée

- vybaveni nové Skolni cukrarny

- ve tfidach byly doplnény vésakové stény

- chodby byly vybaveny vitrinami

- vymalba casti tfid a chodeb

13. 2 Provozni pracovisté SOU,ve Skolnim roce 2012/13

Provozovny, v nichZ vykonavaji praxi Zaci oboru vzdélani Prodava¢ a Obchodnik :
Optimarket SnaSelova — Martindkova 4, Prost&jov

TASAM, prodejna hra¢ky, sport — Zizkovo nam. 19, Prost&jov

BILLA — Za Plumlovskou ul. Prost&jov

Interspar Ceska republika — Plumlovska ul. Prost&jov

Tesco Stores CR — Konecna 25, Prostéjov

Provozovny, v nich vykonavaji praxi Zici oboru vzdélani Cukra¥, Kuchat, Ci§nik —
servirka :

Hotel TENNIS CLUB — Za Kosteleckou ul. 49a, Prostéjov
Restaurace Lazné, Florianské nam. 1, Prostéjov

SV catering s.r.0. — Dolni 100, Prost&jov

Narodni dim, o.p.s., Vojackovo nam. 1, Prostéjov
Restaurace U Kalicha, Prost&jov

Motorest Podkova, KelCice 139

Restaurace Smichovsky zamecek — j. Lady Prostéjov
Cerpaci stanice OMV — Prost&jov - Zesov

Pohostinstvi Jaroslav Drabek — Hrubcice

Beneti, s.r.o0. , Restaurace U Tii biiz — Dolni 2, 796 01 Prosté&jov
Na Kovarn¢ — J.B. Foerstera 1, Prostéjov

Centrum socialnich sluzeb Prostéjov — Lidicka 86, Prostéjov
Litovel klasik restaurant — Konice

Arkada Cafté — Konec¢na ul., Prostéjov

Hradebni restaurace — Uprkova ul. Prost&jov
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Skolni cukrarna — odlou¢ené pracovisté Prior
Restaurace U Krale Je¢minka, Ujezd 4a, Prost&jov

H club, Wolkerova ul., Prostéjov

Zakladni a matetska Skola Bedihost’

Centrum Han4, Sidl. Svobody, 796 01 Prost&jov
Skolni kuchyii — ndm. Ed. Husserla 1, 796 55 Prosté&jov

Zici oboru vzdélani Brasnar, Vyrobce koZedélného zbozi

Odloucené pracovisté, Zapadni 75, Prostéjov — Krasice

2ékyné oboru vzdélani Kosmeticka
Skolni kosmeticky salon — Nam. Ed. Husserla 1, 796 55 Prostéjov

2éci oboru vzdélani Cukrar
§kolni cukrarna, OD Prior, Dukelska brana 7, 796 01 Prost&jov (do 28. 2. 2013)
Skolni cukrarna, Prostéjov - Vrahovice, Csl.armadniho sboru 72 (od 1. 3. 2013)

13.3 Souvisla praxe zaku

Souvisld odborna praxe studijniho oboru obchodnik, obchodnice — 10, 20

Souvisla praxe prvniho a druhého ro¢niku oboru Obchodnik probéhla na provoznich
pracovistich odborného vycviku v rozsahu deseti pracovnich dni v terminech
10- 14.-25.5. 2012, 20 - 9.- 22. 12. 2011.

Souvisla odborna praxe Zakii nastavbového studia oboru vzdélani Podnikani - 1POD
Odborna praxe probéhla v terminu od 20. do 31. 5. 2013. Studenti si praxi zajistili

samostatné a podminky stanovené vnitini smérnici feditele Skoly vSichni splnili.

Praxe byla hodnocena znamkou, ktera byla soucasti klasifikace z pfedmétu Ekonomika.

Piehled ¢innosti, které zaci dle moZznosti firmy vykonéavali béhem odborné praxe:

- evidence a archivace pisemnosti;

- reklamace, druhy reklamaci, vyfizovani reklamaci zakaznikl, odbératelii a dopravci;

- fakturace;

- statistické vykazy — zjiStovani, tfidéni, vypocet, publikace informaci;

- evidence dlouhodobého majetku;

- evidence obézného majetku;

- inventarizace — princip inventarizace, typy inventarizace, postup pii inventarizaci,
vypracovani vysledkil inventarizace, zplisob vypofadéani inventarizacnich rozdilu;

- danova evidence;

- ucetnictvi;

- uetni dokumentace — knihy, vedeni knih, zpracovani ucetnich dokladi;

- UCetni vykazy — rozvaha, vysledovka a podklady pro jejich vypracovani, financni
hospodateni firmy;

- vyuctovani cestovného + jina vyactovani;

- evidence Skod, pracovnich trazi;
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- ¢innosti jednotlivych oddé€leni podniku (napf. persondlni, vyrobni, obchodni, financni,
zahrani¢niho obchodu)

- ¢innosti v maloobchodu a velkoobchodu;

- dopravni a ptepravni prostifedky, kontejnerizace /vybaveni skladt, pohyb zbozi/;

- systémy skladovani;

- propagacni ¢innost firmy;

- pruzkum trhu — vyhodnocovani a navrhovani opatieni;

- dodavatelsko — odbératelské vztahy /jednani s dodavateli a odbérateli, uzavirani kupnich
smluv, vedeni evidence dodavatelt a piislusné dokumentace/;

- vztahy podniku Kk jeho okoli (napt. banky, pojistovny, finan¢ni ufad, Gfad prace)

- aktivni osvojovani novych poznatkti a odbornych znalosti;

- dalsi ¢innosti, které jsou specifické pro danou organizaci, kde zak odbornou praxi vykonava.

Souvisla odborna praxe zaka nastavbového studia oboru vzdélani Obchodnik — 30

Souvislou odbornou praxi vykonavali Zaci oboru vzdélani Obchodnik na
provozovnach, které sami oslovili. Praxe probihala v terminu 20. -31. 5. 2013, jeji kontrolou
byl podle smérnice feditelky Skoly povéten vyucujici pfedmétu Obchodni provoz. VSichni
zaci praxi v daném rozsahu splnili.

13.4 Vyuka aplikované ekonomie ( Junior-Achiavement)

Studentské spolecnosti 2012/2013
V ramci vyuky aplikované ekonomie byly v tomto $kolnim roce zaloZeny studentské firmy:

1/ TRIOB
Vyroba a prodej ruéné vyrabénych svicek

2/ Veselé omalovanky
Vyroba a prodej omalovanek pro déti

3/ Malic¢kosti SOU
Vyroba hackovanych piivéskll a kvétinovych vazeb, poskytovani oberstveni

Utast na akcich

Den otevienych dvetich

Umeéleckd aukce obrazii v Narodnim domé
Vanoc¢ni a velikono¢ni jarmark
Amundsen Cup Prostéjov

Malickosti SOU se zucastnili:
e Floristické soutéze Prostéjov; Katetina Luiiackova obsadila 1.misto a Marie Jankova
obsadila 5.misto

e Instrukta? tvorby adventnich véncl v Celechovicich

13.5 Exkurze

V ramci teoretické a praktické vyuky se uskute¢nily tyto exkurze:
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11.10. 2012 Veletrh Hortikomlplex Olomouc - ti‘ida 3 P

15. 10. 2012 Makovec a.s. Kostelec na Hané — tiida 2 K

22.10. 2012 Makovec a.s. Kostelec na Hané — tiida 3 K

23.10. 2012 Kosmeticky salon Olomouc — tiida 1 K

15. 11. 2012 papirna Velké Losiny, Pivovar Litovel — obor P, O
22.1.2013 Laserové a estetické centrum Effect Clinic Brno — 4 KOS
18. 2. 2013 Veletrhy KABO a STYL - obor B, VZK

25. 3. 2013 Granette & Staroreznd Destilleries a.s. Prostéjov — 3 P
21.6.2013 Arcidiecézni muzeum, hist.centrum Olomouce — 1K, 1PC

13. 6 Kulturni akce

20., 27. 2. 2013 Zelezna lady Filmové predstaveni

22. 3.2013 Dopoledne s pointem —Nahy | Divadelni piedstaveni
Wolker

8. 4. 2013 Tti straZnici Divadelni piedstaveni

24. 4. 2013 Bila nemoc Divadelni predstaveni

13. 7 Galerie ,, S*

Vystavy ve skolnim roce 2012/13

1. Splnény sen — J. Svoboda a Muzeum Prostéjovska

V roce 1967 piepluly jachty ¢eskoslovenské expedice Albatros a Horizont Atlantik. Obé byly

postaveny v Prostéjoveé v Kostelecké ulici, ptepraveny na Plumlovskou ptehradu a odsud

dopraveny nékladnimi auty do Chorvatska, odkud vyplouvaly. VernisaZze vystavy se zc¢astnil

kapitan jedné z jachet pan Jifi Svoboda a autor knihy vénované moteplavcim Tomas

Vincenec.

2. Vystava vytvarnych praci Zaki vytvarného oboru ZUS V1. Ambrose v Prostéjové
Vystava olejomaleb, kreseb, tapiserii, keramiky déti predSkolniho, Skolniho véku a zaveérecné
préace zaki vytvarného oboru.

3. Polsko - Martin Snidal
Byvaly zak SOU obchodniho Martin Snidal vystavoval své fotografie tématicky zamétené na
pfirodni krasy polského pobitezi.

4. Vzacné rostliny Prostéjovska -Bob Pacholik
Ve spolupraci s Mgr. Evou Zatloukalovou z Ceského svazu ochranct ptirody IRIS Prostéjov

nafotil prostéjovsky fotograf Bob Pacholik vzacné chranéné rostliny kvetouci na Kosifi.

13. 8 Studentska kolegia, studentské akce
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13.8.1. Studentska kolegia
Schiizky zastupcti jednotlivych skolnich samosprav s vedenim skoly se uskutecnily v téchto
terminech: 12. 11. 2012, 18. 4. 2013.

13.8. 2. Zastupitelstvo mladeze olomouckého kraje

V zastupitelstvu mladeze Olomouckého kraje jiz ¢tvrtym rokem pracovala Martina Abeskova,
zékyn¢ 4. ro¢niku studijniho oboru Kosmetické sluzby.

13.8.3.Den Evropy

9. 5. 2013 se zaci nasi Skoly, jako kazdoro¢né€, zcastnili Dne Evropy, pofadané¢ho
v Olomouci pod zastitou DDM Olomouc. Den Evropy je soutézni ptehlidka statti Evropské
unie, které se ucastni Zaci zakladnich a stfednich §kol Olomouckého kraje. Kazda skola ma za
ztizen tim, ze soutézni stanek nesmél byt opatifen nazvem prezentované zemé ani jeji vlajkou.
Ostatni soutézici museli na zakladé vyzdoby, typickych pokrmu a kvizi poznat, 0 jakou zemi
se jedna. Vrcholem soutézni piehlidky byla vystoupeni jednotlivych $kol, ve kterych
soutézici ztvarnili svou zemi na téma piehlidky, jimz byly viin€ a chutg.

Zaci druhého roéniku oboru Obchodnik zde prezentovali Madarsko. U stanku
podavali gula§ a budapest'skou pomazanku. Dale méli nachystané zemé&pisné informace,
recepty, soutéze a kvizy o Mad’arsku. Diky svému velmi podafenému tanecnimu vystoupeni
se umistili na tfetim mist¢ v soutézi o nejlepsi prezentaci zemée, jejich narodnich pokrmt a
tradic.
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Vyroc¢ni zprava o ¢innosti §koly, za $kolni rok 2012/2013, byla schvalena
Feditelkou Skoly, predloZena radé Skoly 9. 10. 2013 a schvalena radou $koly pri SOU
obchodnim Prostéjov na jejim zasedani ..........cccceuveeeee.
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