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1. Zakladni udaje o skole

1.1 Zakladni charakteristika Skoly
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1.2 Profil absolventa

Vyuka probihala ve Skolnim roce 2011/12 v dennim studiu v Sesti tfiletych uc¢ebnich
oborech, ve dvou ¢tyfletych studijnich a jednom dvouletém nastavbovém oboru.

Brasnar, brasnarka
32-52-H /001
Ttilety u¢ebni obor — vyucni list
Absolvent ucebniho oboru :
- pracuje se zakladni technickou dokumentaci
- zna vSechny bézné pouZzivané materialy a jejich fyzikalni vlastnosti
- ovlada vsechny zakladni pracovni operace pii vyrobé aktovek, kabelek, braSen,
kabel, koZzenych pouzder, drobné kozené galanterie a kufrt
- ovlada, sefizuje a provadi udrzbu vsech jednoucelovych vyrobnich zatizeni

Vyrobce koZedélného zbozi

32-52-H/01 Vyrobce kozedélného zbozi

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni jako kvalifikovany pracovnik pfi vykonu pracovnich ¢innosti v oblasti

zhotovovani koZed¢Inych vyrobku v sériové vyrobé nebo v soukromych vyrobnich dilnach.

Absolvent je schopen provadét komplexné zékladni technologické operace zpracovani

kozedéIného zbozi. Absolvent muize také provadét opravy a obnovovani vyrobki na zakazku.

Po ziskani nezbytné praxe je piipraven i na soukromé podnikani .

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- navrhuje, konstruuje a modeluje kozed¢€Iné vyrobky

- zpracuje zakladni vytvarnou a technickou dokumentaci pro individualni vyrobu

- Cte technickou dokumentaci v primyslové vyrobé

- pii navrhovani vyrobku aplikuje znalosti principi designu a médnich trenda

- zhotovuje kozedélné vyrobky dle technologického postupu

- provadi opravy a renovaci vyrobku

- pouZivé odbornou terminologii

- vhodn¢ komunikuje se zakaznikem

- obsluhuje stroje a zatizeni v kozedélné vyrobé

- vede evidenci o pribehu vyroby

- provadi kalkulaci ceny zakazky

- provéadi kontrolu vyrobniho procesu (vstupni meziopera¢ni, vystupni) a posuzuje kvalitu
hotovych vyrobkl

- posuzuje kvalitu zakladnich materiala

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

- rozpozna moznost nebezpeci Urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a

energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pii likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani ur¢ité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

- Zna své odborné a osobni kvality, redln€ zvazuje své moznosti v oblasti profesniho ristu a




dalsiho vzdélavani

- samostatné a zodpoveédné fesi bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméiené v pisemné a ustni form¢, komunikuje na zakladni trovni
V jednom cizim jazyce, rozumi zakladni odborné terminologii a pracovnim pokyniim

- peCuje o své zdravi a usiluje o zdravy Zivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvaii
vstiicné mezilidské vztahy

- jedna slusn¢ a odpovédné; uznava hodnoty a postoje podstatne pro Zivot multikulturni
demokratické spole¢nosti; respektuje lidské prava; jedna v souladu s udrZitelnym rozvojem

- orientuje se v nabidce profesnich prilezitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuziva matematické dovednosti v riznych Zivotnich situacich

- pouziva prostfedky informacni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro
ziskavani a zpracovani informaci

Cukrar

29-54-H/01 Cukrat

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani cukraf v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné

velkych a malych vyrobnach cukraiskych vyrobk, v hotelovych cukrarnach a v obchodnich

zatizenich zabyvajicich se prodejem cukratskych vyrobk.

Pracuje jako samostatny cukraf od pfijeti surovin do skladu, jejich technologickou upravu az

po expedici hotovych cukratskych vyrobkl. Absolvent je schopen vyrabét kompletni

sortiment cukraiskych vyrobki, obsluhovat stroje a zafizeni provozoven a vykonavat ¢innosti

spojené s prodejem cukraiskych vyrobki a hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovart i

hotovych vyrobkia podle norem.

Uspé&sné slozeni zavéreéné zkousky a ziskani vyuéniho listu umoZituje absolventovi uchazet

se o studium navazujicich studijnich programt a dosdhnout stfedniho vzdélani s maturitni

zkouskou.

Po ziskéni nezbytné praxe je piipraven i pro podnikatelskou ¢innost.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- vybird vhodné suroviny a pomocné latky pro dany vyrobek

- dodrzuje technologické postupy a hygienické pozadavky

- ovlada ptipravu cukrarskych vyrobki podle zésad racionalni vyzivy

- vyrabi, uchovava a skladuje cukraiské vyrobky

- vykonava odbytovou ¢innost v souladu s principy zajisténi bezpecnosti potravin

- pii vyrobé prokazuje manualni zru¢nost a uplatiuje esteticka hlediska pti dohotovovani

vyrobkil

- obsluhuje a udrzuje potravinatské stroje a zafizeni ve vyrobné

- bali, etiketuje a prezentuje cukraiské vyrobky

- vede evidenci pii skladovani, vyrobé, pfijmu a expedici surovin a hotovych vyrobku

- dodrZuje zasady osobni hygieny a provadi sanitaci provozu cukrarny

- zatazuje do vyroby pfi piipravé receptur nové poznatky z oboru

- provadi senzorické hodnoceni kvality surovin, meziproduktt a hotovych vyrobku

- provadi kontrolu dodrZzovani technologickych postupt, sleduje a zaznamenava hodnoty ve
stanovenych kritickych bodech (HACCP) s cilem zajistit bezpe¢nost cukraiskych vyrobka

- dodrZuje zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pii praci a
poZarni prevence



- rozpozna moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nadhlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlediuje poZadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrZitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady sociélni a ekologické

Cisnik

65-51-H/01Kuchai-¢i$nik, zaméreni ¢iSnik

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani ¢iSnik v pozici zaméstnance ve velkych, stiedné

velkych a malych provozovnach vetejného stravovani.

Pracuje jako ¢iSnik od ptipravy pracovisté na provoz, piijimani objednavek hosti a

vyuctovani, podadvani pokrmt a napoji formou jednoduché a slozité obsluhy az po uklid po

ukonceni provozu.

Po ziskani nezbytné praxe je piipraven i na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- dodrzuje hygienické piedpisy pii praci v gastronomickém provozu

- ma prehled o vyzive, o zdsadach racionalni vyzivy, dietniho a alternativniho stravovani

- charakterizuje vlastnosti potravin a napojt a vhodné¢ je vyuziva

-ovlada zpisoby skladovani a oSetfovani potravin a napoji

- ovlada zaklady technologie ptipravy pokrmu a napoju

- ovlada druhy a techniku odbytu

- pfipravuje a udrzuje pracovisté

- pouziva inventaf podle zpiisobu servisu, poddvaného pokrmu a napoje

- ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

- voli vhodné formy obsluhy podle prostiedi

-ovlada techniku podavani pokrmi a napoja pii jednoduché a slozité obsluze

- pfijima a vyfizuje objednavky hostl,pracuje se zactovaci technikou

- sestavuje menu pro rtizné piilezitosti podle gastronomickych pravidel

- pfipravuje a serviruje misené napoje

- pripravuje slavnostni tabule

- obsluhuje zafizeni ve stravovacich provozech

- organizuje piipravu, priibéh a ukonceni gastronomické akce

- jedna profesionalné v souladu se spolecenskym chovanim a vystupovanim

- snazi se o ziskani stalych zédkazniki

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpecéeni provozu spole¢ného stravovani

- vykonéava obchodné provozni aktivity; snazi se o ziskani stalych zakaznika

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku vefejného stravovani

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

- r0zpozna moznost nebezpeci Urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi



- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pii likvidaci odpadt
- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani ur¢ité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

Kuchar

65-51-H/01 Kuchai-¢isSnik, zaméfeni Kuchai

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani ¢iSnik v pozici zaméstnance ve velkych, stiedné

velkych a malych provozovnach vetejného stravovani.

Pracuje jako ¢iSnik od ptipravy pracovisté na provoz, piijimani objednavek hosti a

vyuctovani, podadvani pokrmt a napoji formou jednoduché a slozité obsluhy az po uklid po

ukonceni provozu.

Po ziskani nezbytné praxe je piipraven i na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- dodrzuje hygienické piedpisy pii praci v gastronomickém provozu

- ma prehled o vyzive, o zdsadach racionalni vyzivy, dietniho a alternativniho stravovani

- charakterizuje vlastnosti potravin a napojti a vhodné¢ je vyuziva

-ovlada zpisoby skladovani a oSetfovani potravin a napoju

- ovlada zéklady technologie ptipravy pokrmi a napoji

- ovlada druhy a techniku odbytu

- pfipravuje a udrzuje pracovisté

- pouziva inventaf podle zpiisobu servisu, poddvaného pokrmu a napoje

- ovlada organizaci prace v ruznych formach obsluhy

- voli vhodné formy obsluhy podle prostiedi

-ovlada techniku podavani pokrmi a napoja pii jednoduché a slozité obsluze

- pfijima a vyfizuje objednavky hostl, pracuje se zactovaci technikou

- sestavuje menu pro ruzné piileZitosti podle gastronomickych pravidel

- pfipravuje a serviruje miSené napoje

- pripravuje slavnostni tabule

- obsluhuje zafizeni ve stravovacich provozech

- organizuje ptipravu, pritb¢h a ukonceni gastronomické akce

- jedna profesionalné v souladu se spole¢enskym chovanim a vystupovanim

- snazi se o ziskani stalych zakaznikt

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpecéeni provozu spole¢ného stravovani

- vykonéava obchodné provozni aktivity; snazi se o ziskani stalych zakaznika

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku vefejného stravovani

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

- rozpozna moznost nebezpeci Urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo Urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady sociélni a ekologické
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Prodavac

66-51-H/01 Prodavac

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani prodava¢ nebo pokladnik ve velkych, stiedné
velkych a malych provozovnéch zabyvajicich se obchodem.

Absolvent poskytuje sluzby souvisejici s prodejem zboZi — zbozi vystavi, ptipravi k prodeji,
predvede zbozi zakaznikovi s odbornym vykladem, vystavi potiebné doklady, vytidi
reklamaci zakaznika. Absolvent je schopen obsluhovat rizné pokladni systémy a provadét
hotovostni i bezhotovostni platby v ¢eské i jiné méné.

Po ziskani nezbytné praxe je absolvent pfipraven na samostatné podnikani v oboru.
Uspé&iné slozeni zavéretné zkousky a ziskani vyuéniho listu umoZituje absolventovi uchazet
se 0 studium navazujicich studijnich programu a dosahnout stiedniho vzdélani s maturitni
zkouskou.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

ptipravi a upravi zbozi k prodeji

ovlada prodej zbozi rizného sortimentu véetné vyhotoveni a zpracovani prodejni
dokumentace

piedvede zbozi zakaznikovi a poskytne odborné informace o daném zbozi

zabali vyrobek béznym zptsobem i v darkové formé

spolecCensky vystupuje a jedna profesionalné ve styku se zakazniky a obchodnimi
partnery

komunikuje se zakazniky v rodném a jednom cizim jazyce

pracuje s pokladnami i pokladnimi systémy, pfijima hotovostni i bezhotovostni platby
obsluhuje stroje a zatizeni prodejny

provadi odbér a piejimku zbozi (véetné kontrol zarucni doby nebo minimalni
trvanlivosti)

ovlada skladovani a osetfovani zbozi

vede doklady spojené s prodejem zbozi a fesi dodavatelské a zakaznické reklamace
provadi fyzickou a Gcetni inventuru zbozi a obald

ovlada propagacni a aranzérské ¢innosti spojené s vystavovanim a prodejem zboZzi
vyuziva marketingovych nastroju k prezentaci provozovny

dodrzuje hygienické normy a pravni predpisy tykajici se bezpe¢nosti a ochrany zdravi
pii praci

orientuje se v platnych hygienickych normach, pfedpisech a nafizenich tykajicich se
obchodni problematiky

dodrzuje zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi préci a
pozarni prevence

rozpozna moznost nebezpeci Grazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii
nahlém onemocnéni nebo urazu

usiluje o nejvyssi kvalitu préace, vyrobku a sluzeb; zohlediuje pozadavky zakaznika
jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpada

jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti planovani urité ¢innosti
posuzuje kromé ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologickeé
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Reznik

29-56-H/01 Reznik —uzenaf

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani feznik v pozici zaméstnance v masném

pramyslu pfi zpracovani masa a vyrobé masnych vyrobkii a v obchodnich zatizenich

zabyvajicich se prodejem masa a masnych vyrobk .

Absolvent je schopen jate¢né opracovéavat vSechny druhy jatecnych zvifat, driibez, zvétinu a

ryby, oSetifovat a skladovat jate¢n¢ upravené maso a droby, bourat, upravovat a tfidit maso a

droby pro vysek a vyrobu. Umi balit maso a masné vyrobky, zpracovavat zivo¢i$né tuky,

kontrolovat kvalitu vstupnich surovin, polotovar i hotovych vyrobki, obsluhovat a provadét

zakladni udrzbu technologického zatizeni a vykonavat ¢innosti souvisejici s prodejem masa a

masnych vyrobki.

Po ziskdni nezbytné praxe je pfipraven i pro podnikatelskou ¢innost.

Odborné kompetence:

- zpracovava jateCna zvirata, driibez, zvétinu a ryby

- oSetfuje a skladuje jaten¢ upravené maso a jatecné produkty

- upravuje maso,vyrabi masné vyrobky

- dodrzuje technologické postupy pii vyrobé masa a masnych vyrobki; voli vhodné suroviny,
pomocné latky a obaly

- skladuje, expeduje a zajist'uje odbyt masa a masnych vyrobku pii dodrzovani hygienickych
zasad

- obsluhuje stroje a technicka zatizeni a provadi béznou tdrzbu

- provadi sanitaci jatecného a masného provozu a prodejny

- vede operativné — technickou evidenci

- provadi kontrolu pfi upravé masa a vyrobé masnych vyrobkl

- senzoricky hodnoti vstupni suroviny, meziprodukty a hotové vyrobky

- provadi kontrolu, sleduje a zaznamenava hodnoty ve stanovenych kritickych bodech
(HACCP)

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

- r0zpozna moznost nebezpeci Urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlediiuje pozadavky zakaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné€ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrZuje zasady ochrany Zivotniho prostiedi pii likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani ur¢ité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

Kosmeticka

69-41-L/004

Ctyflety studijni obor - maturitni zkouska
Absolvent studijniho oboru :

- umi navrhnout a zajistit zafizeni a vybaveni provozovny v souladu s funk¢nimi a
estetickymi pozadavky, hygienickymi zasadami a piedpisy o bezpecnosti a
ochrané zdravi pfi praci, volit pracovni postupy s ohledem na dodrzovani
technologickych postupti a ekonomickou naro¢nost a s ptihlédnutim
k individualnimu ptéani zakaznika
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- umi dokonale obsluhovat pfistrojové vybaveni provozovny a provadét béznou
udrzbu pouzivanych pracovnich prostredkil

- umi komunikovat s klientem na odborné urovni, poskytnout kosmetické osetieni
obliceje a dekoltu, pecovat o ruce, provést pedikiru, depilaci, aplikovat obklady a
masky

- umi urcit kozni choroby vyskytujici se bézné¢ na obliceji, krku, dekoltu, poskytovat
poradenskou sluzbu v péci o ruce a nohy, navazat spolupraci s koznim lékafem

- zna hygienické pfedpisy pro provoz kosmetického salonu

- zna zékladni principy trzniho hospodaftstvi, podminky provozu zivnosti

Kosmetické sluzby

69-41-L/01 Kosmetické sluzby

Ctyileté denni studium, stfedni vzd&lani s maturitni zkouskou

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent SVP Kosmetické sluzby se uplatni v povolanich kosmeti¢ka, pedikér a manikér pii
poskytovani profesionalni kosmetické péce ve stiredné velkych i malych provozovnach,
studiich a salonech. Pii poskytovani kosmetickych sluzeb bude kvalifikované volit a
dodrZzovat vhodné technologické postupy v souladu s individualnimi poZadavky zakaznika,
moddnimi trendy, zdravotné — hygienickymi a estetickymi hledisky. Po ziskani stfedniho
vzdélani s maturitni zkouskou miize absolvent pokracovat ve vzdélavani na vysoké Skole
nebo vyssi odborné Skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- voli vhodny zptisob kosmetického oseteni v souladu s typem a aktualnim stavem
pleti pii dodrzeni technologickych postupt, hygienickych a estetickych zasad a podle
prani zakaznika

- kvalifikované¢ provadi oSetfeni pleti, samostatné kosmetické ukony, manikaru a
pedikaru

- provadi denni, vecerni a slavnostni li¢eni v souladu s médnimi trendy a pianim
zakaznika

- obsluhuje pfistrojové vybaveni a zatfizeni provozovny a provadi béZnou udrzbu

- poskytuje poradenskou sluzbu, propaguje nové ptipravky, zdravy zZivotni styl a
Spravnou vyzivu

- voli a pouziva kosmetické ptipravky podle aktualniho stavu pleti; s ptipravky
bezpecné manipuluje, spravné davkuje a ekologicky likviduje

- doporucuje a nabizi zakazniklim nové piipravky

- pii poskytovani kosmetickych sluzeb dodrzuje zasady osobni a provozni hygieny

- rozeznd bézné onemocnéni kiize, nehti a rozhodne, kdy je mozné kosmetickou péci
provést a kdy doporuci navstivit dermatologa

- uplatiiuje estetické citéni pti ndvrzich liceni a pti poskytovani kosmetickych sluzeb

- sleduje nove trendy v oboru, nové piipravky a postupy

- vystupuje profesionalné a kultivované ve vztahu k zdkaznikiim, spolupracovnikiim a
obchodnim partnerim; fesi neobvyklé situace

- pecuje o svij vzhled a duSevni zdravi

- vykonava obchodné-podnikatelské aktivity v kosmetickych sluzbach — prezentuje
firmu a nabizi kosmetické sluzby

- orientuje se v ekonomicko — pravnim zabezpeceni provozu a provadi administrativni
¢innosti souvisejici s provozem firmy

- zajiStuje nakup a prodej kosmetickych ptipravkl
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- vytvari ceniky ukont a kalkuluje spotfebu a prodejni cenu nabizenych kosmetickych
ptipravki

- dodrzuje hygienické normy a pravni piedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi
pii préci a pozarni prevence

- 10Zpozna moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii
nahlém onemocnéni nebo trazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlediiuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti
posuzuje kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

Obchodnik
66-41-L/01 Obchodnik
Ctyileté denni studium, stfedni vzd&lani s maturitni zkouskou
Uplatnéni absolventa v praxi
Absolvent SVP Obchodnik se uplatni v organizacich a podnicich provozujicich obchod,
v odd¢leni ndkupu a prodeje zbozi jako obchodnik, obchodni referent, obchodni zéastupce,
odbytaf, zasobovac zboziznalec, vedouci useku prodeje. Je schopen zajistovat obchodni
¢innost podniku, komunikovat dvéma cizimi jazyky a vést ucetnictvi a zajiStovat personalni
agendu podniku.
Absolvent ma ptedpoklady pro to, aby po zapracovani a ziskani potiebnych zkuSenosti mohl
vykonévat samostatné fizeni obchodnich ¢innosti a uplatnit se jako vedouci provoznich a
organizacnich jednotek, vedouci oddé¢leni ndkupu a prodeje zbozi, obchodniho odd¢€leni, dale
jako manaZer nebo obchodni zastupce firmy.
Po ziskéni stfedniho vzdélani s maturitni zkousSkou miize absolvent pokracovat ve vzdélavani
na vysoké Skole nebo vyssi odborné Skole.
Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi :
- ptipravuje a vede obchodni jednani
- provadi a zajist'uje nakup a prodej zbozi a piepravu zbozi
- vede evidenci a obchodni dokumentaci
- zajist'uje profesni marketingové Cinnosti
- poskytuje informace o zbozi a sluzbach a kvalifikované prodava zbozi riizného
sortimentu
- manipuluje se zbozZim v obchodné —provozni jednotce
- pracuje s pokladnami i pokladnimi systémy, pfijima hotovostni a bezhotovostni platby
- fesi dodavatelské a zdkaznické reklamace
- ovlada legislativu tykajici se obchodni problematiky
- komunikuje se zakazniky a se zahrani¢nimi partnery ve dvou cizich jazycich,
v komunikaci uplatituje poznatky z psychologie prodeje
- organizuje a eviduje zadsobovaci ¢innost
- zajist'uje dopravu, skladovani a oSetfovani zbozi
- zpracovava doklady souvisejici s evidenci zasob, dlouhodobého majetku, zaméstnanc,
prodeje a hlavni ¢innosti
- vyhotovuje pisemnosti spojené s realizaci obchodnich operaci, platebniho styku a
dokumenty pracovné pravniho styku
- zajist'uje zakladni personalni ¢innosti
- orientuje se Vv subjektech finan¢niho trhu, v ¢innosti bank a v obchodovani s cennymi papiry
- provadi platebni styk a z¢tovaci operace
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- sestavuje kalkulace vyrobku a sluzeb, zna princip tvorby cen

- orientuje se v danovém systému, vypocita danovou povinnost, zakonné odvody, sestavi
platebni kalendar

- vede ucetnictvi

- dodrzuje hygienické normy a pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci a pozarni prevence

- rozpoznad moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pfi
nahlém onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlednuje pozadavky zédkaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

- znd své odborné a osobni kvality, redlné zvazuje své moznosti V oblasti profesniho ristu a
dalsiho vzdélavani

- samostatn¢ a zodpoveédné fesi bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméfené v pisemné a Ustni forme, komunikuje na zakladni trovni nejméné
V jednom cizim jazyce, rozumi zdkladni odborné terminologii a pracovnim pokyntim

- peCuje o své zdravi a usiluje o zdravy zivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvati
vstficné mezilidské vztahy

- jedna slusn¢ a odpovédné; uzndva hodnoty a postoje podstatné pro Zivot multikulturni
demokratické spole¢nosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem
- orientuje se v nabidce profesnich ptilezitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuZiva matematické dovednosti v riznych Zivotnich situacich

- pouziva prostiedky informaéni a komunikaéni technologie ke komunikaci, pro

ziské&vani a zpracovani informaci

Podnikani

Dvouleté nastavbové studium ukoncené maturitni zkouskou

64- 41- L/51 Podnikani

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent SVP Podnikani je pfipraven vykonavat ekonomické , provozné-ekonomicke,
obchodni a administrativni ¢innosti.Ziskané znalosti a dovednosti uplatni pfi fizeni vlastni
firmy v profesni oblasti, v niz ziskal stfedni vzdélani s vyuénim listem.

Po ziskani stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou mize absolvent pokracovat ve vzdélavani
na vysoké Skole nebo vyssi odborné Skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- provadi administrativni ¢innosti

- stylizuje a vyhotovuje pisemnosti s vyuzitim vypocetni a kancelaiské techniky a
programoveho vybaveni

- ovlada klavesnici desetiprstovou hmatovou metodou piiméfené rychle a presné

- manipuluje s dokumenty (v¢etn¢ elektronickych)

- provadi marketingovy prizkum

- orientuje se v problematice managementu a manazerskych dovednosti

- zpracovava doklady

- eviduje a uctuje hotovostni a bezhotovostni operace podniku

- uétuje o majetku a zavazcich, nakladech a vynosech
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- provadi zakladni vypocty (nakup a skladové zasoby,odpisy, vyuZiti kapacity dlouhodobého

majetku)

- provadi mzdové vypocty a vypocty odvodu socialniho zdravotniho pojisténi

- orientuje se v soustavé dani, vede dafiovou evidenci a stanovuje dafiovou povinnost k danim

z ptijmu a k dani silni¢ni

- provadi a sestavuje ucetni zavérku

- orientuje se v pravni Uprave podnikani, v obanskych a pracovné pravnich vztazich

- vede jednani s obchodnimi partnery

- dodrzuje hygienické normy a pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii

praci a pozarni prevence

- rozpoznad moznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii

nahlém onemocnéni nebo trazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlediiuje pozadavky zakaznika
jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

- zné své odborné a osobni kvality, realn¢ zvazuje své moznosti v oblasti profesniho rtistu a
dalsiho vzdélavani

- samostatné a zodpoveédné fesi béZzné pracovni 1 mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméfené v pisemné a Ustni form¢ ,komunikuje na zékladni Grovni nejméné
V jednom cizim jazyce, rozumi zékladni odborné terminologii a pracovnim pokyntim

- pe€uje o své zdravi a usiluje o zdravy Zivotni styl ; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvaii
vstticné mezilidské vztahy

- jedna slusné a odpovédné; uznava hodnoty a postoje podstatné pro zivot multikulturni
demokratické spole¢nosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem

- orientuje se v nabidce profesnich ptilezitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuZiva matematické dovednosti v riznych Zivotnich situacich

- pouziva prostfedky informac¢ni a komunikacni technologie ke komunikaci, pro

ziské&vani a zpracovani informaci
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1.3 Zaméry a perspektivy Skoly

Rozvoj v oblasti vychovy a vzdélavani

Ridit se potiebami trhu prace a doporu¢enimi ziizovatele v oblasti oborovych zmén —
vychazet z Dlouhodobého zaméru rozvoje Skolstvi Olomouckého kraje, pokraCovat ve
spolupréci s Uradem prace, zaméstnavateli, §kolskou radou.

Revidovat SVP a ugebni plany v ndvaznosti na pozadavky reformy maturit a reformy
zavérecnych zkousek.

Vytvofit profilovou ¢ast maturitnich zkouSek a zavére¢nych zkousek tak, aby byla
zajisténa vysSi odbornd troven absolventll v konkurenénim prostiedi jinych Skol a jejich
uplatnéni na trhu préce.

Zvysit atraktivitu obort pro zaky za ucelem konkurenceschopnosti Skoly v ramci
nabidky stfednich Skol a pomoci inovativniho naboru ziskat co nejvic uchazect o studium.
Zkvalitnénim prace s zaky povzbudit zajem o studium a snizit tak absence zakd.

Dbat na vyuZiti ICT ve vyuce a na zavadéni modernich metod vyuky, zpracovat
a vyuzivat digitalni u¢ebni materialy.

Zam¢tit se na celkové kulturni prosttedi Skoly, kvalitu fizeni (zapojeni vSech slozek
vedeni) a na systém mezilidskych vztahti, ktery je ddn vztahy mezi uciteli a zaky, uciteli
a ostatnimi pracovniky skoly, uciteli a rodici, vztahy mezi vedenim Skoly a pedagogickym
sborem. Posilovat dobré vztahy mezi Zaky a pfedchazet tak Sikané, vychovnym problémiim,
socialné patologickym jeviim jako je uzivani ndvykovych latek a dalsi, rozvijet loajalitu ke
Skole.

Monitorovat 7aky se specifickymi poruchami uceni a pracovat snimi podle
doporuceni PPP.

Roz$ifit nabidku zahrani¢nich stazi o dalSi oblasti — mimo dosavadni projekt
Leonardo, aby se Zaci mohli zdokonalovat v cizim jazyce a svych odbornych znalostech
a dovednostech.

Hledat nové kvalitni partnery pii zajistovani praktického vyucovani.

Poradat soutéze a vice do nich zaky zapojovat, konfrontovat jejich znalosti
a dovednosti a posilovat zajem o zvoleny obor.

Podporovat tvorbu vyukovych programi, ucebnich pomtcek a prezentaci.

ZlepSit spolupréci s rodi¢i, zapojit je do aktivit Skoly, zlepSit oboustrannou
komunikaci.

Ovéfovat a zjiStovat nazory a postoje zakli a zameéstnanct Skoly k vnitfnim 1 vné&j$im
zalezitostem Skoly, napt. formou dotazniku, ankety a ziskat tak podnéty ke zkvalitnéni prace.

Pokracovat ve spolupraci s pedagogicko-psychologickou poradnou, Klubem pratel
Skoly.

Prohlubovat environmentélni vychovu a pokracovat v programu Recyklohrani
a Sapere soutéz — zdravy Zivotni styl.

Pokracovat v dalsim vzdélavani pro odbornou i Sirokou vefejnost. Piipadné jeste
rozsifit nabidku vzdélavacich oblasti dle pozadavkl na trhu prace a z4jmu zaméstnavatela
1 samotnych uchazec.

Vyuzivat pro zkvalitnéni materidlniho vybaveni finan¢ni prosttedky EU, prostfedky dalSich
dostupnych fondl a grantt,

Je tieba pokracovat v jiZz zavedenych aktivitach, kde se prezentuji se svymi dovednostmi Zaci
Skoly.

Kariérové poradenstvi — pomoc jednotliveiim pii rozhodovani o profesni a vzdélavaci
orientaci v jejich Zivoté. Rozvijet aktivity, které maji pomoci zakiim a studentiim ujasnit si
vlastni kariérni cile a porozumét svétu prace. Poradenstvi zaméfené na volbu vzdélavaci

a profesni drahy, volbu prvniho zaméstnani, zménu zaméstnani a navrat do pracovniho
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procesu. Tento komplex predstavuje sluzby jak pro jedince, ktefi jesté nevstoupili na trh
prace, tak pro uchazece o zaméstnani, kteti si zaméstnani prave hledaji, stejné jako pro ty,
ktefi jsou pravé zaméstnani. Vypracovat projekt a piipadné vyuzit operacni program
Vzdélavani pro konkurenceschopnost.

VyuZit autoevaluace ke zlepSeni Cinnosti Skoly.

Silné stranky Slabé stranky

- Historie a tradice Skoly - Klesajici zajem o studium oborti vzdélavani

- Velmi dobré materialni zabezpeceni s vyuénim listem, predevS§im oboru Vyrobce

- Kvalitni a stabilizovany pedagogicky sbor kozed&lného zbozi a Reznik

- ZkuSenosti s tvorbou vzd€lavacich programi - ZlepSeni finan¢ni zainteresovanosti lidi na

- Umisténi Skoly v regionu a dobré dopravni vysledcich prace — pohyblivé slozky mzdy
spojeni

- Dlouhodobé zapojeni Skoly v projektech

PrileZitosti OhrozZeni

- Spoluprace s vnéj§imi subjekty, socialnimi | - Demograficky vyvoj - maly pocet uchazeci o
partnery studium.

- Publika¢ni ¢innost ucitelt - Soucasna legislativa

- Zavadeéni novych témat do vyuky - Nestabilni statni rozpocet

- Nizka kvalita studijnich ptedpokladd zakt
a studentil

Rozvoj v oblasti materiélniho a technického zabezpeéeni

Obnovovat vybaveni ve stavajicich pocitacovych ucebnach a jazykovych ucebnéch,
investovat v ramci moznosti do novych technologii. Dokonéit vybaveni uceben tak, aby
v kaZzdé z nich byl pocita¢ s piipojenim na internet a dataprojektor.

Dokon¢it rekonstrukci budovy — provést rekonstrukci — vymeénu rozvodi vody
a elektroinstalace.

Realizovat dlouhodoby projekt zastfeSeni Skolniho dvora a vybudovani Skolni
télocvicny. Vybudovat centralni Satny misto dnes$ni télocvicny. Soucasné podminky pro
ulozeni odévu, TV uboru a pteziivek nevyhovuji zcela hygienickym ptedpisim a zasadam
BOZP.

Pro zkvalitnéni odborného vycviku i odbornych pfedméti maturitnich obort, by bylo
vhodné pronajmout objekt pro odborny vycvik nejen u gastroobord, ale i u oboru Obchodnik
a Podnikani.

Vyuzivat pro zkvalitnéni materialniho vybaveni finan¢ni prostfedky EU, prostiedky
dalSich dostupnych fondt a grant(i, napt. pro zfizeni kolektord pro ohfev teplé vody.

Vybudovat vinotéku (ve sklepnich prostorach) a vyuzivat ji pii vyuce, somelierském
kurzu, ptipadné nabidnout sluzby vinotéky vetejnosti.

Vyuzivat Skolni budovy i v odpolednich hodinach pro realizaci jinych forem
vzdélavani — napt. kurzy studené kuchyné, zahrani¢ni kuchyné, vegetarianska kuchyné pro
odbornou 1 laickou vetejnost (napi. Skolni kuchyné€) nebo kurzy zacilené na urcité vékové
skupiny — déti, rodice, seniofi, muzi - singl apod. Také vyuziti vybavenych uéeben ICT pro
kurzy zaméfené na témata jako napf. Excel, uprava fotografii, PP prezentace, nebo i dalsi
oblasti jako napf. finan¢ni gramotnost.

Mgr. Milada Dosed€lova
feditelka Skoly
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2. Vvucované obory vzdélani, kurzy, dil¢i kvalifikace

2.1 Seznam oboru vzdélani

Nazev oboru, SVP

| K6d oboru

| Forma studia

| Druh studia

| Ukon¢eni studia

Nastavbove studium pro absolventy obori vzdélani s vyucénim listem

Podnikani 64-41-L/51 |denni nastavboveé maturitni zkouska
Podnikani 64-41-L/524 | denni nastavboveé Maturitni zkouska
Stiedni vzdélani s maturitni zkouskou
Obchodnik 66-41-L/01 |denni maturitni zkouska
Kosmetic¢ka 69-41-L/004 | denni maturitni zkouska
Kosmetické sluzby  |69-41-L/01 |denni maturitni zkouska

Stredni vzdélani s vyucnim listem

Brasnar 32-52-H/001 | denni vyucni list
Vyrobce koZedélného | 32-52-H/01 | denni vyuéni list
zbozi

Cisnik 65-51-H/01 | denni vyuéni list
Kuchar 65-51-H/01 | denni vyucni list
Prodavacé 66-51-H/01 |denni vyuéni list
Cukrar 29-54-H/01 | denni vyudni list
Reznik 29-56-H/01 | denni vyuéni list

2. 2 Kurzy a piednasky prohlubujici odborné znalosti

Kurz plesového a extravagantniho li¢eni
Dne 25. 10. 2011 probihal ve Skolnim kosmetickém salonu kurz li¢eni, ktery vedla pani

Katetina Hladka z firmy Primavera Andorana.

Cilem kurzu bylo prohloubeni dovednosti v oblasti vecerniho a extravagantniho liceni a
koutového liceni s odlesky tipytek.
Zakyng¢ si vyzkousSely profesionalni sady o¢nich stinti, nové konzistence make — upt a

korektorti znacky KEE, KEENWELL, GERMANE di CAPPUCCINI.

Kurzu se ztcastnilo 11 zakyn 3. ro¢niku, které po jeho absolvovani obdrzely certifikat, darek
dekorativnich li¢idel v hodnot€ 2000,- K¢.

Biostimulacni laser Sparidonn

4.1.2012

Zakyné 3. a 4. roéniku oboru kosmeti¢ka a kosmetické sluzby byly seznameny s vyuZitim
laseru v kosmetologii. Laserové svétlo povzbuzuje metabolismus bunky, nejzietelnéji se tento
jev projevuje pii hojeni ran. Laserova energie je v tkani absorbovana prostiednictvim bunck a
poté se pfeménuje z energie svételné na bunécnou. OSetfeni laserem je vhodné pro vechny
typy pleti — akné, vrasky, poruchy pigmentu, kuperoza, opary, liSeje apod.

Skoleni probé&hlo pod vedenim majitele firmy SIDL WORLD pana Ivana Sev¢ika.

Kyslikové terapie

20. 1. 2012

Kurz pro zakyné 3. a 4. ro¢niku oboru kosmeti¢ka a kosmetické sluzby. Jedna se o
regeneracni oSetfeni pleti, kdy transportnim médiem je koncentrovany 94% kyslik dodavany
z tlakového zatizeni. Specialnim mikroaplikatorem jsou na plet’ nanasena dermokosmeticka
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séra firmy JANSSEN. Pusobi proti ztraté pruznosti, zvySuje odolnost pleti, zkvalitiuje
mikrocirkulaci. Vysledek osetfeni pleti je okamzité viditelny. Skoleni na ptistroji provedla
pani Bohumila Christophorova, firemni kosmeti¢ka f. JANSSEN.

Afrodisiaka v kuchyni
14. 2. 2012 Seminaf pro zaky oboru kuchai na téma vyuZiti afrodisiak v kuchyni

Priprava caje

28.3.2012 se 25 zakl oboru vzdelani kuchat zucastnilo seminaie o ptiprave ¢aje, kterou pro
né piipravila prazska $kola Gaje tzv.,, Létajici Cajomir”. Seminai mél dvé ¢asti, v prvni
teoretické se Zaci seznamili s netradi¢nimi druhy ¢aje, jeho péstovanim a zpisobem
zpracovani. V praktické ¢asti si vyzkousSeli ptipravu ¢aje a méli moznost ochutnat nejriznéjsi
druhy Caje, od zelenych az po pln¢ fermentované.

2. 3 Diléi kvalifikace, rekvalifika¢ni kurzy

Stiedni odborné ugilisté obchodni v Prost&jové je jednim z mnoha uéilist v Ceské
republice, které ziskalo autorizaci pro vykonavani zkousek z dil¢ich kvalifikaci.
Konkrétné se jedna o projekt narodni soustavy kvalifikaci, které¢ho jednim z fesSitelt je
Narodni tstav odborného vzdélavani a je financovan z Evropského socialniho fondu a
z rozpoétu Ceské republiky.

Projekt narodnich kvalifikaci reaguje na situaci na trhu prace, kdy maloktery z lidi pracuje po
cely Zivot v oboru, ve kterém se vyucil ¢i jej vystudoval.

Podle zakona ¢. 179/2006 Sb. o dil¢ich a tplnych kvalifikacich se stalo SOU obchodni

Vv Prostéjove autorizovanou osobou pro ovéfovani vysledki celozivotniho vzdélavani pro
jednotlive dil¢i kvalifikace v oborech kuchar, ¢iSnik, cukraf, brasnaf, feznik a prodavac.

Diléi kvalifikace nabizené nasi Skolou:

Kad dil¢i kvalifikace Nazev diléi kvalifikace

65-001-H Ptiprava teplych pokrmt

65-002-H Ptiprava pokrmt studené kuchyné

65-003-E Ptiprava pokrmt pro rychlé obcerstveni

65-004-H Ptiprava minutek

65-005-E Vypomoc pfi ptipraveé pokrmi

65-011-E Kuchat expedient

65-013-E Vyroba knedliki

65-007-H Jednoducha obsluha hostt

65-012-E Vypomoc pii obsluze hostii

29-002-H Vyroba jemného peciva

29-007-H Vyroba zakuska a dortt

29-012-H Vyroba restaura¢nich moucnikt

29-013-H Remeslné vyroba pernikii

29-017-H Pieprava a ustajeni jate¢nych zvirat

29-019-H Poréazka a konecna uprava t¢l
jatecnych zvitat

29-020-H OSetfeni jate¢né opracovanych t¢l
JateCnych zvitat a vedlejSich jate¢nych
produktt

29-023-H Vyroba masnych vyrobkt a dribezich

masnych vyrobki
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29-026-H Baleni a expedice masa, dribeziho
masa, kralikti, zvéfiny a vyrokt z nich

Profesni kvalifikace

Stredni odborné ucilisté¢ obchodni v Prostéjove jako autorizovana osoba ve Skolnim
roce 2011/2012 provadélo zkousky z profesni kvalifikace. Zkousky probihaly podle
zadkona ¢. 179/2006 Sb., o ovétovani a uznavani vysledka dal$iho vzdélavani, ve znéni
zadkona ¢. 53/2012 Sb.. SOU obchodni Prostéjov jako autorizovana osoba provadélo
zkousky z profesnich kvalifikaci 29 — 019 — H Porazka a kone¢na tiprava tél jatecnych
zvitat (18. 10. 2011), 29 — 017 — E Pteprava a ustéjeni jatecnych zvitat (16. 4. 2012), 65 —
007 — H Jednoducha obsluha hostt (5. 4. 2012 a 30. 4. 2012). Zkousky se konaly u
socialnich partneri Makovec a.s. Kostelec na Hané a v restauracnich prostorach
Narodniho domu o.p.s. Vojackovo nam. 1 Prostéjov.

Rekvalifika¢ni kurzy a dopliikové kurzy
1. Rekvalifika¢ni kurzy podle Zakona ¢. 176/2009 Sb. v oborech vzdélani:
Kuchat
Cignik
Cukrar
Reznik
Prodavac
Brasnar

N

Doplikové kurzy pro jednotlivee a firmy:
Darkové baleni

Moderni dezerty

Dorty k riznym ptilezitostem

Kurz studené kuchyné

Modelat nehtd gelovou technikou

Manikdra — péce o ruce

Zaklady liceni — denni liceni

Zaklady liceni — ve€erni liceni

Péce o nohy — pedikura

Slozita obsluha — kurz pokrocily

Jednoduché obsluha — zakladni kurz

Barmansky kurz

Barista

Zéklady pocitacové gramotnosti — zakladni verze
Zaklady pocitatové gramotnosti — rozsifena verze
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3. Uéebni plany, nové metody vyuky, zavadéni SVP

3.1 Piehled ucebnich dokumentu véetné schvalovacich dolozek

Stiredni vzdélani s vvucénim listem

Brasnadr, brasndika 32-52-H/001

Schvalilo MSMT 12. 4. 2005, &.j. 17 190/05-23, s platnosti od 1. zaii 2005 podinaje
1.ro¢nikem

RVP Kuchai - ¢isnik, 65-51- H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢.j. 12 698/2007-23
RVP Cukrar, 29-54-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢.j. 12 698/2007-23
RVP Prodavaé, 66-51-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢.j. 12 698/2007-23
RVP VP Reznik — uzenar, 29-56- H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢.j. 12 698/2007-23

Stiedni vzdélani s maturitni zkouskou

Kosmeticka 69-41-1/004

Schvalilo MSMT 4. 6. 2001, &,j. 18 903/01-23, s platnosti od 1.9.2002 po&inaje 1.ro¢nikem
Kosmetické sluzby 69-41-L/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

Obchodnik, 66-41-L/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

Denni nastavbové studium

Podnikani 64- 41- L/524

Schvaélilo MSMT 14. 7. 2004, ¢j. 21 236/2004-23, s G¢innosti od 1.zafi 2005
Podnikani 64- 41- L/51

Vydalo MSMT dne 6. 5. 2009, ¢.j. 9325/2009-23

VSeobecné vzdélavaci predméty, u¢ebni obory

Cesky jazyk a literatura &.j. 25 625/99-22, s platnosti od 1.9.1999
Cizi jazyk ¢ .j.27 668/99-22, s platnosti od 1.9.2000

Obcanska nauka ¢.j. 183 96/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002
Matematika ¢.j. 230 93/99-22, s platnosti od 1.9.1999

Zaklady piirodnich véd ¢.j. 238 55/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002
Chemie ¢.j. 23 852/2002-23, s platnosti od 1.9.2002

Vypocetni technika ¢ .j. 135 67/2001-23, s platnosti od 1.9.2001
Télesna vychova €.j. 198 91/96-50

VSeobecné vzdélavaci predméty, studijni obory

Cesky jazyk a literatura &.j. 25 625/99-22, s platnosti od 1.9.1999

Cizi jazyk ¢ .j.27 669/99-22, s platnosti od 1.9.2000, ¢.j.24 938/2002-22 s platnosti od
1.9.2002

Obcanska nauka ¢.j.18 396/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002

Matematika ¢.j. 21 307/2000-22, s platnosti od 1.9.2000

Zéklady ptirodnich véd ¢.j. 238 55/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002

Chemie ¢.j. 23 853/2002-23, s platnosti od 1.9.2002, ¢.j.23 212/98-23/230 s platnosti od
1.9.1998
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Vypocetni technika ¢ .j. 25 875/98-23, s platnosti od 1.9.1999
Télesna vychova €.j. 198 91/96-50

Vseobecné vzdélavaci piredméty, ndstavbové studium

Cesky jazyk a literatura &.j. 25 625/99-22, s platnosti od 1.9.1999
Cizi jazyk ¢ .j.27 670/99-22, s platnosti od 1.9.2000

Obcanska nauka ¢.j.18 396/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002
Matematika ¢.j. 23 093/99-22, s platnosti od 1.9.1999

Zaklady piirodnich véd ¢.j. 238 55/2002-23, s platnosti od 1.9. 2002
Télesna vychova €.j. 198 91/96-50

3. 2 Tvorba §kolnich vzdélavacich programi

Ve Skolnim roce 2011/12 pracovali nasi vyucujici na ovéfovani a evaluaci sedmi
Skolnich vzdélavacich programi ( cukraf, ¢isnik, kuchaft, prodavac, feznik, kosmetické
sluzby, obchodnik) a prvnim rokem se za¢alo vyudovat podle SVP pro tiilety obor vzdélani
s vyu¢nim listem Vyrobce koZedélného zboZi a dvoulety obor vzdélani s maturitni zkousSkou
Podnikani (nastavbové studium).

3. 3 Ovérovani informacniho systému nové zavérecné zkousky
e Realizace zavérecné zkouSky na Skole

I v letoSnim Skolnim roce skladali Z&ci vSech nasich tfiletych obort vzdélani zavéreénou
zkousku podle jednotného zadani ulozeného v informaénim systému NUV.
Prostfednictvim internetu byla zadani k dispozici vem $kolam. Zaci skladali viechny ¢asti
ZZ- pisemnou, praktickou i ustni podle jednotného zadani. Kazdy zak, ktery uspésné vykonal
ZZ, ziskal ,, Potvrzeni pro zaky o sloZzeni zavére¢né zkousky podle jednotného zadani“. Take
Z4aci, ktefi splnili dana kritéria, ziskali osvéd¢eni Hospodaiské komory oborovych svazii.

V letosnim roce ziskali ocenéni HKOS CR é&tyfi Z4ci.

NaSe vyucujici, které se podileji na tvorbé jednotného zadani zavére¢né zkousky pro obor
vzdélani Brasnat ( Vyrobce kozedéIného zbozi) — Bc. Pavlina Bradacova a Hana Mudra se
8. 3. 2012 zacastnily konference projektu Nova zavérecna zkouska v Praze. Konference
probé¢hla s timto programem:

- prubéh projektu NZZ 2009-2012

- néklady na projekt NZZ

- schvéleni nového projektu navazujiciho na NZZ

- vyvoj odborného vzdelavani

- informacni systém NZZ

- pfinos pro Skoly a zaméstnavatele

- jednotna zadéani pro Zaky se specialnimi vzdélavacimi potiebami
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4. Statistické udaje o Skole

4.1 Udaje o zacich

Pocet Zaku V jednotlivych ro¢nicich a oborech

Rocénik | Pocet Zaka | Tiida Obor Celkovy |Ztoho| Integrovani
V ro¢niku pocet Zaku | divek | zdr. postiZ.

1. 137 1PCB Prodavac 9 9 0

Cukrafr 11 11 0

Vyrobce koz.zboZi 10 8 0

1C Cisnik 29 18 0

1K Kuchaf 27 11 0

10 Obchodnik 20 13 0

1POD Podnikani 30 23 1

2. 152 2C Cignik 28 21 0

2K Kuchar 30 15 0

2PB Prodavac 16 12 0

Brasnar 7 5 0

2C Cukrafr 17 16 0

20 Obchodnik 27 18 0

2POD Podnikani 27 16 0

3. 128 3BK BraSnar 7 4 1

Kuchar 16 6 0

3C Cukraf 19 19

3C Cisnik 21 16 0

3K Kuchaf 18 7 0

3PR Prodavac 19 18 0

Reznik 8 0 0

3KOS | Kosmeticke sluzby 20 20 0

4, 21 4KOS Kosmeticka 21 21 0

Celkem 438 18 438 307 1

Dalsi udaje o Zacich, ve Skolnim roce 2011/12

Pocet zaku, kteti prerusili studium 17
Pocet zaka, kteti ukoncili studium 49
Pocet pfijeti do vyssiho ro¢niku 20
Pocet zak, kteti prestoupili (odjinud) 39
Pocet zak, kteti prestoupili (jinam) 15

Pocet zaka podle oboru

kod oboru Néazev oboru Pocet zakn
32-52-H/001 Bra$nar 14
32-52-H/01 Vyrobce kozedélného zbozi 10
29-54-H/01 Cukraf 47
65-51-H/01 Kuchai-¢isnik 169
69-41-1/004 Kosmeticka 21
69-41-L/01 Kosmetické sluzby 20
66-51-H/01 Prodavac¢ 44
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29-56-H/01 Reznik-uzenat 8
66-41-L/01 Obchodnik 47
64-41-1/524 Podnikani 31
64-41-1/21 Podnikani 27
Celkem 438
4. 2 Primérny pocet Zaku ve tiidé, pocfet Zakii na ucitele
Pocet tfFid | Celkovy Pocet Zaka |Pocet Zaki | Pocet Pocet ped.
pocet Zaka |na jednu na ulitele |pracovniki |pracovniki
10/11 11/12 ti'idu celkem
Sk.rok| a b a b a b a b a b a b
19 18 463 |438 |24,36|24,33 16,54 16,84 |54 50 47 43
4.3 Zména v poctech zaki k 30. 9. 2011 ve srovnani s 30. 9. 2006 — 2010
Udebni 2006/07 2007/08 2008/09 2009/10 2010/11 2011/12
obory
1. ro¢nik 123 134 110 137 113 86
2. ro¢nik 114 105 121 99 109 98
3. ro¢nik 146 107 92 122 91 108
Studijni
obory
1. ro¢nik 27 31 24 23 28 20
2. ro¢nik 21 29 28 24 19 27
3. ro¢nik 26 21 25 19 22 20
4. roénik 23 24 21 26 20 21
Nastavbove
studium
1. ro¢nik 28 57 45 31 34 31
2. ro¢nik 41 25 50 36 27 27
Pocet zaka | 549 533 516 517 463 438
Organizace Skoly k 30.9.2011
Roc¢nik Pocet trid Pocet Zaku
1. 3 86
Obory vzdélani 2. 4 98
S V)”u(!llim listem 3. 5 108
Celkem 12 292
Roc¢nik Pocet trid Pocet Zaku
1. 1 20
Obory vzdélani 2. 1 27
s maturitni 3. 1 20
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zkousSkou 4, 1 21
Celkem 4 88
Rocnik Pocet trid Pocet zaku
Nastavbové 1. 1 31
studium 2. 1 27
Celkem 2 58
Pocet trid Pocet zaka
Celkovy pocet 18 438

Vyvoj poétu Zaki v poslednich letech

5 Pocet tfid | Pocet zakii | PoCet obori
Skolni rok

2000/01 22 557 8
2001/02 23 604 8
2002/03 22 564 10
2003/04 23 572 11
2004/05 23 576 10
2005/06 23 595 10
2006/07 22 549 10
2007/08 21 533 10
2008/09 21 516 9
2009/10 21 517 10
2010/11 19 463 9
2011/12 18 438 9

4. 4 Zakladni idaje o prijimacim Fizeni na stifedni $koly pro $kolni rok 2012/13

Obor Pocet prihlasenych |Pocet pfijatych Konec¢ny
v 1.kole v 1.kole dalsi kola, prestupy pocet

Kuchafr -¢isnik 99 75 0 63
Prodavac - 13 13 0 13
Reznik,uzenaf 0 0 0 0
Vyr.koz.zbozi 0 0 0 10
Podnikani 42 30 2 32
Cukraf 33 29 0 20
Obchodnik 22 20 1 9
Kosmetické 26 20 0 17
sluzby
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4. 5 Vykon statni spravy sk.rok 2011/12

Rozhodnuti feditele pocet Pocet odvolani
O prijeti ke studiu 320 -
O ukonceni studia 49 -
O prerusSeni studia 17 -
O podminéném vylouceni 10 -
O vylouceni ze studia 0 -
O pfestupu 54 -
O opakovani ro¢niku 21 -

4.6 Udaje o pracovnicich 3koly ke 30. 6. 2012
4.6.1 Pedagogicti pracovnici Skoly

Teoretickd vyuka
P¥ijmeni, jméno, Pracovni | Délka Ped.a odb. V tomto Uvazek | vzd&lani
titul zafazeni | Praxe zpusobilost pro Skolnim roce
v letech predméty vyufuje
Soukup Milan, Mgr. | R nad32 | TV -Bi TV 2 VS
Haladova Jitka, ZR 25 Z- Bi-ZE Z, ZE 10 VS
RNDTr.
Pyroltova Dana, ZR 22 M-F M 10 VS
Mgr.
Bradacova Pavlina, | U 16 Odborné Te,Mat,Mod, | 10 VS
Bc. predméty- KM,SZ,PCV,
brasnai TOP
Buckova Markéta, U 20 Odborné ST,PV,TE, 19 VS
Bc. predméty- ZaP
gastroobory
Dé&dochova Sona, U 18 Odborné TA, CR, E, 21 VS
Ing. ek.pfedméty ChPO
Dosedélova Milada, | U 30 Bi - CH CH,ZE,ICT |23 VS
Maqr.
Hrubanova Alice, U 11 CJ-ON CJ, ON 14 VS
Mar.
Kalab Zdengk, Mgr. | U, ICT |11 F-ZT ICT,F 18 VS
metodik
Korhotiova Jana, U 11 Al 8 VS
Ing.
Kienkova Jitka, U 22 CJ-ON CJL, ON 21 VS
Maqr.
Lost'akova Lenka, U 27 Odborné Man, MM, 215 |VS
Ing. ek.predméty OP, TA, P,
EVV
Machatova Katefina, | U 16 Odborné KOS, MAT, 10 | VS
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Mar. predméty ZDR, PS

Mazouchova lva, U 9 Odborné ZB, TA, 21 VS

Ing. ek.predméty EK,OBP

Mikulkova U, VP 23 M - CH M 19 VS

Blanka,Mgr.

Novotna Jana, Mgr. | U 2 AJ-SJ Al 22 VS

Pazdera Petr, Mgr. | U 23 M -F M, ICT 23 VS

Pesek Jan, Mgr. U 22 TV -BV TV 22 VS

Popelkova Jarmila, | U 17 CJ-ON CJL, ON 21 VS

Mar.

Sahankova Eliska, U 32 NJ-D NJ, NK, D 21 VS

Maqr.

Horakova Michaela, | U 9 Odborné AJ, PN, TA 23 VS

Ing. ek.predméty

Hubackova Eligka, U 2 TV 21 VS

Maqr.

Smidova Marie, Ing. | U 18 Odborné UC, DE, 215 |VS
ek.pfedméty Ek,OP

Stindlova Marie U 12 Odborné TE, SUR, SZ, | 10 Uso
predméty OK

Svecova Zlata, Bc U 28 Odborné TE, PV 21 VS
predméty

Vaiekova Margita U 11 NJ, E, ON 21 us

Vichtova Jana, Ing. | U 12 Odborné Sur,PV,Te, |[215 |VS
piredméty E, Bi, ICT

Prakticka vyuka

PFijmeni, jméno, titul | Funk¢ni zarazeni | Délka praxe Vzdélani

Zamostna Maria, Ing | ZR 17 VS

Korhotiova Libuse VUOV nad 32 Uso

Bartosova Ludmila uov 32 Uso

Kone&na Véra uov 26 Uso

Koutna Nikol uov 9 Uso

Konzbulova Karin uov 4 Uso

Malikova Alena uov 21 Uso

Makarovic¢ova Ivana uov 15 Uso

Mudra Hana uov 29 Uso

Pechova Ruzena uov 29 Uso

Pullerova Libuse uov nad 32 Uso

Stiskalova Iveta uov 22 Uso

Stratilova Yveta uov 2 Uso

Stiupéarkova Eliska uov 32 Uso

Zupkova Markéta uov 2 Uso

Rusyn lvanna uov 3 Uso

Jezkova Petra uov 12 Uso
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Vysvétlivky: funkéni a pracovni zatazeni ‘R - feditel, ZR - zast. feditele, U - ugitel, VP -
vych. poradce , VUOV - vedouci ucitel odborného vycviku, UOV- ucitel odborného vycviku,

ICT — metodik

4.6.2 Spravni zaméstnanci

Prijmeni, jméno, titul | Funkéni zarazeni Vzdélani
Chochola¢ova Zdetika | odborna referentka Uso
Jasek lvan Skolnik, tdrzbar SO
Mediikova Véra sam.odborna referentka Uso
Pekafova Olga vedouci ekon.lseku Uso
Jaskova Eva uklizecka SO
Sustrovéa BoZena uklizecka SO
Zednickova Iveta uklizecka SO

4.7 Primérné platy pracovniki

Primérné mésicni platy

racovnikt SOU obchodniho za rok 2011 a za 1.pol.2012

Primérna hruba mzda Priumérné nenarokové slozky

2011 1.pol. 2012 2011 1.pol.2012
Pedagog. pracovnici 28.298,- 27.351,- 6.320,- 4.361,-
Nepedagog. pracovnici | 19.195,- 18.569,- 4.473,- 3.952,-
Celkem 26.960,- 25.972,- 6.048,- 4.297,-
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4.8 Organizaéni a funkéni schéma SOU obchodniho Prostéjov

REDITEL SOU
3.stupein Fizeni

_ ZASTUPCE _ ZASTUPCE _ ZASTUPCE nggﬁ%i'o_
REDITELE PRO REDITELE PRO REDITELE PRO EKONOMICKEHO
TEORETICKE TEORETICKE PRAKTICKE USEKU
VYUCOVANI VYUCOVANI VYUCOVANI P
1.stuper Fizeni 2.stupen Fizeni 1.stuperi Fizeni SIUDERIZER
UCITELE VEDOUCI UCITEL PRACOVNICI
VSEOBECNE UCITELE ODB. VYCVIKU TECHNICKO- SKOLNIK
VZDELAVACICH ODBORNYCH UCITELE EKONL%'\é'I'(CUKEHO UDRZBAR-TOPIC UKLIZECKY
PREDMETU PREDMETU OD. VYCVIKU
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5. Vysledky vzdélavani zaki

5.1 Primérny

rospéch dle oborii a ro¢nikii, absence Zaki

obor ro | Pocet na Pocet na Prospélos | Prospélo Neprospélo | Primémy | Ukonéeni Primérna
¢ni | zac konci 8k.r. | vyznam. prospéch studia absence
k| 8k.r Za 3k.r

Brasnar 1.110 8 2 6 0 2,364 |2 209,8
2.7 8 0 6 2 2,851 |0 407,0
3.7 7 1 5 1 2,856 |0 292,7

Priumérny prospéch oboru brasnai: 2,69

Cukrar 1.]11 11 0 9 2 2,539 |0 135,0
2.17 13 1 11 1 2,731 |4 192,4
3.119 18 0 15 3 2,687 |1 120,0

Priumérny prospéch oboru cukrai: 2,65

Cisnik 1.129 17 0 16 1 2,613 |12 245,6
2.|28 20 1 18 1 2,487 |8 263,1
3.121 18 0 16 2 2,825 |3 228,9

Priumérny prospéch oboru ¢isnik: 2,67

Kuchar 1.127 21 0 21 0 2,132 |6 127,6
2.130 26 0 23 3 2,850 |4 210,6
3.134 33 0 32 1 2,659 |1 134,5

Priumérny prospéch oboru kuchai: 2,74

Prodava¢ |1.|9 7 0 7 0 2,657 |2 2111
2.116 14 0 13 1 2,597 |2 225,5
3.119 15 2 11 2 2,693 |4 243,3

Priumérny prospéch oboru prodavaé: 2,64

Reznik 13.]8 |7 [0 |7 0 (2500 |1 1163,2

Primérny prospéch oboru reznik: 2,50

Obchodnik |1.|20 21 2 16 3 2,441 |0 148,9
2.27 28 1 24 3 2,324 |0 292

Primérny prospéch oboru obchodnik : 2,38

Kosmetic¢ka | 3. |20 20 6 14 0 1,924 |0 190,5
4,121 21 0 21 0 2,335 |0 1494

Primérny prospéch oboru kosmeticka: 2,12

Podnikani |1.]30 24 0 19 5) 2,661 |6 158,9
2.|27 24 0 17 7 2,898 |3 186

Primérny prospéch oboru podnikani: 2,77

Priumérna absence na zaka

omluvena neomluvena
1.pololeti  |100,69 6,33
2.pololeti  [92,99 5,59
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5. 2 Vysledky maturitnich zkousek

V jarnim terminu

Obor Tiida Celkem Prospéli s vyz. | Prospéli Neprospéli
opravnéno
konat MZ
Kosmeticka 4KOS 18 0 11 7
Podnikani 2P0OD 12 0 1 11
celkem 30 0 12 18
Opravné maturitni zkousky ( podzim 2012)
Obor Tiida Celkem Prospéli Prospéli Neprospéli
opravnéno S Vyz.
konat MZ
Kosmeticka | 4KOS 10 0 3 7
Podnikdni | 2POD 16 0 3 13
celkem 26 0 6 20

U maturitni zkousky v oboru vzdélani Kosmeticka uspélo celkem 67% studentu ( 14
z 21 studenti prospélo). V oboru vzdélani Podnikani — nastavbové studium uspélo 24%

studentii ( 4 ze 17 studentt prospélo).

5. 3 Vysledky zavéreénych zkousek

Obor Tiida | Konali ZZ | Prospéli | Prospéli | Neprospéli | Nekonali | Omluveno | Opakuje
celkem S vyznam. Sast 27
Brasnar | 3BK 6 1 2 3 0 0 3
Cukraf | 3C 15 2 13 0 0 0 0
Cisnik | 3€ 16 2 11 3 0 0 3
Kuchat | 3K 17 0 13 4 0 0 0
3BK 15 0 14 1 0 0 0
Prodavag¢ | 3PR 13 1 9 3 0 0 3
Reznik | 3PR 7 1 6 0 0 0
celkem 74 7 74 14 0 0 3

Z celkového poctu 77 absolventii ziskali 4 Zaci osvédc¢eni hospodaiské komory
oborovych svaza ( 1¢i$nik, 2cukrafi a 1bras$nar) .
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5.4. Umisténi absolventu

Kod Obor Poget | VySSi | Pracev | Mimo | Ufad | Mat. Studuje | Nezjist
abs. stupeni | oboru | obor prace | dovole | dalsi éno
skoly na obor
32-52-H/001 | Brasnar 6 1 1 1 0 0 1 2
65-51-H/01 Cignik 16 7 4 0 4 0 1 0
29-54-H/01 Cukraf 15 5 0 0 4 0 6 0
65-51-H/01 Kuchaf
3K 17 7 2 1 4 1 1 1
3 BK 15 6 5 1 2 0 0 1
66-51-H/01 Prodavac 13 6 0 0 4 0 2 1
Reznik 7 2 3 0 1 0 1 0
66-41-L/008 | Kosmeti¢ 21 0 3 4 9 0 5 0
ka
66-44-L/524 | Podnikani | 17 0 4 1 11 0 1 0
Celkem 127 34 22 8 39 1 18 5

(Podle vlastniho Setfeni téidnich ucitelt)
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6. Hodnoceni chovani zaku

6.1 Pocet Zaki hodnocenych sniZenym stupném z chovani

2.stupen 3.stupenl
1.pololeti |9 1
2.pololeti |33 2

6. 2 Hodnoceni vychovného poradenstvi
Informace o moznostech dalSiho studia
- zprostfedkovani informaci formou nasténky vychovného poradce
- zajisténi informacnich pfiruek a materialii — doporuceni a informace o NSZ
- nakup a distribuce piihlasek na nastavbové studium, VOS a VS
- informace Zakiim o moznostech nastavbového studia — forma 2 seminait
Spolupréce s Pedagogicko psychologickou poradnou v Prostéjové, péce o Zdky s SPU
- vypracovani a zadost o ptesetfeni zakl s vyukovymi problémy, pfipadné predmaturitni
posudky
- zpracovani a vedeni evidence zaka s SPU
Spoluprdce se specidlné pedagogickym centrem v Olomouci
- ptiprava materidlii pro individualni integraci Zaka do 2. ro¢niku nastavbového
studia (zpracovéani podkladu pro ziskani osobniho asistenta pedagoga na Skolni rok
2012/2013)
Program integrace mensin ze socidalné znevyhodnéného prostiedi
- informace o programu podpory romskych zaku a zaku ze socialné znevyhodnéného
prostiedi — vypsany MSMT
- vyuétovani dotaci ¢erpanych z programii na podporu Zaka ze socialné
znevyhodnéného prostredi a romskych zaka ( 3)
Jednani s problémovymi Zaky, piipadné se zakonnymi zdstupci
- projednany piipady zaskolactvi, nevhodného chovani, neprospéchu (pfi jednani
ucastni tfidni uéitelé, UOV- zapisy v deniku TU, piipadné u VP), nevhodné chovani
(1), zaskolactvi, pfipadné problémy s vysokou absenci (1), neprospéch (1)
Metodicka cinnost a poradenska cinnost poskytovana pedagogiim a UOV
- projednani prace tfid. ucitele, evidence absence, hodnoceni chovani a ptrestupkt (2)
- Ucast na Skoleni kariérovych poradct - Olomouc
Vypracovdni posudkii pro Policii CR, soudy a oddéleni socidlni prevence:
5 posudkti — oddéleni pro socidlni prevenci
3 posudky — Policie CR
3 posudky — Okresni soudy
Konzultace se Zaky
— pomoc pii feSeni osobnich problémt (1)
— pomoc spoluzacce pii feSeni studijnich problémt (2)
— studijni zalezitosti, pomoc pii vybéru dalsiho studia, informace o pfihlaskach (6)
Metodicka cinnost pro Ziky
- uskutenéni cyklu besed pro zadky vychézejicich rocnikti formou prezentace a diskuse
ve spolupréci s Uradem prace

Evidence zapist, prubézné vedeni deniku vychovného poradce, prubézné sledovani portali
pro vychovné poradce, pribézné obménovani nasténky vychovného poradce.
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6.3 Hodnoceni prevence socialné patologickych jevii a protidrogové prevence

Besedy, akce a vyukové programy pro zaky

rwvr

Zari
Dvoudenni seznamovaci kurz — cilova skupina: 1. ro¢niky a t¥idni ucitelé

Rijen — listopad
Studenti ¢tou a pisi noviny

Jednorazové akce
0 vano¢ni jarmark

Q sportovni soutéze
0 navstéva divadelnich a filmovych pfedstaveni
a prednasky a besedy
o jazykové soutéze
a soutéze v nejrizn€jSich dovednostech (stolovani, vafeni, michani napoji...)
Q vernisaze v naSi Galerii
a kulturné historicka exkurze do Prahy pro zaky vSech oborti
o beseda s piislusnikem Policie CR o pravni odpovédnosti

Tyto akce se stale t&i oblibg, ale ucast kolisa podle individualnich zajma zakda. Uspéch
maji hlavné svateni jarmarky, kde sami zéaci predstavuji své vyrobky nebo piedvadeji
nejruznéjsi dovednosti. Také vernisaze v Galerii jsou oblibené. SnaZime se nejen zakim, ale 1
ostatnim zajemcum piedstavit dila zajimavych umélct z naSeho regionu (v piipadé vernisaze
maji studenti a Z&ci moZnost besedovat s umélcem...).

Ptilohy : 1) hodnoceni a prinos nekterych aktivit
2) reSeni pripadii

3) ucast na dalsim vzdeélavani

1. Hodnoceni a piinos nékterych aktivit

Dvoudenni kurz . Lepsi start*

Cilova skupina: I. roéniky (1C, 1K, 1PCB, 10)
Cilem tohoto projektu bylo vytvofit pfiznivé socidlni klima nejen ve ttidach, ale i mezi
ucitelem a Zakem. Pod tento zdmér se fadila i celd fada mensSich cila:

- seznameni se s zaky a uciteli

- poznat koni¢ky a zajmy Zaki, uciteli

- zamyslet se nad tim, co o¢ekava zZak od nové Skoly a co ucitel od Zaku

- stanovit si pravidla (dodrZovani Skolniho Fadu a pfipadné sankce pri nedodrZeni)
- vychova ke zdravému Zivotnimu stylu

- vzgjemna Ucta a respekt mezi sebou, cilovou hodnotou se stavé tolerance

- vytipovat jedince, kteri by se mohli stat obéti Sikany

- vytipovat jedince se sklonem k socialné patologickému chovani

S témito cili a programem projektu byli sezndmeni vSichni tfidni ucitelé a ucitelé, kteti se
do akce zapojili. Kurz probéhl podle pfedem stanoveného programu.
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Akce byla ze strany ucastnikii hodnocena pozitivné — zéci se vétSinou aktivné zapojovali
do soutézi a aktivit. Na zavér celé akce ucastnici vyplnili dotazniky zamétené na hodnoceni
pobytu.

Bohuzel zajem 74kt a zdkonnych zastupct klesa a pokud se z nékteré tiidy ucastni méné
nez polovina zak1, efektivita vystupu neni dostatecna.

Studenti ¢tou a pisi noviny

Podafilo se udrzet zvySeny zajem zaka o praci s tiskem (MF Dnes). I Zaci ttiletych obort
byli pravidelnymi ¢tenéii. Do literarni Casti se zapojila zékyné ttidy 10, uroven odpovidala
Skolni trovni. Tisk vyuzivali ve vyuce i ucitelé¢ odbornych predméti.

Podané ruce, podprahové zarizeni ve Vrahovicich
Zaméstnanci této organizace nas oslovili s touto aktivitou podruhé a provedli informativni
schiizky ve vsech tfidach L. ro¢niki, tak jak jsme se domluvili v lofiském roce.

2. ReSeni piipadii
V tomto 3kolnim roce se na SMP obraceli Z4ci a pedagogové s nasledujicimi problémy:
- poruchy piijmu potravy
- sexualni orientace
- osobni a studijni problémy
- agresivita
PedagogiCti pracovnici konzultovali postup pii jednani s Z&ky nebo rodici, dotazovali se
na ¢innost pomahajicich instituci.

Spoluprace s vychovnym poradcem. Schranka divéry.

Pribéznd spoluprace pii feSeni nejruznéjSich probléma s vychovnou poradkyni
Mgr. B. Mikulkovou.

Schranka divéry nebyla letos zaky vyuzivana.

3. DalSi vzdélavani
V tomto Skolnim roce se v dubnu zucastnila Mgr. Jarmila Popelkova schiizky metodikt
prevence s metodickou PPP Mgr. Recovou,
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7. Udaje o mimoskolnich vzdélavacich a volnocasovvch aktivitach, soutézich

7.1 Zapojeni do mezinarodnich projekti

V letosnim Skolnim roce probéhl prvni béh projektu Italskd gastronomie — rychle, zdravée,
perspektivné. Odborna staz probihala u naseho dlouholetého partnera - italské Skoly 1AL Emilia
Romagna, Scuola Regionale di Ristorazione della Romagna v Cesenaticu.

Hlavnim cilem odborné staze bylo umoznit zaktim gastronomickych oborid prohloubit si své
odborné znalosti a zlepsit odborné dovednosti vztahujici se k jejich oboru. Vzhledem k tomu, Ze
prohlubovani téchto kompetenci probihalo v cizim prostiedi, Zaci méli moznost poznat jiné
trendy, suroviny a predevs§im technologické postupy pouzivané v italske gastronomii.

Velkou zkusenosti a soucasné velkou vyhodou pro zaky byla prace v mezinarodnim kolektivu,
pfizplisobeni se jiné organizaci prace, poznavani zivotnich podminek a kultury cizi zemé.
Vsichni absolventi po ukonéeni tiitydenni staze obdrzeli Europass — mobilita a certifikat od
italské Skoly.

Staz Leonardo da Vinci,o¢ima tucastnika
6. - 26.5.2012

Na zahrani¢ni odbornou staz v rdmci projektu Evropské unie Leonardo da Vinci nas
naSe Stiedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjové vyslalo do krasného, slunného mésta
Cesenatico, nachazejiciho se v severni Italii, na pobiezi Jaderského mote. Byli jsme hosty
soukromé $koly Scuola Regionale di Ristorazione della Emilia Romagna. Cesta z Ceské
republiky byla dlouha, s mnoha ptestupy, proto jsme se po piijezdu na misto jen vybalili a
odpocivali na nasSich pokojich az do obéda. Po jidle jsme se rozhlizeli po Skole, ktera méla byt
po dobu nésledujicich 3 tydnt nas§im novym domovem a chytali italska slovicka, ktera pro nas
znéla tak cize. Pani feditelka nam nabidla moznost se hned druhy den zcastnit rautu a my
jsme bez rozmysleni souhlasili.
Rano jsme nemohli ani dospat, jak jsme byli natéSeni a zvédavi na to, jak v§e bude probihat a
co nového uvidime. Jeli jsme s italskymi uditeli do nedalekého mésta Rimini, které je od
Cesenatico asi 40 kilometra. Pfijeli jsme do kongresového centra a zacali pfipravy na raut,
Ktery se netprosné blizil. U¢itelé Antonio, Silverio, Sergio a Giorgo nas zapojovali do prace a
nesetfili chvalou. Méli jsme velkou radost ztoho, jak ndm to jde od ruky. Chobotnice,
krevety, lasagne, losos pfipraveny na riizné zptisoby, mozarella, grilovany lilek, pizza, fimsky
chleba a dalsi spousta riznych pokrmu byla na stolech a raut mohl zacit. Nahrnula se tam
hromada lidi a za chvili byly vSechny dobroty fu¢. Po skonceni rautu jsme se vrhli na uklid.
Za chvilku se vSe blyskalo ¢istotou stejné tak, jako kdyz jsme pfijeli a mohlo se jet domi. Po
ptijezdu do skoly jsme si mezi sebou vyménovali zazitky z celého pracovniho dne a po
kratkém odpocinku nésledovala prochazka po plazi, vecete a spanek.
Druhy den jsme se vydali vSichni do kuchyné, jelikoz v cukrarné probihali zavérecné zkousky
rekvalifikacnich kurzli a tam jsme se seznamili s dalSim ucitelem jménem Emanuel. Byl to
velice pfijemny pan, ktery se ndm vénoval od zacatku az do konce pracovniho dne. Byl nejen
velkym profesionalem ve svém oboru, ale taky velice hodnym, pfijemnym a také vtipnym
clovékem, ktery nam dokdzal pracovni den o moc ozivit. Nejen Emanuel, ale i ostatni
kuchaisti mistii Sergio a Silverio, ktefi se na vyuce podileli nam vénovali velkou pozornost.
Dobré bylo, Ze jsme ve Skole byli sami, tak jsme se s nimi mohli Iépe poznat a opravdu uplné
vSe jsme si vyzkouseli a ke vS§emu jsme se dostali. Po praxi jsme chodili na obéd a pak jsme
se vraceli zpét na dilnu, kde jsme pomohli s Uklidem a pak jsme se mohli odebrat zpét do
pokojii. V odpolednich hodindch jsme casto vyrazeli do meésta, kde jsme se prochdzeli

37



prilehlymi ulickami a obdivovali jsme krdsu architektury okolnich objekt. Také nameésti
mésta stadlo za pozornost. Krdsné muzeum lodi pod Sirym nebem piimo na namésti bylo
naprosto okouzlujici. Plaz jsme méli hned u $koly, i tam jsme samoziejmé stravili piijemné
chvilky. Koupani v moti a opalovani se na slunicku bylo pro nds nezapomenutelnym
zazitkem.

O vikendu jsme byli ve Skole sami, jen sem tam se na nas piisla pani feditelka podivat. Jidlo
jsme méli ptipravené, stacilo ho jen ohiat. Tyden utekl jako voda a pani mistrova musela
odjet zp&t do Ceské republiky.

Dalsi dva tydny probihaly podobné jako ten prvni. Do 8koly v Cesenaticu piijel autobus plny
studenttl z Ceské republiky a my jsme se s nimi uéastnili vyuky v pfedvadéci uéebné, kde
nam Emanuel a Sergio ukazovali vyrobu tradi¢nich svétoznamych italskych dobrot, které
jsme po ukonéeni vyuky mohli samoziejmé ochutnat.

Louceni bylo dlouh¢ a smutné. Poznali jsme tu spoustu piijemnych lidi, na které mame hezké
vzpominky a po kterych se ndm bude velice styskat. StaZ ndm pfinesla neopakovatelné
zkuSenosti a piijemné zazitky. Mohli jsme sledovat mistni kulturu a ucit se od mistru italské
gastronomie, ktefi nam radi odpovidali na vSechny naSe dotazy. Radi bychom se s nimi jesté
nekdy setkali.

Simona, Valova, Veronika Slezakova, Jakub Kapec, Kristyna Drabkova, Saskie Koperova a
Katefina Rosslerova — ucastnici staze
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7.2 Ukast na soutéZich

7.2.1 Soutéze poradané skolou
Teoretickd vyuka

Silovy viceboj Zakii - zGCastnilo se 8 zakl
Fotograficka soutéz — Svét ocima mladych

SoutéZ o nejlepsi roénikovou praci — pro zaky oboru Brasnat a Vyrobce kozedélného zboZzi,
nejlepsi prace —,,Navrh kabelky na léto" — Katefina Lunackova 3BK

O nejlepsi ucebni pomiicku ve zboZiznalstvi -duben

Rychlost a pi‘esnost psani na elektroniclfém psacim stroji —
10, 1POD - 1.misto Adéla Berezova, 2C -1.misto Veronika Semanovska
2K - 1.misto Katefina Hahnova

Pisemnosti v nasem Zivoté - 1.misto Petra Zatloukalova
Tvorba obchodniho dopisu - 1.misto — Tereza Medficka

Pismo v propagaci 5
Literarni grotesk— 1.misto —Jana Vitaskova, Svihovka — 1.misto —Martin Polansky

NejlepSi propagacni letdk — 1.misto — Nikola Oplustilova

Souté$ v li¢eni — téma Nebe, peklo, raj -piiprava na Harmonii Ceské Budgjovice(zaii 2012)
Recepty z babiééiny kuchaiky soutéz pro obor Kuchar 1.misto Veronika Fischerova 2K
Nejlepsi vyrobek z perniku — soutéz oboru vzdélani Cukrait — 1.misto Barbora Kalabova 3C
Prakticka vyuka

HANACKY POHAR 2012

Sal Spolecenského domu patiil ve stiedu 21. bfezna 2012 mladym barmantim, ktefi
zde pted zraky stovek divaki soutézili v michani napoja pfi tradicnim Hanackém poharu.
Patnécty roc¢nik soutéze potradalo Stiedni odborné ucilisté¢ obchodni v Prostéjove ve
spolupraci s Granette & Starorezné Destilleries a.s Prostéjov, spole¢nosti Pepsi CO CR s.r.0.,
spole¢nosti Monin a Ceskou barmanskou asociaci. Zastitu nad celou soutéZi prevzala Rada
meésta Prostéjova.

Vlastni soutéz probihala ve dvou samostatnych kategoriich — junior a profi.
Ukolem soutéZicich juniorti bylo za pouhych sedm minut namichat 5 porci napoje Fancy
podle vlastniho receptu. Podle pravidel museli do néj pouzit 2 ¢l z vyrobki Granette &
Starorezné Destilleries a.s Prostéjov a jakékoliv mnozstvi produktii firem Pepsi Co CR a
sirupit Monin. Profesiondlové v ¢asovém limitu 6 minut michali napoj Ahter Dinner. Porota
z fad Ceské barmanské asociace hodnotila nejen vzhled a chut’ napoje, ale také technickou
zdatnost pfi jeho piiprave a celkovy vzhled vetné aranzma ozdob.

39



7|

i o~
iskala na atraktivité vloZenou soutézi

Soutéz urcena predevsim studentlim z
profesionalii. Porovnani uméni obou kategorii bylo zajimavé i pro divaky. SoutéZici totiz
michali své drinky na jevisti SpoleCenského domu pted zraky Siroké vetrejnosti.

Na plose pod jevistém probihal bohaty doprovodny kulturni program. Jeho soucésti byla
mimo jiné vystoupeni zakt Zakladni umélecké $koly v Prost&jové, taneénic ZUS ze Zabichu,
mistra svéta v discoformacich a hip hopu Tane¢ni §koly Hubeny, biketrialové vystoupeni
Michala Prucka z Olomouce, ukazka krasojizdy vicemistryn svéta z Némcic na Hané, free
style v michani napojt v podani Zaka Hotelové Skoly Jesenik, kosmeticka show SOU
obchodniho a také vystoupeni zpévaka Ondieje Provaznika.

Vitézem 15. roéniku Hanackého pohéru v kategorii ,,junior” se stal Martin Gottwald ze SOS
Litovel pied Sarkou Liberdovou z AHOL Ostrava Vitkovice a Nikolou Rajnochovou ze
Sttedni $koly gastronomie, odévnictvi a sluzeb Frydek — Mistek.

V Kkategorii ,,profi“ se vitézem stal Petr Slavi¢ek pied Sarkou Janovou a Danielem
Prokesem.

Zaveérem nezbyva nic jiného nez podékovat vSem partneram, kteti se na priabehu
soutéze podileli materidln€ 1 finanéné. Neni mozné vSechny vyjmenovat, ale v soucasné
dobé¢ je jejich zajem a ochota 0 mnoho cennéjsi, nebot’ malokdy se vidi takové nadseni a
podpora akci, které se piimo dotykaji mladeZe.

VSsichni organizatofii, G€astnici i odborna porota vyjadrili na zavér piani setkat se na dalSim
ro¢niku Hanackého poharu v roce 2013.
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7. 2. 2 Soutéze poradané jinvmi subjekty

Ucast na soutéZich - teoreticka vyuka
Ucast na$ich zaku na sportovnich soutézich

Stifedoskolska sportovni liga
4.10. Kopana
25. 10. Futsal

4.11. Piskvorky

GASTRO KROMERIZ TESCOMA CUP 2012

Stiedni Skola hotelova a sluzeb poifadala 1.ro¢nik soutéze mladych odbornikti v oblasti
gastronomie. Nasi skolu reprezentovala zakyné druhého ro¢niku oboru vzdélani Kuchar
Veronika Fischerova a ziskala bronzovy diplom.

Literarni a publicisticka soutéz

Soutéz vyhlasilo Sdruzeni pro pfilezitost mladych migrantt pro zaky stéednich $kol
s nazvem Cestina je i miij jazyk
Soutéze se zucastnila zakyné¢ 1.rocniku oboru obchodnik Katetina Waskova. Zpracovala
kratkou povidku o tom jak se mohou citit cizinci v ¢eské skole, kdyz jesté nemluvi dostatec¢né
¢esky. Béhem zpracovani vyuzila konzultace s ucitelkou ¢estiny Mgr. A. Hrubanovou.
Ptispévek byl do soutéze odeslan 3. 5. 2012

SoutéZ Studenti pisi noviny

Béhem meésice prosince a ledna se i nasi zaci zapojili do celorepublikového projektu
s MF DNES Studenti pisi noviny. Ukolem bylo napsat Gvahu na zadané téma. Nejlepsi prace
vSech zapojenych Skol byly prubézné otiskovany na strankach MF DNES a Zaci se s nimi
mohli seznamit. Za nas$i Skolu se letos nezucastnil zadny soutézici. Soucasti tohoto projektu
bylo zasilani novin na nasi 3kolu v pribéhu jednoho mésice. Zaci se seznamili s koncepci
téchto novin a podafilo se ziskat i jejich zajem o riizna aktudlni témata a politické a
spolecenské déni.

Recyklohrani
Soutéz v ramci EVVO

Sapere Jak Zit — V Saperesoutéz - védét jak zit, probéhlo Skolni kolo, kterého se zucastnilo
21 507 zakti ze 437 $kol z celé CR. Z nasi $koly se zacastnilo 96 zaka ze viech ro¢niki a
obortl.

Prvnim Sesti byl zaslan diplom. V okresnim kole zvitézilo druzstvo naseho SOU ve sloZeni
Barbora Jantakova — 4KOS, Simona Milarova a Lenka Greplova — 3KOS, v krajském kole
nase SOU skoncilo na 3. misté, do celostatniho kola postupuje pouze vitéz. Soutéz probiha
on line.
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Utast $koly v soutéZich - odborny vycvik

KUCHARSKA SOUTEZ OLIMA CUP 2011 - Olomouc

Vystavisté Flora Olomouc a Stedni Skola obchodu, gastronomie a designu PRAKTIK s.r.o.
potadaji v ramci 16. rocniku festivalu gastronomie a ndpoji OLIMA 2011 a u pftilezitosti
prezentace vyrobkll ocenénych titulem ,,Vyrobek Olomouckého kraje 2011°. Soutéz probihala
13. fijna 2011 na Vystavisti Flora Olomouc a.s. a pod odbornym dohledem AKC pobocka
Severni Morava a Slezsko.

Soutéz byla urcena pro dvojice odbornych gastronomickych skol, ptficemz dvojici tvofil
student a ucitel odborného vycviku.

Soutéznim tkolem bylo pfipravit 5 porci bezmasého pokrmu, kde hlavni surovinou byly
brambory.

Za nasi Skolu soutézili Vaclav Ost’adal, zak 3. ro¢niku oboru Kuchai a Ivana Makarovi¢ova,
ucitelka odborného vycviku.

Soutéze se zacastnilo 9 druzstev, naSe dvojice skoncila na 4. misté

LAZENSKY POHAR JESENIK

Hotelova 3kola Vincenze Priessnitze Jesenik ve spolupraci s Ceskou barmanskou asociaci
pofadali jubilejni 10. ro¢nik mezinarodni koktejlove soutéze juniorti Lazetisky pohar 2011
Jesenik. Soutéz se konala v hotelu Zlaty Chlum v Ceské Vsi u Jeseniku.

Ukolem sout&Zicich bylo namichat 5 porci short drinku — after dinner a 5 porci long drinku.
Receptura napoje musela byt nova, dosud nezvefejnéna, vlastni s origindlnim nazvem.
Soutéze se zucastnila Lucia Adamcova, zakyné 3. ro¢niku oboru vzdélani Cisnik. Celkovée se
umistila na 33. misté.

FESTIVAL ZNALOSTI O NAPOJICH BRNO

Mlady sommeliér 2011 — soutéz studentt a studentek gastronomickych $kol ve znalostech o
vinu a vinohradnictvi, s praktickou ¢asti servisu potadala Hotelova Skola v Brné. Soutéz se
konala 19. fijna 2011 v restaurac¢nich prostorech hotelu Slovan.

Soutéz méla dvé ¢asti:
1. Pisemny test
— zékladni vlastnosti o viné
- vlastnosti a charakteristika vin
- népoje v gastronomii
- Cast textu v cizim jazyce
2. Prakticka cast — servis a charakteristika vzorku vina, vztah vina k pokrmim,
senzorické hodnoceni vzorki vin
Stiedni odborné ucilisté obchodni reprezentovali Lucie Dokoupilova a Tomas Musil, oba Zaci
3. roéniku oboru vzdélani Cidnik. Z celkového podtu 6 soutdZicich se Lucie umistila na 2.
misté a Lukas na 3. mist¢.

Soutéz méla velké zastoupeni soutézicich, proto se konala 3 dny. V dob¢ soutéze probihal i
potravinaisky veletrh SALIMA, kde navstévnici mohli obdivovat vyrobu modernich dortt,
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dezertl, bonbont, zmrzliny, kuchaiskych a pekatskych vyrobki, ale také se mohli setkat
S riznymi stroji, které jsou urené pro velké i mensi provozovny.

GASTROJUNIOR NOWACO CUP 2011 - regionalni kolo

Osmnacty ro¢nik regionalni soutéze mladych odbornika v oblasti gastronomie potradala

3. listopadu 2011 Stfedni skola hotelnictvi a gastronomie ve Frenstat¢ pod Radhostém ve
spolupraci s Asociaci kuchaii a cukraitit CR. Soutéz se konala pod zastitou naméstkyné
hejtmana Moravskoslezského kraje a starostky mésta Frenstatu pod Radhostém.

Stiedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove reprezentovali soutézici v oboru cukrai —
Zaneta Hyzd’alova a soutéZici v oboru ¢isnik — Tomas Musil.

Ukolem cukraftii byla ptiprava 4 porci teplého moucniku ,,Nakyp v moderni tiprave

v ¢asovém limitu 45 minut, pfi¢emz musel obsahovat tepeln¢ zpracovanou tajnou surovinu.

Cisnici méli za ukol ptipravit ovocny dezert pro 2 osoby véetnd servisu a podavani Sumivého
vina k ovocnému dezertu pied zraky hostti. Oba nasi soutézici postoupili do finale.

HARMONIE 2011/2012

Mistrovstvi Qeské republiky mladych kadetnikl a kosmeticek se konalo 23. listopadu 2011 na
Vystavisti v Ceskych Budé&jovicich. Soutéz byla uréena studentiim sttednich §kol maximalné
do véku 21 let.

V letosnim roce bylo téma liceni ,,Nebe, peklo, r4j* a hodnotilo se nejen li¢eni ale 1 soulad
s kostymem a u¢esem. Cas k provedeni Gkolu byl 55 minut + 5 minut na Gpravu Géesu a
kostymu. Povinnymi prvky soutéze bylo nalepeni umélych fas, vypracovani tekuté linky na
hornim vicku a vykresleni rti konturou.

Za nasi $kolu soutéZila Veronika Zakova, ktera se umistila na 14. misté z 19.
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BRNENSKY VANOCNI POHAR
Stiedni §kola potravinaiska a sluzeb Brno vyhlasila 5. prosince 2011,11. ro¢nik mezinarodni
soutéze junioril do 21 let v ndpojové gastronomi, sommeliert a barmanti, Brnénsky vanocni

pohar, ktery se konal v hotelu International B.W.P. Brno a ptilehlych prostorach a mél dvé
kategorie — barman a sommelier.

Stiedni odborné ucilisté¢ obchodni reprezentovali Lucie Dokoupilova a Tomas Musil
v kategorii sommelier. Jejich ukolem bylo provést odborny servis Sumivého vina dle
vylosovani a sestavit slavnostni menu dle vylosovaného napoje.

Tomas Musil skon€il na krasném 4. misté z celkového poctu 32 soutézicich. Lucie
Dokoupilova se umistila na 29. mist¢.

PRIESSNITZUV DORTIK 2012

Kongresovy sél Priessnitzovych 1é¢ebnych 1azni 18. ledna 2012 byl zaplnén dorty a jinymi
sladkostmi. Konal se zde jiz 8. rocnik soutéze odbornych dovednosti v kategorii cukrai —
junior pod odbornou zastitou Asociace kuchaiti a cukrait Ceské republiky.

Soutéznimi discipliny:
a.) Slavnostni dort na ttma KARNEVAL — hmotnost dortu maximalné 3000g a maly
degustacni vzorek ze stejnych surovin, které byly pouzity k vyrobé€ slavnostniho dortu
b.) Zdobeni perniku glazurou — poédiova soutéz pred vetejnosti v ¢asovém limitu 60 minut
C.) Zhotoveni ¢okoladové masle — podiova soutéz pied vefejnosti v casovém limitu 60
minut
Za naSe Stredni odborné ucilisté obchodni soutézila Aneta Oslejskova, zakyné 3. ro¢niku
oboru vzdélani cukraf, ktera v disciplin€ dort ziskala 9. misto, v disciplin€ zdobeni pernikti 5.
misto a z cokoladové masle krasné 1.misto. Celkem se umistila na 5. misté.

KALIBR CUP 2012 LANSKROUN

Dvanécty ro¢nik mezinarodni soutéze stfednich skol a stiednich odbornych ucilist’ pod
nazvem Kalibr CUP potradala SOS a SOU v Lanskroun¢ 9. tnora 2012. Soutéz urcena
mladym kadeinikiim a kosmetickam byla na téma ,,Na vlnach luxusu®.

Z&kyné nasi $koly soutézily v oboru kosmeti¢ka. V kategorii make-up Karolina Zelinkova,
ktera se umistila na 21. mist¢ a Nikol Stan¢ikova na 31. misté.V kategorii nail — art skoncila
Barbora Jandkova na 12.misté.

Ukolem soutézicich bylo predvést tématicky vhodné zpracovani daného tématu jak pii liden,
tak pfi zdobeni nehti.

GASTROJUNIOR NOWACO CUP 2012

Na zakladé¢ uspésnosti v regionalnim kole, které se konalo ve Frenstaté dne 3. a 4.
listopadu 2011, se konala zndma a velmi prestizni soutéz Gastrojunior NOWACO CUP 2012
Vv Brné¢. Je to velmi naroc¢na, letos jiz plnoleta soutéz obori kuchaft, cukraf a ¢iSnik. Na
odbornost a spravedlnost soutéze dohlizi odbornici z asociace kuchatt a cukraii a také
z asociace ¢isnikd Ceské republiky.
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V letosnim ro¢niku se soutéze zacastnili i zaci z SOU OBCHODNIHO PROSTEJOV
v oborech cukréf a ¢i§nik. Za cukrafe nasi $kolu prezentovala Zaneta Hyzd’alové, zakyné 3.
ro¢niku s ,,Hruskovo-makovym nakypem s Sipkovym dZzemem a ¢okoladou, doplnénym
hruskovo- skoficovym pyré, flambovanou hruskou a meduiikou®. Pedagogickym doprovodem
byla UOV pro obor cukrai Ivanna Rusyn. Ukolem soutéZici bylo vylosovat si tajnou surovinu,
stanovit jeji mnoZstvi, které bude pro moucnik nejlepsi a.vSe zkonzultovat i s pedagogem,
ktery s piipravou vyrobku pomahal. Na vyrobu 4 soutéznich vyrobki méli soutézici 45 minut.
Za ¢isniky nastoupil Tomas§ Musil, zak 3. ro¢niku, kterého doprovézela UOV Iveta
Stiskalova. Jeho soutéznim tikolem byla pfiprava ovocného dezertu pro 2 osoby, pficemz
museli pouzit jako hlavni surovinu ananas a dalsi suroviny dle svého uvazeni. Soucasti bylo
podavani Sumivého vina dle vlastniho vybéru k ovocnému dezertu a jazykova zkouska, kdy
m¢él komunikovat s hostem v anglickém, némeckém nebo ruském jazyce.
Na soutézi méli zastoupeni i zahrani¢ni studenti z Francie, Polska a Slovenska

VELIKONOCNI BERANCI

ROTARY KLUB Prostéjov v dnesni narocné dob& pomaha v§em potfebnym, a tak 30. bfezna
2012 vyhlasil soutéz ,,Velikono¢ni beranci®.

Soutéze se mohli zac¢astnit vSichni co radi peou, od déti z matetskych Skol, zakt zakladnich
a stiednich kol aZz po Sirokou vefejnost.

Nase Stredni odborné ucilisté obchodni do soutéze upeklo 36 berankd. Kromé naSich zakyin se
soutéze zucastnili déti z matetskych skol, zaci zakladnich Skol a také zaci ze Stredni
potravinarské skoly Jesenik.

Beranky hodnotila laickd komise z fad navstévnikii a ¢lenti Rotary klubu.

Vitézem se stal beranek Kristyny Hrdlickové. Na druhém misté skoncila Eva Dvotackova a
treti pricku obsadila Lucie Odehnalova. VSechny stupinky obsadily zakyné SOU obchodniho
Prostéjov.

RADEGAST BIRELL CUP 2012

Stiedni Skola potravinarska a sluzeb Brno pod zastitou Plzenského Prazdroje, a.s. Plzen, dne
10. kvétna 2012 potadala 11. ro¢nik soutéze Radegast Birell Cup 2012. Vlastni soutéz
probihala v netradi¢nim prostiedi Skolniho hiisté a pfilehlych prostorach .

Soutézilo se v nasledujicich disciplinach: nacepovani a servis piva, michany napoj s pivem,
piekazkovy béh s pivem.

Za nasi Skolu soutézili Tomas Musil, zak 3. ro¢niku oboru vzdélani ¢is$nik, Iveta Peslarova a
Aneta Matlova, ob¢ zakyné 1. ro¢niku téhoz oboru.

Tomas soutézil ve vSech disciplinach a v michani napojt s pivem obsadil 2. misto.

Aneta a Iveta ¢epovaly pivo a absolvovaly piekazkovy beh s pivem

7. 3 Nabidka zajmovych krouzki

- posilovani

- aerobik

- ptipravné seminafe k maturitni zkousce
Jednorédzové akce: Peceni tradi¢niho peciva, Keramika
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7. 4. Hodnoceni planu environmentalniho vzdélavani, vychovy a osvéty

V jednotlivych vyucovacich ptedmétech bylo zatazovano téma energie dle
tematickych celkt.
Prob¢hla soutéz RECYKLOHRANI a SAPERESOUTEZ
V Saperesoutéz - védet jak zit, probehlo Skolni kolo, kterého se zi¢astnilo 21 507 zaka ze
437 8kol z celé CR. Z nasi $koly se zacastnilo 96 zakt ze viech roéniki a obort.
Prvnim Sesti byl zaslan diplom. V okresnim kole zvitézilo druzstvo naseho SOU ve sloZeni
Barbora Jantakova — 4KOS, Simona Milarova a Lenka Greplova — 3KOS, v krajskem kole
nase SOU skoncilo na 3. miste, do celostdtniho kola postupuje pouze vitez. Souteéz probihd on
line.

Pokracovali jsme v soutézi RECYKLOHRANI — tiidéni odpadu, baterii a elektroodpadu.

18. ledna 2012 — absolvovala tiida 2K s M. Dosedélovou vyukovy program Apatyka domaci
v Ekocentru Iris v Prost&jove, zaméfeny na vyuziti 1é¢ivych rostlin v kuchyni, poznavani
koteni, ochutnavani vyrobk, ¢aja, ukazky oleji, octi.

Environmentdlni vychova byla zarazena do jednotlivych predmétii dle SVP.

Vyuzili jsme Ekologické vyukové programy pro SS EKOCENTRA IRIS Prostéjov
28. 3. 2012 — Nekup to — zucastnili se zaci tridy 20

Zucastnili jsme se Dne Zemé na namésti v Prostéjove- obor kuchar pod vedenim ucitelek OV
prezentoval racionalni vyZivu véetné ochutnavky a receptil.

Exkurze do chrdanénych vizemi a pamatky a zajimavosti Prostéjova se zucastnili Zdaci v ramci
vyletii s tridnimi uciteli. ZOO Olomouc, Park Cechy pod Kosifem, nauc¢na stezka piirodni

park Velky Kosit, Biokoridor Hlucela, pamatky Prostéjova.

U zavérecnych zkousek oboru kuchar a cukrdr v radmci jednotného zadani byly otazky o
raciondlni vyzive, racionalni suroviny.
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8. DalSi vzdélavani pedagogickych pracovniki

|. Institucionalni formy dalSiho vzdélavani pedagogickych pracovniki

1. ZvysSovani kvalifikace

1.1. Splnéni kvalifika¢nich piedpoklada
Bc. Pavlina Bradacova pokracovala v magisterském studiu na Katedie technické a pracovni
vychovy Pedagogickeé fakulty Ostravské univerzity obor U¢itelstvi odbornych pfedmétu.
Ing. lveta Stiskalova uspésné ukoncila studium na Univerzité Tomase Bati ve Zliné.

2. Prohlubovani kvalifikace

2.1 Prohlubovani a doplnovani odborné kvalifikace

-vzdélavani k nové maturité

2. 3. 2012- Konzultacéni semind¥ k Upravam metodiky hodnoceni pisemnych praci a
pFipravé a poctu pracovnich listitk ustni zkousce z ciziho jazyka

Misto konani: NIDV, Wellnerova 5, Olomouc

Lektor: lektor CERMATU

Uéastnici: Mgr. E. Sahankova

Program: Seminaf byl zaméten na informovani o tipravach statnich maturitnich zkousek, zak
ma mozZnost si vybirat z 5 pracovnich listi. Pisemné prace nebudou opravovany ve $kolach.

6. a 20. 2. 2012 - Skoleni hodnotitelit iistni ¢dsti maturitni zkousky z anglického jazyka
Misto konani: NIDV, Wellnerova 5, Olomouc

Lektor: lektor CERMATU

Uéastnici: Mgr. Jana Novotnd, Mgr. Eliska Hubdékova

Program:

- koncepce Ustni zkousky, celkové hodnoceni

- videoprojekce — ukazky zkouseni

- hodnoceni Zaka

- pracovni listy, ptiprava, prace s pracovnimi listy

14. 3. 2012- Konzultacni seminai Koncepce ustni zkousSky 7 Ceského jazyka a literatury
Misto konani: NIDV, Wellnerova 5, Olomouc

Lektor: lektor CERMATU

Uéastnici: Mgr. A. Hrubanovd, Mgr. Jarmila Popelkovd

Program: Seminar byl zaméten na celkovou koncepci ustni zkousky. Nejcastéji diskutované
otazky se tykaly stanoveni seznamu literatury, tvorby pracovnich listt, struktury Gstni
zkousky, vedeni a hodnoceni studenta a jeho vykonu. Zmény v bodovani.

26. 3. 2012- Konzultacni seminadi pro piedsedy tkuSebnich maturitnich komisi
Misto konani: NIDV, Wellnerova 5, Olomouc

Lektor: lektor CERMATU

Uéastnici:Ing. L. Lo§t’dkovd, ing. M. Hordkovd

Program:

- zména legislativy

- role pfedsedy ve vazbé na zkuSebni maturitni komisi

- model maturitni zkousky
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- komplexni zkousky

- protokoly a zaznamy

- pracovni listy

- prub¢h konani maturitni zkousky

- jmenovani a odménovani predseda
- maturita pro Zaky s PUP

- vzdélavani v oblasti specializovanych ¢innosti
10. 4. 2012 —Prevence soc. patologickych jevii
Misto kondni: PPP Prostéjov

Uéast: Mgr. Jarmila Popelkovd

Kazdoro¢ni schiizka metodikl prevence

20.a 27. 4. 2012 — Informacni systém $koly, webovd prezentace
Misto konani: NIDV Olomouc, Wellnerova 5
Lektor:certifikovani lektoii NIDV

Uéast: Mgr. Petr Pazdera

Program: Tvorba a Uprava webovych stranek

- vzdé€lavani v oblasti odbornych pfedmétu a odborného vycviku
12. 10. 2011 - Junior Achiavement — Skoleni

Misto konani: Zlin

Uéast:1ng. Michaela Horakova

Program:

- setkani s prezidenty studentskych spole¢nosti

- metody prace

- fizeni spolecnosti

14. - 15 .11. 2011 —- GASTREND - $koleni pedagogickych pracovnikii
Misto konani: SOS Litovel, Komenského 677
Lektor: p Jandi, p. Janyska, p. Sipl, p. Smach, p. Zahradil
Uéast: UOV Konzbulovd Karin, UOV Stiskalovd Iveta, ué. odb. piredmeétii Buckova Markéta
Program:
14.11. 2011

e Uvod, modulové vyuka, cile vzdélavani, materialni prostiedky

e [CT, moderni pomiicky, vyuziti LMS moodle

e Progresivni mixologie

e Metodika molekularni mixologie
15. 11. 2011

e Metodika sommelierstvi

e Metodika balistiky
Prtabéh Skoleni byl zaméten na teoretickou ¢ast vzdélavani. Cilem projektu je podpofit
femesIné obory v oblasti gastronomie tim, Ze dojde Kk jejich zatraktivnéni, inovaci a roz§iteni
prostiednictvim novych predmétil v oblasti napojové gastronomie. Ukolem téastnikil tohoto
projektu je aplikovat nové trendy v gastronomii do vyuky svych zaki. S rozvojem spole¢nosti
a rostoucich pozadavki na kvalitnéj$i sluzby a servis by tak Zaci mohli byt schopni pfenést
nabyté dovednosti a znalosti do praxe.

12.12. 2011 Seminai pro vyucujici ekonomiky, EDUCO
Misto konani: RCO Olomouc, Jeremenkova 40B
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Lektor: Ing. Petr Klinsky

Uéast: Ing. Soiia Dédochovd

Program:- vetejny dluh
- aktuality z oblasti dani, pojisténi, prace
- dichodova reforma
- diskuse

11.-12 .1. 2012 - GASTREND - §koleni pedagogickych pracovnikii
Misto konani: SOS Litovel, Komenského 677
Lektor: p. Sipl, p. Zahradil
Uéast: UOV Konzbulovd Karin, UOV Stiskalova Iveta, uc. odb. predmétic Buckova Markéta
Program:
11. 1. 2012
Molekularni mixologie
Baristika
. 2012
Baristika
Molekularni mixologie

12.

e -~ o

13. 2. 2012 - UNIV 2 KRAJE — Marketing Skoly — specificky kurz pro pedagogické
pracovniky Skol zapojenych do projektu
Misto kondni: Svehlova stéedni $kola Prostéjov
Lektor: p. Dalibor Kucera
Uéast: Mgr. Pyroltovi Dana, Ing. Zimostnd Mdria
Program vstupniho modulu:

e Uvodni certifikaéni procedury

e Co je marketing — aplikace do Skolniho prostiedi

e Definice marketingoveho pojeti Skoly

e Marketingoveé anylyzy

e Marketingova koncepce Skoly

e Zadani korespondencniho tikolu — zavérecna prace

20. 2. 2012 - UNIV 2 KRAJE - Aktualni otdzky odborného vzdélavini na téma Vybérova
Fizeni — zakon, novelizace a novinky v administraci VR
Misto konani: SS polytechnicka, Rooseveltova 79, Olomouc
Lektor: JUDr. Zdenék Pokorny, CPS consulting, s.r.o.
Uéast: Mgr. Milan Soukup, Mgr. Dana Pyroltovd, Ing. Mdria Zdmostnd
e Zahjjeni seminaie
e Obecné k zakonu ¢. 137/2006 Sb., o vefejnych zakazkach v platném znéni
e Pfipravovand novela zakona ¢. 137/2006 Sb., - G€innost cca duben 2012
e Prokazani kvalifikace dodavatele

28. 2. 2012 — UNIV 2 KRAJE - Marketing Skoly — specificky kurz pro pedagogické
pracovniky Skol zapojenych do projektu
Misto konani: Stiedni Skola polytechnickd, Rooseveltova 79, Olomouc
Lektor: p. Dalibor Kucera
Uéast: Mgr. Pyroltovi Dana, Ing. Zimostnd Mdria
Program vystupniho modulu:
e Shrnuti poznatkd z 1. modulu
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e Informacni systém Skoly

e Image Skoly, kultura Skoly

e Propagace, vzdélavaci program skoly

Reklama, vztahy s vetejnosti

Osobni komunikace zaka, uciteld, rodica

Navrh marketingové strategie Skoly

Kolokvium, hodnoceni praci, vysledki studia, vyplnéni dotaznikdi, diskuze k naplnéni
cilt studia

14. 3. 2012 - UNIV 2 KRAJE —Kariérové poradenstvi — specificky kurz pro pedagogické
pracovniky Skol zapojenych do projektu
Lektor: PhDr. Petra Drahoriovska
Misto konani: Stiedni Skola polytechnicka, Rooseveltova 79, Olomouc
Ugastnici: Mgr. B. Mikulkova, Be. P. Bradadova
Program: - poradenstvi jako pomahajici profese ve vzdélavani dospélych
- vyhledavani informaci, metody a formy ve vzdélavacim procesu
- prakticky nacvik vybranych poradenskych metod
- diskuse k dané problematice

28. 5. 2012 — Modelovani z modelovaci ¢okolady
Misto konani: Modry rdj, Svatoplukova 37. Prostéjov, 79601
Lektor: p. Bretislav Brablec
Uéast: Ivanna Rusyn
- seznadmeni se s modelovaci ¢okoladou
- modelovani kvéta a pohadkovych postavicek z hmoty
- potahovéni dortu modelovaci ¢okoladou
- dalSi pouziti hmoty napt. do jourbonboni

2.2 Vzdélavani vedoucich pracovniki
31. 10. 2011 — Seminari pro Zadatele podpory 1.5 OP VK
Misto konani: Jeremenkova 44a, Olomouc
Lektor: lektoii CERA Praha
Uéast: Mgr. Dana Pyroltovd, Mgr. Milan Soukup
Program: - projektové Fizeni
- principy financovani
- ivod k Sablonam, specifikace Sablon
- Benefit 7, tvorba projektové Zadosti

30. 11. 2011 - Celostatni konference — diléi a uplné kvalifikace
Misto konéni:

Lektor:

Udast: Mgr. Milan Soukup

30. 1. 2012 Rozvoj profesnich kompetenci zdstupcii i'editelit v oblasti praktického vyucovani
Misto konani : NIDV Olomouc, Wellnerova 5
Lektor: Mgr. Carmen Simonova
Uéastnici: Mgr. Dana Pyroltova
Program: - evidence OV, povinna dokumentace
- rozdéleni zakl do skupin, hodnoceni zakti na OV
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9. Inspekce a kontroly

Kontrolu provedl/a Datum kontroly Pi‘edmét kontroly

VZP 25. 10. 2010 Kontrola plateb na vefejné
zdravotni pojisténi

Zjistovani a hodnoceni podminek,
CSI Olomouc 25.- 30. 2012 prubéhu a vysledki vzdélavani

Zavery z inspekéni zpravy

S vyjimkou realizace vyuky v budové Dukelska brana 7, kterou §kola nema zapsanu jako
odloucené pracovisté, odpovida ¢innost $koly podminkam stanovenym v rozhodnuti o jejim
zatazeni do rejstiiku Skol a Skolskych zatizeni.

Skola respektuje zasadu rovného piistupu ke vzdélani, v této oblasti dodrZuje pozadavky
pravnich ptedpisii a stanovena kritéria pro pfijimani zakl ke vzdélavani a k ukonc¢ovani
vzdélavani. Systém poradenskych sluzeb poskytovanych zakam, jejich zakonnym zastupciim
1 pedagogickym pracovnikiim je na dobré trovni.

Skola realizuje vzdélavani podle deviti SVP zpracovanych podle piisluinych ramcovych
vzdélavacich programi pro odborné vzdélavani. Skolni vzd&lavaci programy vytvéieji svym
pojetim piedpoklady pro utvaieni a rozvoj pozadovanych klicovych i odbornych kompetenci
zakl a vychazeji z redlnych podminek Skoly.

Skola napliiuje u¢ebni plany uplatiiovanych uéebnich dokumenttl. Po provedené Gipravé
rozvrhu odborného vycviku je organizace vzdélavani stanovena v souladu s poZadavky
pravnich ptedpist.

Zasady tizeni pedagogickych procestl jsou stanoveny zpiisobem umoziujicim uspéSnou
realizaci stanovenych cilti vzdélavani.

Materialni i personalni podminky jsou $kolou sledovany a jsou na tirovni umoziujici zdarnée
realizovani stanovenych ucebnich dokument.

Skola podporuje zdravy psychicky i fyzicky vyvoj zaki a vytvaii standardni predpoklady pro
zajisténi jejich bezpecnosti a ochrany zdravi.

Cinnost §koly pozitivng ovliviiuji rozvijené partnerské vztahy se zakonnymi zastupci zaki,
ziizovatelem, Skolskou radou, vefejnosti a socidlnimi partnery.

Skola se orientuje v souladu s profilem absolventli pfedev§im na osvojovani odbornych
kompetenci. Cast praktické vyuky probiha na smluvnich pracovistich, daii se tak napliiovat
propojeni teorie s praxi.

Prubéh vzdélavani ma dobrou aroven. Uplatiiované ¢innosti vedou odpovidajicim
zpusobem k utvareni rozvoji poZadovanych kli¢ovych i odbornych kompetenci Zaki.
Vhodné je kladen diiraz na propojeni teorie s praxi. Diléim negativem je vyuzivani
sebehodnoceni a vzijemného hodnoceni Zakii.

Skola sleduje vysledky vzdélavani zakd a pfijima opatfeni na podporu jejich usp&snosti.
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10. Prezentace skoly na verejnosti

10. 1 Spolupréce s jinymi subjekty
- priprava rauti a jejich realizace ve Skolnim roce 2011/12

9.9.2011 Labounkové Daniela - svatba
10. 9. 2011 110. vyroc¢i zalozeni Gymnazia v Litovli
20.9. 2011 Odchod do diichodu — pi. Luzna
22.9.2011 Kufeci a veptové rolady — pi. Kubatova
24. 9. 2011 Oslava narozenin — pi. Medkova
27.9. 2011 Kitiny — pi. Nakladalova
30.9. 2011 Raut — pi. Pelcova Petra
13.10. 2011 Obéerstveni na vernisaZ — ZS Melantrichova Prost&jov
14.10.2011 Oslava narozenin — pi. Mendlova llona
15.10.2011 Obgerstveni na svatbu — pi. HruSkova
21.10.2011 Oslava narozenin — p. Otta Josef
21.10.2011 Vernisaz obec Celechovice na Hané
21.10.2011 Oslava narozenin — p. Brabec
3.11. 2011 Oslava narozenin — Millerova Hana
5.11. 2011 40. vyro¢i Klas Kralice na Hané
10.11. 2011 Ples Domova Na Zamku Nezamyslice — obsluha
10.11.2011 Burza skol Prostéjov — raut
25.11. 2011 Cise vina CSOB — kino Metro Prost&jov
5.12.2011 Talent Olomouckého kraje RCO Olomouc
9.12. 2011 CSTV - Vyhlaeni sportovce roku — raut
12. 12,2011 Vernisaz — p. Snidal
20.12. 2011 Vanocni posezeni zaméstnancti Olomouckého kraje — RCO Olomouc
13. 1. 2012 Vojensky Utvar 8280 — piiprava ob&erstveni
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20. 1. 2012

27.1.2012

24. 2. 2012

2.3.2012

2.3.2012

9.3.2012

16. 3. 2012

21. 3. 2012

23. 3. 2012

28. 3. 2012

28. 3. 2012

30. 3. 2012

11. 4. 2012

12. 4. 2012

14. 4. 2012

20. 4. 2012

21. 4. 2012

23.,24.,25., 4. 2012

26. 4. 2012

27. 4. 2012

2.5.2012

11. 5. 2012

17.5. 2012

18. 5. 2012

Tenisovy turnaj Scholaris
Oslava narozenin — p. Pospisil
Oslava narozenin — p. Hodina
Oslava narozenin — pi. Dostalova
Oslava narozenin — pi. Mendlova

Oslava narozenin — pi. Vacova

Tenisovy turnaj pedagogickych pracovniki Olomouckého a Zlinského

kraje — raut

Hanacky pohar — obcerstveni pro sponzory
Okresni Den ucitelti

Krajsky Den uciteld

ZS Melantrichova Prost&jov — Den ugitelt
Velikonoc¢ni beranci — Rotary club

Porada feditelt a ekonomt $kol a Skolskych zatizeni ziizovanych
Olomouckym krajem. Hotel Jana

Obcerstveni pro zhodnoceni projektu

Oslava narozenin — Holikova Marta

Oslava narozenin — Jiii Pospisil

Zdrava vyZiva — Den Zemé

Zdravé vyZiva v Narodnim domé

Zdravé mesto — Statutarni mésto PV

Oslava narozenin — Zdafil Josef

Obsluha —Svaz postizenych civilizaénimi chorobami v CR.
Obsluha — Lazn¢ Slatinice

Slavnostni otevieni specialni $koly — feditel ZS a DD Prost&jov

Zahradni slavnost zaméstnanci KUOK
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25.5.2012 Ob¢éerstveni — llona Mendlova
2.6.2012 Obsluha na svatbé — pan Hikes
7.6.2012 Obcderstveni na Gastroden

10. 2. Akce Skoly

rok 2011

1.9 Slavnostni zahajeni Skolniho roku v Narodnim domé
-1.ro¢niky

5.9. PK oboru kosmeticka

PK oboru obchodnik, nastavbové studium
PK Ceského jazyka a literatury
Opravna maturitni a zavéreéna zkouska — pisemna ¢ast

5.-11.9. Staz v Rakousku (v ramci dne Evropy)

5.—-6.9. Seznamovaci kurz 1C, 1K, 1PCB, 10

7.9. PK vyrobce kozedélného zbozi

12.9. Opravna maturitni zkouSka — tstni ¢ast 2POD
14. 9. Opravna maturitni zkouSka — tstni ¢ast 40
30.9. Exkurze — okresni archiv- 20

fijen 2011  nabor Zaki na ZS okresu Prost&jov

4.10. zahajeni provozu ve Skolni kavarné, provozované zéky 1. ro¢niku
SSL kopana
Pracovni schtizka autorského tymu NUOV Praha —vyrobce kozedélného zbozi

5. 10. Grilovani v Narodnim domé
Mimotadné tfidni schizky 2POD

7.10. Zahdjeni vystavy v Galerii ,, S

12. 10. Seminaft J-A Zlin

14. 10. Slavnostni pfedani ocenéni HK OS — Praha
18. 10. Scio Vektor — testovani mat.ro¢niku 4KOS
19. 10. Exkurze Vizovice, Zlin - 20, 2P, 3K

Skolni turnaj ve stolnim tenise
Aktiv vychovnych poradcii
Mimotadné schiizky 2K
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25. 10. SSL futsal
Zavérecna konference projektu ESF Prerov

31. 10. Seminaf pro Zadatele podpory OPVK- Olomouc
Drogova prevence — 1C, 1PCB, 1K

1.11. Gaudeamus Brno — nabidka pomaturitniho vzdélavani

XV. Veletrh vzdélavani a pracovnich prilezitosti 2012 — VySkov
2. 11. PilotaZ — UNIV2 kraje
3. 11. Gastro Junior — Frenstat pod Radhostém

Metelka Cup —Slavkov u Brna
PilotdaZ UNIV2 kraje

4. 11. PisSkworky —soutéz
7.11. Drogova prevence — 10
9.11. Keramika —krouzek

Schtizka garantii oboril
Burza skol Pierov

10. 11. Burza stiednich skol v Prostéjove, naborova akce Stiediska sluzeb skole a
Utadu prace pro zaky 9. tiid zakladnich Skol

11.11. Kofeni —beseda 10, 3P
14. 11. Seminai v ramci projektu ESF —Litovel
15. 11. Burza Skol VySkov
16. 11. Metodicka sdruzeni,
Pedagogicka rada
Ttidni schizky

Workshop ZS Palacka —naborova akce pro zaky 9.ro¢nikt ZS

22.11. Scholaris Olomouc
Vyro¢ni schiize Klubu ptatel Skoly

23.11. Studentské kolegium
SSL —kosikova
Harmonie Ceské Budgjovice
Exkurze —Komer¢éni banka 2POD

23.—24.11. SCHOLARIS - prezentacni vystava obora vzdélani
sttednich skol Olomouckého kraje
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24. 11.

25. 11.

28. 11.

29. 11.

30. 11.

1.12.

5. 12.

6. 12.

7.12.

rok 2012
od 5. 1.

11. 1.

17. 1.

18. 1.

19. 1.

20. 1.

25. 1.

26. 1.

30. 1.

31. 1.
14. 2.

Workshop pro ZS Kolarova — naborova akce pro zaky 9.roénika ZS
Vernisaz vystavy v Galerii ,,S*

Workshop ZS Pteni — ndborova akce pro zaky 9.roéniki ZS

Konference UNIV2 — kraje

Exkurze RELAX —kosm.salon 3KOS

Celostatni konference dil¢i a uplné kvalifikace

Opravné zavérecne zkousky —pisemna Cast

Aukce v ND, SS, ZS a MS Jistota 5
Workshop pro ZS Melantrichova — naborova akce pro zaky 9.ro¢nikt ZS
Brnénsky vano¢ni pohar

Den otevienych dveti 5

Soutéz ,,0 pernikovou vafecku® pro Zaky 8. a 9. tfid ZS

Mikul&Sska dance show - vystoupeni TS Hubeny a Hubena s prezentaci a
ochutnavkou vyrobkl zakit SOU obchodniho v Méstském divadle v Prostéjové

Vanoc¢ni vystavka v ND

Filmové predstaveni

souborné pololetni prace - zaka vSech obort z odborného vycviku
Skoleni laser- pro zakyn& oboru kosmeti¢ka
Seminat 2K — problémové chovani zakt — VP

Apatyka doméci — bylinky v kuchyni — koprogram 2K
Néastavbové studium —piednaska pro zajemce o navazujici studium

Plastika Brno —exkurze 4KOS
Skoleni firmy MACON —pro kosmeti¢ky

Divadélko pro Skoly 1C, 1K, 1PCB, 2C, 2PB
Nastavbové studium —ptednaska pro zajemce o navazujici studium

Metodicka sdruzeni
Pedagogicka rada

Vernisaz vystavy

Vydavani vysvédceni
Valentynsky jarmark
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17. 2.

7.3.

16. 3.

21. 3.

28. 3.

29. 3.

30. 3.

4.4,

5.4.

19. 4.

23. 4.

23.-25. 4.

25. 4.

27. 4.

9.5.

10. 5.

11.5.
14.-25. 5.

Afrodisiaka v kuchyni 2K
Maturitni ples

Losovani SOP
Ttidni schiizky pro rodi¢e 3.ro¢niki

Tenisovy turnaj pracovnikli Olomouckého a Zlinského kraje
Hanacky pohar

Nekup to —beseda 20

Studentské kolegium

Kurz piipravy ¢aje

Setkani byvalych zaméstnancii Skoly

Velikono¢ni beranci
Velikonoc¢ni jarmark

Vernisaz vystavy

Velikonoc¢ni jarmark

Velikono¢ni vystavka v kin€ METRO
Metodicka sdruzeni

Pedagogicka rada
Ttidni schizky

Den Zemé - Cesky svaz ochrancti piirody, Regionalni sdruzeni Iris v Prost&jové
potadalo ke Dni Zem¢ ve spolupraci se Zdravym meéstem Prostéjov DEN
ZEME S EKOJARMARKEM. Akce se konala od 8,00 do 13,00 hod. na nam
T.G. Masaryka. Nase Stiedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjov ptipravilo

ochutnavku vyrobkt zdravé vyZivy.

Ptijimaci zkousky

Jarni dny zdravi — restaurace Narodniho domu o.p.s. Prost&jov. Zaci oboru
vzdélani. Kuchati pro Sirokou vefejnost ptipravili vyrobky zdravé vyzivy.

Studentské kolegium

Prakticka maturitni zkouska 2POD

Den ochrany ¢lovéka za mimotadnych situaci
Den Evropy

Vydéavani vysvédceni 2POD
Souvisla praxe 10, 1POD
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18. 5. Vydavani vysvédceni 4KOS
21.-22.5.  Ustni ¢ast MZ 2POD

28.-29.5.  Ustni ¢ast MZ 4KOS

31.5. Exkurze Cerna Hora, P§trosi farma 3C, 3K, 1C

Cerven 2012— souborné pololetni prace Zaki 1. a 2. ro¢nika v§ech obori z odborného
vycviku

1.6. Pisemna ¢ast ZZ

7.6. Gastroden — vefejné praktické zkousky zakt oboru vzdélani Cignik

probihaly v pfednaskovém sale a saloncich Narodniho domu.

18. 6. Ustni &ast ZZ -3C
19. 6. Ustni ¢ast ZZ -3K
20. 6. Pedagogickéa rada

Ustni &ast ZZ -3R
Ustni &ast ZZ -3C

21. 6. Branny den
Ustni ¢ast ZZ -3B
SIMGAME -1POD

22. 6. Ustni ¢ast ZZ -3P

26. 6. Den integrovaného zachranného systému Slatinice

28. 6. Branny den

29. 6. Vydani vysvédceni

Cerven 2012~ \s/(;llé\l::)krale pololetni prace zaku 1. a 2. ro¢niku vSech obort z odborného

10. 3. Tridni schiizky

Dtlezitou soucasti spoluprace skoly s rodic¢i a zdkonnymi zastupci jsou tfidni schiizky.
Na zac¢atku Skolniho roku probihaji schiizky pro rodi¢e zaka prvnich ro¢niku, aby se
seznamili s organizaci teoretické a praktické vyuky, prostfedim provoznich pracovist,
poZadavky na BOZP, pracovnimi pomtckami, systémem dochazky, zptisobem omlouvani
absenci apod. V prubéhu roku jsou pak organizovany tiidni schiizky vzdy ve ¢tvrtleti v den
pedagogické rady, rodice jsou seznameni s vysledky vychovy vzdélavani svych déti. Rodice
také voli své zastupce do Klubu pratel skoly, ktery pracuje pti SOU obchodnim.

Pro rodice zaki 1.ro¢nikti probéhly na zacatku Skolniho roku slavnostni tiidni
schiizky, na kterych zakonni zastupce zaku ziskali zkladni informace o Skole, méli moznost
se seznamit s vedenim $koly, tfidnimi ucitele, uciteli OV a prosttedim Skoly.
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11. Zapojeni $koly do projektu

11. 1 Projekty ESF

Partnerstvi v projektech ESF
= Ekonomické procesy v podniku nazorné a zajimavé — OA Olomouc

» Rozvoj dovednosti uditeli OV a odbornych predméta v gastronomickych oborech -
SOU Sitava Pierov

» Vzdélavani pedagogickych pracovnikii odbornych piredméta oboru sluzeb, nové trendy
v gastronomii. Skola mixologie — SOU Litovel

= UNIV2 kraje - MSMT, NUOV Praha

= DalSi vzdélavani pro pracovniky Skol a Skolskych zafizeni v OK v oblasti
Integrovaného zachranného systému — SZS Prost&jov

- V ramci tohoto projektu bylo proskoleno 14 naSich pedagogt, kteti pro zaky a vyucujici
piipravili ,, Den integrovaného zachranného systému®. VSechny tiidy se svymi tfidnimi uciteli
ziskali teoretické i praktické védomosti a dovednosti z oblasti 1.pomoci a ochrany ¢lovéka za
mimoftadnych situaci. Zaci si mohli vyzkouset umélé dychani, stabilizovanou polohu,
obvazovou techniku, pfepravu ranéného. Ziskali také védomosti o slozkach integrovaného
zachranného systému a historii ochrany obyvatelstva.

EU penize stifednim Skolam

NaSe Skola se zapojila do projektu EU penize Skoldm. Projekt s nazvem Inovace a zkvalitnéni
vyuky prostiednictvim ICT byl zahajen v bifeznu 2012. Do projektu je zapojeno 18
vyucujicich, ktefi v rdmci projektu ptipravi materialy pro vyuku odbornych i vS§eobecné
vzdélavacich predméti. Celkem vznikne 664 vyukovych materialii vytvorenych formou
prezentaci.

11. 2 UNIV 2 kraje

Stfedni odborné ucilisté obchodni v Prostéjove se do projektu UNIV 2 KRAJE
zapojilo ve S8kolnim roce 2010/2011 a ptipravilo 2 programy DV a v letoSnim Skolni roce
dokondili tfeti program — Prodavac. Piiprava jednotlivych programti DV probihala ve tfech
vinéch, v projektovéem obdobi 2010 — 2012.

Programy dal$iho vzdélavani:
1. Technicko — technologicky pracovnik v kozedélné vyrobé — projekt vypracovaly UOV

Hana Mudré a ucitelka odbornych pfedmét Be. Pavlina Bradacova

2. Jednoducha obsluha hostu - projekt vypracovaly uéitelky odborneho vycviku Karin

Konzbulova a Ing. Iveta Stiskalova. 2011/2012

3. Prodavac — Ing. Sona Dédochova a Ing. Lenka Lost’akova, ucitelky ekonomickych
predméti

SOU obchodni v Prostéjove si pro ovéteni kvality programu DV v praxi vybralo program
vypracovany Ve 2. vin¢ projektového obdobi Jednoducha obsluha hosti 65-007-H.
Samotny program byl vypracovan v rezimu Narodni soustavy kvalifikaci. Po absolvovani
programu jsou Ucastnici pfipraveni vykonat zkouSku dle zakona ¢.179/2006 Sb., ktera vede
k ziskani dil¢i kvalifikace Jednoducha obsluha hostt (65-007-H).
Vyuku zajistovaly dvé ucitelky odborného vycviku, které¢ samotny program DV vy.pracovaly.
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Teoreticka ¢ast vyuky probihala v multimedialni u¢ebné SOU obchodniho, prakticka ¢ast

V restauracnich prostorach socialniho partnera Narodni dim. o.p.s. Prostéjov. Narodni dim
0.p.s. Prostéjov je soucasné smluvnim pracovistém pro zajistovani praktického vyucovani
zaki nasi Skoly. Na tomto pracovisti probiha prakticka vyuka zakl Skoly oboru vzdélani
¢iSnik a kuchar a jeho materialni i technologické vybaveni pln¢ vyhovovalo pozadavkiim
pilotaze.

Teoreticka vyuka byla zaméfena na seznameni se s platnou legislativou v oblasti dodrzovani
osobni a provozni hygieny prace v prubéhu pracovnich ¢innosti, na oSetfovani a skladovani
napoji, potravin a pouzivani riiznych technologickych zatizeni, nakladéani s inventafem na
useku obsluhy — vedeni evidence o pohybu inventaie (textilniho, kovového, sklenéného,
porcelanového a pomocného), evidovani zasob alkoholickych a nealkoholickych napoji,
pochutin — kava, ¢aj, doplitki k napojiim (cukr, smetana, med, ¢okolady, susenky). Ucastnici
se naucili sestavovat jidelni listek podle gastronomickych pravidel, sestavit menu pro danou
ptilezitost vcetné doporuceni vhodného napoje, charakteristiku a rozdéleni teplych napojt
pripravovanych na bazi kavy a c¢aje.

V praktické vyuce se ucastnici naucili oSetfovat a obsluhovat vycepni zatizeni a Cepovat pivo,
pripravit nabidkovy stiil v€etné zalozeni inventafe a sortimentu zbozi, piijmout a vytidit
objednavku hosta, pfedat objednavku hosta tiseku vyroby, nasledné pievzit zhotovenou
objednavku ze stiediska kuchyné, kdvové kuchyné a vycepu a nasledné provést servis a
vyuétovani s hostem. Ugastnici piipravovali teplé napoje — alkoholické i nealkoholické podle
objednavek hostu.

Vlastni pilotaZ programu probihala v mésicich fijen 2011 — leden 2012 v celkové dotaci 100
hodin, které byly rozdéleny do 5 vyukovych moduli:

HPN - Hygienicko — sanitacni ¢innost, skladovani potravin a napoji, nakladani s inventdarem
JO - Poddvani pokrmii a ndapojii formou jednoduché obsluhy

OOP - Obsluha a organizace prace

JLV — Sestaveni jidelniho listku a zuctovaci technika

TP — Priprava jednotlivych teplych napojii

Po absolvovani kazdého modulu byli pisemné 1 prakticky ovéfované znalosti ticastnik.
Vsichni Gcastnici uspésné ukoncili jednotlivé moduly a po absolvovani pilotadze jim byli
predany certifikaty.

Utastnici programu dal§iho vzdélavani byli z fad zaméstnancti socialniho partnera Lazn&
Slatinice a.s., restaurace City café Prostéjov a restaurace U tii biiz Prostéjov. Soucasné se
ptihlasily i matky na matetské dovolené, které osobné zname.

Nikdo z t¢astnikti od socialnich partnert, ktefi jiz pracuji v restauracich jako ¢isnici a
servirky neni vyucen v oboru, je pouze zauc¢en a pro svoji praci potiebuje daleko hlubsi
znalosti a odborné dovednosti. To je také jeden z diivodu, pro¢ se do pilotaze ptihlasili sami,
nebo za velké podpory zaméstnavatele, konkrétné se to tyka Gcastnic z Lazni Slatinice a.s.,
které do ovéfovani piihlésila pani feditelka a jejich Gcast pln¢ podporovala.

Vlastni pilotaz byla hodnocena velice kladn¢, vSichni Gcastnici méli eminentni zajem o
ziskani a rozsifeni si svych doposud nabitych znalosti a dovednosti. Problém, i kdyz posléze
fesitelny vznikl pfi ziskavani Gcastnikd. I kdyz od zacatku ptipravy programu bylo hodné
zajemcu o pilotovani, nakonec se jich ptihlasilo pouze 9, jelikoZ ostatnim se nepovedlo
Casové skloubit praci a ucast v kurzech, které probihali v odpolednich a ve¢ernich hodinach.
Po ukonceni vSichni absolventi pilotaze kladn¢€ hodnotili moznost praktického vyzkousSeni si
ukolu z jednotlivych modult ptimo v redlu, v cizi restauraci , kde poznali i jiny zptsob
organizace prace nez na svém pracovisti.

O zkousku podle zakona ¢. 179/2006 Sb. o uznavani vysledkt dalsiho vzdélavani v platném
znéni maji zajem 3 absolventky pilotaze.
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12. Vvroéni zprava o hospodareni a poskytovani informaci

12. 1 Vyro¢ni zprava o hospodai‘eni §koly za rok 2011

Vyroc¢ni zprava o hospodareni Skoly

a) prijmy Vv tis. K¢
1. dotace ze statniho rozpoctu na ptimé vydaje 20. 577
dotace Posileni plat.arovné ped.pracovnikti 1.191
dotace ze statniho rozpoctu komp.vydaji na spol.¢ast maturity 5)
dotace ze statniho rozpoctu ,,Hustota* a ,,Specifika® 164
dotace Podpora znev.romskych zaka SS 2
dotace KU provoz 3.219
dotace KU odpisy 79
dotace Stipendia pro zaky ucebnich obora 7
dotace od M&U tucelové na soutéze zakt 120
dotace na projekty ze zahranici 171
2. sponzorské dary 39
3. produktivni prace zakd, Groky,
najem ze sluzebniho bytu aj. 2.010
4. PO-ptfedfinancovani, proj ESF — na vyménu oken v budové 4.000
Prijmy celkem 31.584
b) vydaje
1. investi¢ni vydaje celkem — projekt vyména oken v budové skoly 4.000
(hrazeno z investi¢niho fondu)
2. neinvesti¢ni vydaje celkem 27.534
Z toho:
a/ naklady na platy pracovnikl Skoly 15.949
b/ prostfedky na OPPP 409
¢/ zakonné odvody na zdrav.a soc. pojisténi 5.434
d/ vydaje na jednotné obleceni pro zaky, UP 620
e/ stipendia -
f/ ostatni provozni naklady 5.122
/naklady na odborny vycvik, ndklady na energie,
os. ochranné pomucky, kancelaiské potieby, nabytek,
najemné, Uklid. mat., pohonné hmoty, odpisy, bank.
poplatky, progr.vybaveni, poStovné, revize, opravy aj./
Vydaje celkem 31.534
Jednotkové naklady na zaka (celkové neinvesticni) 63 tis. K¢
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Za l.pololeti 2012 byly poskytnuty dotace na zatepleni budovy:KU 1137 271,70 K¢
FSV 6 569 579,45 K¢
SFZP 386 445,85 K¢

Cerpano na stanoveny ucel.

12.2 Vyroc¢ni zprava o poskytovani informaci podle zakona ¢. 106/1999 Sb.
zarok 2011

=

Pocet podanych Z&dosti o informace — 0

2. Pocet podanych odvolani proti rozhodnuti — 28 (rozhodnuti feditele o nepfijeti v ramci
ptijimaciho fizeni )

Opis podstatnych ¢asti kazdého rozsudku soudu — 0

Vysledky fizeni o sankcich za nedodrzovani tohoto zékona — 0

Dalsi informace vztahujici se k uplatiiovani tohoto zdkona — 0

ok w
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13. Ruzné
13. 1 Rekonstrukce budovy

Realizace energeticky uspornych opati‘eni SOU obchodni Prostéjov

V tomto Skolnim roce probéhla rekonstrukce budovy — byla vyménéna okna, doSlo k zatepleni
fasady a vyméné vstupnich dvefi a k rekonstrukci ¢isticich zon - akce byla realizovana ve
spolupraci se ztizovatelem diky dotaci z ESF.

Z rozpoc¢tu Skoly byly realizovany tyto akce:
- montdz ochrannych siti na Skolnim dvoie

- rekonstrukce odborné ucebny vypocetni techniky - vymeéna elektroinstalace, pocitacové
sité, osvétleni, vybaveni novymi pocitaci

- v kabinetu télesné vychovy, sborovné a v knihovn¢ doslo k vyméné elektroinstalace,
vodoinstalace a ndbytku

13. 2 Provozni pracovisté SOU,ve Skolnim roce 2011/12

Provozovny, v nichZ vykonavali praxi Zaci oboru vzdélani Kucha¥, Ci$nik, Prodavag,
Reznik, Obchodnik:

Tesco Stores a.s Konec¢na 25
796 01 Prosté&jov
Spar Plumlovska 456
Ceska obchodni spoleénost s.r.o. 796 01 Prostéjov
Centrum socialnich sluzeb Lidicka ul. |
| 796 01 Prostéjov
Hotel Tennis Club Za Kosteleckou 49a
| 796 40 Prosté&jov
Cerpaci stanice OMV Prost&jov - ZeSov
| |
Centrum Hana Sidl. Svobody 22/77
| 796 01 Prostéjov
Restaurace Lazné Florianské ndm. 1
| 796 01 Prosté&jov
Arkada Caffé Konec&na 25
796 01 Prostéjov
City Caffé nam. Sv. Cecha
796 01 Prostéjov
Grand hotel Palackého 3
| 796 01 Prostéjov
Na Kovarné J.B. Foestera
796 01 Prostéjov
BILLA Plumlovska ul.
796 01 Prostéjov
Potraviny Hana Sidl. Svobody 22/77
| 796 01 Prostéjov
BENETI - U fi bfiz Dolni 100 |
| 796 01 Prosté&jov
SV catering s.r.o. Dolni 100 |
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| 797 11 Prost&jov

Restaurace U Nerudova
koni¢ka

| 796 01 Prosté&jov
Smichovsky zameéek J. Lady |

| 796 01 Prostéjov
Restaurace U krale JeCminka Ujezd 4a |

| | 796 01 Prost&jov
Narodni dim Prostéjov o.p.s. Vojackovo nam. 1

796 01 Prostéjov

TASAM Zizkovo nam. 19
hracky, sport Prost&jov |
Optimarket Martinakova 4
SnéSelova

| 798 03 Prostéjov
Motorest Podkova 798 08 Kelcice 139

| |
Hradebni pivnice Hradebni ul.

| Prost&jov |
Bar U kalicha p. Hudecek

|
Pohostinstvi Jaroslav Drabek p. Drabek

| Hrubgice
MAKOVEC a.s. Prostéjov - Drzovice

| Kostelec na Hané

Zaci oboru vzdélani Brasnar, Vvrobce koZedélného zboZi:

Provozni pracovisté OV, Zapadni 75, Prost&jov — Krasice

Zakyné oboru vzd&lini Kosmetitka a kosmetické sluzby
Skolni kosmeticky salon — Nam. Ed. Husserla 1, 796 55 Prost&jov

Zici oboru vzd&ldni CukraF
Skolni cukrarna, OD Prior, Dukelské brana 7, 796 01 Prostéjov

13.3 Souvisla praxe zZaku

Souvisla odborné praxe studijniho oboru obchodnik, obchodnice — 10, 20

Souvislé praxe prvniho a druhého ro¢niku oboru obchodnik probéhla na provoznich
pracovistich odborneho vycviku v rozsahu deseti pracovnich dni v terminech
10- 14.-25.5. 2012, 20 - 9.- 22. 12. 2011.

Souvisld odborna praxe Zikyii oboru - KOSMETICKE SLUZBY- 3KOS

Absolvent studijniho oboru Kosmetické sluzby je stfedosSkolsky vzdélany pracovnik se
vSeobecnym i odbornym vzdélanim.
Obecnym cilem slozky vSeobecného vzdélavani je vytvotit predpoklady pro rozvoj osobnosti
Z&ka v navaznosti na védomosti, dovednosti a postoje jiz ziskané v pribéhu vzdélavani.
Odborné vzdelavani umoziuje ziskat kvalifikaci pro vykon souboru ¢innosti oboru
kosmeticke sluzby.
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Ukolem piedmétu praxe je prohloubeni, doplnéni védomosti a dovednosti zakd
ziskanych v odbornych ptedmétech. V pribéhu praxe dochazi k procvi¢ovani praktickych
¢innosti v kosmetickych salonech v tuzemsku.

Ve Skolnim roce 2011/2012 se souvisle praxe zi¢astnilo celkem 20 Zakyn 3. ro¢niku oboru —
Kosmeticke sluzby. Zakyn€ vykonavaly odbornou praxi v terminu 28. 5. 2012 az 22. 6. 2012.
Zakyné si zajistovaly odbornou praxi individualné, Skola uzavirala s provozovnou smlouvu,
soucasti ktere byl pfehled ¢innosti, ktere by Zakyné dle moznosti organizace mély vykonavat.
Pokud Zzakyné nenasla jinou provozovnu, nez je Skolni kosmeticky salon, tak po dobu
souvislé praxe zustala pracovat zde.
Vsechny zakyné po absolvovani praxe vypracovaly pisemnou praci na zaklad¢ predem urcené
osnovy, ve které popisovaly organizaci, ve které odbornou praxi vykonavaly, uvad¢ly piehled
¢innosti, svou pracovni napln a zhodnotily klady a zapory praxe. Soucasné praci doplnily o
hodnoceni provozovny, u které praxi vykonavaly a ptilohy( foto salonu, evidenc¢ni karta aj ).
Ve svém hodnoceni zékyné posuzovaly odbornou praxi velmi kladné&, nejvice se jim libilo
zaclenéni do nového pracovniho prosttedi a ziskani novych poznatkii ve svém oboru.
Souvislou praxi v letosnim skolnim roce 1ze hodnotit kladné, uroven vypracovani pisemnych
praci 3. ro¢niku je primérna. Pro ziskani informaci pottebnych pro vlastni vypracovani prace
zakyn¢ materialy vyhledaly na internetu, dale Cerpaly ze zkuSenosti nové nabytych
VvV provozovné a ze Skolniho kosmetického salonu.

Podle zaznamu priibéhu praxe a hodnoceni praxe se zakyné zamétovaly na doporucené

¢innosti:

- diagnostika pleti a posouzeni pleti klienta

- evidence klientti, zapis do evidencni karty

- prtiprava klienta na kosmetické oSetteni

- povrchové ¢isténi pleti

- barveni a formovani obo¢i

- barveni fas

- depilace a epilace teplym voskem (nohy, ruce, podpazi)

- naparovani pleti

- hluboke ¢isténi

- masky- parafinové, alginatové, krémove

- masaz obliceje a dekoltu

- masaz plosky nohy a bérce

- klasicka manikadra

- peeling rukou

- masaze rukou

- klasicka mokra pedikura

- li¢eni denni, vecerni, nevést s korekcemi obliceje

- fantazijni li¢eni

- masaz ramen a Sije

- parafinové z&baly na ruce a nohy

- lakovani nehtd,

- zdobeni nehtl

- mechanické Cisténi nastrojli, dezinfekce a sterilizace

- spojeni teoretickych a praktickych znalosti

- poradenstvi v kosmetice, pediktife, manikuie
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V z&vislosti na moznostech provozovny byly tyto ¢innosti dale rozsifovany. Osobni kontrola
byla provedena na 7 pracovistich. Pti kontrole nebyly zjistény zadné nedostatky. Pracovnici,
kteti odpovidali na provozovné za zaky, hodnotili jejich préci velice dobfe.

Souvisla odborna praxe Zakii nastavbového studia oboru vzdélani Podnikani - 1POD
Odborna praxe prob¢hla v terminu od 14. 5. 2012 do 25. 5. 2012. Studenti si praxi
zajistili samostatné a podminky stanovené vnitini smérnici feditele Skoly vSichni splnili.
Praxe byla hodnocena znamkou, ktera byla soucasti klasifikace z pfedmétu Ekonomika.
Ptehled ¢innosti, které zéaci dle moznosti firmy vykonavali béhem odborné praxe:

- obchodni a personélni pisemnosti;

- vyplinovani tiskopist vseho druhu;

- evidence a archivace pisemnosti;

- reklamace, druhy reklamaci, vyfizovani reklamaci zdkaznikti, odbératelti a dopravc;

- fakturace;

- statistické vykazy — zjistovani, tfidéni, vypocet, publikace informaci;

- evidence dlouhodobého majetku;

- evidence obézného majetku;

- inventarizace — princip inventarizace, typy inventarizace, postup pii inventarizaci,
vypracovani vysledkil inventarizace, zpisob vyporadani inventariza¢nich rozdilu;

- danova evidence;

- ucetnictvi;

- ucetni dokumentace — knihy, vedeni knih, zpracovani ucetnich dokladu;

- Uletni vykazy - rozvaha, vysledovka a podklady pro jejich vypracovani, financni
hospodateni firmy;

- vyuctovani cestovného + jina vyactovani;

- evidence Skod, pracovnich trazi;

- ¢innosti jednotlivych oddéleni podniku (napf. personalni, vyrobni, obchodni, finan¢ni,
zahrani¢niho obchodu)

- ¢innosti v maloobchodu a velkoobchodu;

- dopravni a piepravni prostiedky, kontejnerizace /vybaveni skladd, pohyb zbozi/;

- systémy skladovani;

- propagacni ¢innost firmy;

- prizkum trhu — vyhodnocovani a navrhovani opatient;

- dodavatelsko — odbératelské vztahy /jednani s dodavateli a odbérateli, uzavirani kupnich
smluv, vedeni evidence dodavatelt a prislusné dokumentace/;

- vztahy podniku Kk jeho okoli (napf. banky, pojistovny, finanéni ufad, urad prace)

- aktivni osvojovani novych poznatkti a odbornych znalosti;

- dalsi ¢innosti, které jsou specifické pro danou organizaci, kde zdk odbornou praxi vykonava.

13.4 Vyuka aplikované ekonomie ( Junior-Achiavement)

Studentské spolecnosti 2011/2012

V rdmci vyuky aplikované ekonomie byly v tomto Skolnim roce zaloZeny tii studentské
firmy:

Bufet’acci — tato studentské spolecnost se zabyvala poskytovanim obcerstveni a to predev§im
cukraiskymi vyrobky.

Papirci — pfedmétem Cinnosti této firmy se stala recyklace a vyroba ru¢niho papiru a vyrobku
Z papiru.

Medvidek — studenti se zabyvali vyrobou latkovych hracek a papirovych konfet.
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Bohuzel zadna ze studentskych spole¢nosti se nemohla zacastnit ,, Veletrhu studentskych
spole¢nosti®, protoze Gc¢ast byla podminéna vysokymi registra¢nimi poplatky.

13.5 Exkurze

Ptehled exkurzi

30. 9. 2011 — Okresni archiv — administrativa — 20

19. 10. 2011 — Muzeum obuvi Zlin, Likérka Rudolf Jelinek Vizovice- zboziznalstvi,
potraviny, 20, 2P, 3K

23.11. 2011 — Komeréni banka — ekonomika — 2POD

29. 11. 2011 — Relax centrum, kosmeticky salon — odborny vycvik — 4KOS, 3KOS

21. 12. 2011 — Vanoc¢ni Viden — kulturné poznavaci zajezd- zajemci ze vSech obori-
Okruzni cesta méstem s vykladem, navstéva vanoéniho trhu v centru Vidng, komplex domu
Hundertwasserhaus, Hofburg, cisatfska klenotnice, Videniska opera, hotel Sacher, hrobka
Kapucinii, prohlidka chramu Sv. Stépana, vanoéni osvétleni videtiskych ulic.

19. 1. 2012 - Estetic centrum Brno — plastika- odborny vycvik — 4KOS, 3KOS

14. 2. 2012 — mezinarodni veletrh obuvi a koZeného zboZzi KABO a STYL , BVV - odborny
vycvik — Zaci oboru Brasnat a Vyrobce koZzed€Iného zbozi

31. 5. 2012 - Pivovar Cerna Hora, P$trosi farma — potraviny — 1C, 3C,3K

21. 6. 2012- KOS vysivky-odborny vycvik - zaci oboru Brasnat a Vyrobce kozedélného zbozi
25. 6. 2012 — Osvétim — obc¢anska nauka, d¢jepis —zajemci ze vSech obort

13. 6 Kulturni akce

6.12. 2011 Dance Shov , tane¢ni Skola Tanec¢ni vystoupeni
Hubeny

7.a13.12. 2011 Lidice Filmové predstaveni

25. 1. 2012 Divadélko pro Skoly Divadelni piedstaveni

13. 7 Galerie,, S*

Seznam vystav ve Skolnim roce 2011/12

1. Sperky — Silvie Nakladalova, pestrobarevné nahrdelniky, nausnice, naramky
z koraklu, skla,..netradi¢né zpracované.
Kresby — Alexandra Svobodova, za¢inajici mlada autorka

2. Domaci $tésti v obrazech lvy Huttnerové — prodejni vystava grafickych
listti, kalendaiti, novorocenek, knih.
Vernisaz vystavy 7. fijna za ucCasti predstavitelli mésta Prostéjov —
mistostarostky p. Hemerkoveé a p. FiSera, s hudebni vloZzkou hudebnika
Tomase Jurenky a Romany Hadov¢ a recitaci ucitelky SOU Jany Novotné.

3. Malba a modni navrhy ve fotografiich — Romana Hadova,
vernisdz prob¢hla za i¢asti autorky 25. 11. 2011 vcetné jejiho zpévu.

4. Dolomiti — Radoslav Bartos

Nadherné¢ fotografie italskych hor pofizenych na cestach autorem. Vernisaz
vystavy prob¢hla se zajimavym a poutavym vykladem autora 30. 1. 2012 ve
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Skolni galerii S.

5. Svét v obrazech — Lucie Hradilova
Zajimavé obrazy z tvorby ugitelky vytvarného oboru ZUS VI. Ambroze
V Prostéjoveé. Vernisaz se uskutecnila za Gcasti autorky, ktera poskytla
vyCerpavajici vyklad o jeji tvorbé.

6. Tvai'e svéta — David Kolba
Nadherné fotografie zachycuji tvaie lidi z riznych svétadilt. Ve skolni galerii
byly tentokrat vystaveny fotografie tvaii zajimavych lidi z Indie, Iranu,
Jemenu, Indonésie. Autor na vernisazi poskytl zaktim velmi zajimavé
informace o zivoté lidi v téchto zemich a o jeho tvorbé a cestovani.

13. 8 Studentska kolegia, studentské akce

13.8.1. Studentska kolegia
Schiizky zastupct jednotlivych Skolnich samosprav s vedenim skoly se uskutecnily v téchto
terminech: 23. 11. 2011, 28. 3. 2012, 25. 4. 2012.

13.8. 2. Zastupitelstvo mladeze olomouckého kraje

V zastupitelstvu mladeze Olomouckého kraje jiz tfetim rokem pracovala Martina Abeskova,
Zakyné 3. ro¢niku studijniho oboru Kosmetické sluzby.

13.8.3.Den Evropy

Na pozvani DDM Olomouc jsme se jako kazdym rokem zucastnili Dne Evropy
v Olomouci.Tato akce se kona za podpory Olomouckeho kraje a pod zastitou Evropské unie.
Na Hornim namésti v Olomouci prezentuji zii€astnéné skoly jednotlivé ¢lenské zemé EU,
které piedstavi v kratkém programu a hlavn¢ prezentaci na stancich, kde nabizeji informace o
zemi, ochutnavky typickych narodnich pokrmi a napoju a pro déti znalostni kvizy a soutéze.
Leto$ni ro¢nik mél novée 1 spole¢né téma, a to Olympijské hry.

S pfipravami jsme zacali jiz v dubnu, protoze vymyslet a vyrobit v§echny potfebné
rekvizity, sestavit a nacvicit doprovodny program zabere spoustu ¢asu.

Ttida 10 si k prezentaci vybrala Belgii a tfida 3KOS Némecko. Z uceben se postupné
staly tvar¢i dilny, kde postupné vznikaly nejruznéjsi rekvizity a v odpolednich hodinach i
zkuSebny, ve kterych se po malych ¢astech skladal program.

V3se potiebné na misto dopravil pan Skolnik a pak uZz jen stacilo vyzdobit stanky ,
nabizet a prezentovat, prezentovat nabizet, a to vSe od rdna do vecera. Pocasi ndm ptalo a
nase stanky se navstévnikim libily a program se i pfes malé komplikace vydafil. Na vysledky
jsme si museli pockat az do ve€ernich hodin, ale staly za to. Skali jsme v obrovské konkurenci
sttednich $kol druh¢ a tfeti misto.

Zaci a zakyné odvedli skvélou praci, pii piipravach projevili ochotu, kreativitu a
samostatnost a 0 dobré umisténi bojovali s velkym nasazenim.

Za odménu ziskali moznost zcastnit se nékterého z workshopti v Berling, Slovinsku
nebo Ochozu u Konice.

Vybrani Zaci ze 3KOS si vybrali workshop v Berliné a zaci 10 worshop ve Slovinsku.

Berlin
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V Cervnu jsme se zucastnili poznavaciho a studijniho pétidenniho zajezdu do Berlina.
Do tabora, kde jsme bydleli se sjeli studenti z 15 zemi svéta. Byli jsme rozdéleni do péti
pracovnich skupin a cely tyden pracovali na riznych projektech, které jsme na konci tydne
prezentovali. Vedouci téchto workshoput byli mladi lidé, ktefi nam pomahali jak s projekty tak
s angli¢tinou, protoze pravé angli¢tina byla prioritou tohoto tydenniho pobytu. V rdmci
pobytu nam bylo umoznéno shlédnout Berlinské pamatky a také okusit nocni mésto.

Byli jsme velice radi , Ze jsme se mohli pod zastitou United Games of Nations
zucastnit této akce, zdokonalit se v komunikace v anglickém jazyce, ziskat nové pratele a
zkuSenosti.

Markéta Hlavackova, Renata Dvotakova, Dagmar Dékanikova, Veronika Nesvadbikova a
Simona Molarova, ucastnici staze.

SLOVINSKO, IZOLA A BOHINJ, 26.8. - 1. 9. 2012
UNITED GAMES OF NATIONS

Vybrani Zaci se jiz béhem prazdnin pod mym vedenim pfipravovali na vyménny pobyt
ve Slovinské Izole, ktery zahrnoval celou fadu povinnosti a organiza¢nich ptiprav. Tématem
letosniho festivalu bylo ,,aktivni starnuti a ,,sportovni aktivity mladeze®, takze kromé tradicni
ptipravy narodnich pokrmi, studenti museli nachystat pfedstaveni ¢eského typického sportu a
sportovnich aktivit, které nauci ostatni delegace.

Program pobytu, kterého se tucastnilo 12 delegaci z celé Evropy (asi 60 lidi) byl
nasledujici:

Cely prvni den 26. 8. zabrala cesta, kterd trvala 16 hodin vlakem. Druhy den po
prijezdu probéhly seznamovaci aktivity, tvorba profilli jednotlivych tcastnikli, a prohlidka
piimofského mésta pomoci orientacnich her. Vecer probéhl tzv. ,,food exchange* — vyména
pokrmt z rtiznych zemi.

28.6. jsme se autobusem presunuli do hor k jezeru Bohinj, kde jsme méli stravit dvé
noci kempovanim. Hlavnim mottem byl ,,ndvrat K ptirodé”“. Zde byla na programu UG
Olympiada, vetejné prospesné prace spojené s uklidem jezera a tzv. UG Faktor, Cili talentova
soutdZ, kde nas Usp&sné reprezentovala Klara Spickové jako maZoretka.

30. 8. po navratu do Izoly pro nés organizatoti pripravili ptekvapeni v podobé vyletu
lodi, spojeného s koupanim v mofi.

31. 8. probihala evaluace pobytu a rozlougeni. Ceské delegace odjizdéla jesté v noci na
1.9

Myslim, Ze Zaci tento pobyt vzali jako jedinecnou pfilezitost, jak nacerpat nové
zkuSenosti, poznat prekrasné prostfedi slovinského piimoii a hor, zlep$it se v anglickém
jazyce, ktery byl hlavnim komunika¢nim jazykem, a navéazat pfatelstvi po celé¢ Evrop¢.
Piipravé vénovali adekvatni prostor a myslim si, Ze krom¢ organiza¢nich nedostatkt, které
byly pfedevsim ze Slovinské strany a tradi¢nich rozpaku pti pouzivani jazyka, nenastal Zadny
problém.
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DELEGACE: leader — Mgr. Jana Novotna
Zaci 10 — Klara Spickova, Jitka Tylsarova, Maté&j Posypanka
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Vyroc¢ni zprava o ¢innosti §koly, za $kolni rok 2011/2012, byla schvalena
Feditelkou Skoly, predloZena radé skoly 15. 10. 2012 a schvalena radou $koly pii SOU
obchodnim Prostéjov na jejim zasedani 24. 10. 2012.
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